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สายมัธยมศึกษา
โปรแกรมวิชาคหกรรมศาสตร           ระดับปริญญาตรี(หลังอนุปริญญา)

จุดประสงคเฉพาะ
1.  มีความรู  ความเขาใจในเน้ือหา  และวิธสีอนคหกรรมศาสตรในระดับการศึกษา

ข้ันพ้ืนฐาน
2.  มีทักษะในดานการสอน  และน ําไปประยุกตในวิชาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ
3.  ปลูกฝงคุณธรรม  จริยธรรม  เจตคติ  ศรัทธา  และรับผิดชอบตอวิชาชีพคหกรรมศาสตร
4.  ปรับปรุงการสอน  คุณภาพชีวิตของตนเอง  ครอบครัว  และสังคม
5.  เปนพื้นฐานในการศึกษาตอในระดับที่สูงขึ้น

คุณสมบัติเฉพาะโปรแกรมวิชา
รับผูจบการศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาการศึกษาชั้นสูง(ป.กศ.ชั้นสูง)  หรือเทียบเทา

ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง(ป.วส.)  อนุปริญญาวิทยาศาสตร(อ.วท.)  และอนุปริญญาศิลปศาสตร
(อ.ศศ.)

โครงสรางหลักสูตร
หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร  80  หนวยกิต  โดยมีสัดสวนหนวยกิตแตละหมวดวิชาและแต

ละกลุมวิชา  ดังน้ี
          1.   หมวดวิชาการศึกษาทั่วไป      18   หนวยกิต

  1.1 กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร     3    หนวยกิต
  1.2 กลุมวิชามนุษยศาสตร                  6    หนวยกิต
  1.3 กลุมวิชาสังคมศาสตร       3 หรือ 6    หนวยกิต
  1.4 กลุมวิชาคณิตศาสตร  วิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี                    6 หรือ 3    หนวยกิต

          2.   หมวดวิชาเฉพาะดาน          56   หนวยกิต
  2.1 กลุมวิชาเนื้อหา                 38    หนวยกิต
  2.2 กลุมวิชาชีพครู                 10   หนวยกิต
  2.3 กลุมวิชาปฏิบัติการและฝกประสบการณวิชาชีพ                                8   หนวยกิต

          3.   หมวดวิชาเลือกเสรี     6   หนวยกิต
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การจัดการเรียนการสอน
1.   หมวดวิชาการศึกษาทั่วไป     18   หนวยกิต
      (ดังรายละเอียดในภาคผนวก)
2.   หมวดวิชาเฉพาะดาน เรียน     56   หนวยกิต
      2.1  กลุมวิชาเน้ือหา เรียนไมนอยกวา     38   หนวยกิต
    บังคับ  เรียน       12   หนวยกิต
          ก)  เลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี ้     4   หนวยกิต

3591103 บริโภคศึกษา 3(3-0)
4021701 เคมีประยุกตในวิชาคหกรรมศาสตร 2(1-2)
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัว 2(1-2)
4504903 การศึกษางานวิจัยทางคหกรรมศาสตรเฉพาะแขนง 2(1-2)
ข)  เลอืกเรียนจํ านวน  8  หนวยกิต  จากแขนงวิชา  2  แขนงวิชา  แขนงวิชาละไมนอยกวา

4  หนวยกิต
1.  แขนงวิชาอาหารและโภชนาการ
4512101 โภชนศาสตรมนุษย 2(2-0)
4511201 ทฤษฎีอาหารและหลักการประกอบอาหาร 3(2-2)

2.  แขนงวิชาผาและเครื่องแตงกาย
4521202 การสรางแบบและแยกแบบตัด 2(1-2)
4521302 เทคนิคการตัดเย็บ 2(1-2)

3.  แขนงวิชาบานและการจัดการทรัพยากร
4532301 บานและการตกแตง 2(1-2)
4533101 การวางแผนใชเนื้อที่หองปฏิบัติการ 2(1-2)

4.  แขนงวิชาพัฒนาการครอบครัวและเด็ก
4544201 กิจกรรมเสริมประสบการณสํ าหรับเด็ก 2(1-2)
4544901 โครงการศึกษาเอกเทศเฉพาะแขนงพัฒนาการครอบครัวและเด็ก  2(1-2)
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5.  แขนงวิชาศิลปะประดิษฐ
4552105 การแกะสลักผักและผลไม 2(1-2)
4554101 การจัดดอกไมแบบประยุกตศิลป 2(1-2)

ขอกํ าหนดเฉพาะ
1.! กรณีที่เคยเรียนรายวิชาในกลุม  ก)  มาแลวใหเลือกเรียนรายวิชาจากวิชาเลือกในแขนง

เดียวกันหรือตางแขนงวิชาใหครบ  4  หนวยกิต
2.! กรณีที่นักศึกษาไมมีพื้นฐานความรูในแขนงวิชาที่เลือกเรียนในกลุม  ข)  ตองเรียนหรือ

สอบเทียบรายวิชาพ้ืนฐานของแขนงวิชาท่ีเลือกเรียนดังตอไปน้ี

1.  แขนงวิชาอาหารและโภชนาการ
4511101 โภชนาการ 2(2-0)
4511202 หลักการประกอบอาหาร 2(1-2)

2.  แขนงวิชาผาและเครื่องแตงกาย
4521101 ความรูเร่ืองผา 2(1-2)
4521301 หลกัการตัดเย็บเบ้ืองตน 2(1-2)

3.  แขนงวิชาบานและการจัดการทรัพยากร
4531101 การปรับปรุงท่ีอยูอาศัย 2(1-2)
4532201 เครื่องมือเครื่องใชในบาน 2(1-2)

4.  แขนงวิชาพัฒนาการครอบครัวและเด็ก
4541102 ความสัมพันธในครอบครัวและการพัฒนาเยาวชน 2(1-2)
4073209 การดูแลเด็กและผูสูงอายุ 2(1-2)

5.  แขนงวิชาศิลปะประดิษฐ
4551101 งานดอกไมสดและใบตอง 2(1-2)
4551401 งานเย็บ-ปก-ถัก-รอย 2(1-2)
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เลือก  เลือกเรียนรายวิชาตอไปนี้ไมนอยกวา  26  หนวยกิต  ใหเลือกเรียนรายวิชาจาก  5
แขนงวิชา  จะเปนแขนงวิชาเดียวกันหรือตางแขนงวิชาก็ได  รายวิชาเลือกของ  5  แขนงวิชา  ดังน้ี

1.  แขนงวิชาอาหารและโภชนาการ
3562116 การจัดการรานคาอาหาร 2(1-2)
4071304 สุขวิทยาอาหาร 2(2-0)
4501101 แนะนํ าคหกรรมศาสตร 2(2-0)
4502201 เคร่ืองมอืและอุปกรณในการประกอบอาหาร 2(1-2)
4512102 โภชนศาสตรครอบครัว 3(2-2)
4512103 โภชนศาสตรชุมชน 3(2-2)
4512203 การถนอมอาหาร 3(2-2)
4512204 การแปรรูปอาหาร 3(2-2)
4512205 อาหารทองถิ่น 3(2-2)
4512206 อาหารไทย 3(2-2)
4512207 อาหารจีน 2(1-2)
4512208 อาหารนานาชาติ 2(1-2)
4512209 อาหารพื้นบาน 2(1-2)
4513101 อาหารบ ําบัดโรค 3(2-2)
4513102 โภชนาการเด็กและผูสูงอายุ 2(2-0)
4513103 หลักการจัดอาหารและโภชนบํ าบัด 2(2-0)
4513201 อาหารวาง 2(1-2)
4513202 ขนมไทย 2(1-2)
4513203 ขนมอบ 3(2-2)
4513204 การแตงหนาเคกและขนม 2(1-2)
4513205 เคร่ืองด่ืม 2(1-2)
4514201 การประกอบอาหารเสร็จเร็ว 2(1-2)
4514202 อาหารเพือ่การประกอบอาชีพ 3(2-2)
4514207 ไอศกรีม 2(1-2)
4512210 อาหารยโุรป 2(1-2)
4512211 อาหารญี่ปุน 2(1-2)
4512212 อาหารฝรั่งเศส 2(1-2)
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4512213 อาหารอิตาเลี่ยน 2(1-2)
4512215 อาหารมังสวิรัติและอาหารเจ 2(1-2)
4514301 การบริการอาหารในสถาบัน 2(1-2)
4514302 การจัดเลี้ยงอาหารในโอกาสตาง ๆ 2(1-2)
4514901 โครงการศึกษาเอกเทศเฉพาะแขนงอาหารและโภชนาการ 2(1-2)
4514902 ปญหาพิเศษเฉพาะแขนงอาหารและโภชนาการ 2(1-2)
4514903 สัมมนาเฉพาะแขนงอาหารและโภชนาการ 1(1-0)
4514904 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงอาหารและโภชนาการ 2(1-2)

2.  แขนงวิชาผาและเครื่องแตงกาย
3562112 การจัดการรานคาเส้ือผา 2(1-2)
4501101 แนะนํ าคหกรรมศาสตร 2(2-0)
4521102 เสื้อผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)
4521103 ประวัติเคร่ืองแตงกาย 2(2-0)
4521201 การออกแบบเสื้อผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)
4522101 เสื้อผาส ําหรับครอบครัว 2(2-0)
4521201 การออกแบบเสื้อผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)
4522201 การสรางแบบเสื้อแฟชั่น 3(2-2)
4522202 การออกแบบลวดลายผาดวยวิธีพิมพยอม 2(1-2)
4522302 เส้ือผาเด็ก 3(2-2)
4522303 การตัดเยบ็เสือ้และกระโปรงสตรี 3(2-2)
4522401 เสื้อผาเพื่อการคา 3(2-2)
4523201 การออกแบบแฟช่ันเส้ือระดับสูง 2(1-2)
4523401 การซักรีดซอมแซมเส้ือผาเพ่ือการคา 2(1-2)
4523402 การท ําแบบตัดเพ่ือการอุตสาหกรรม 2(1-2)
4523403 การตัดเย็บเส้ือผาแบบอุตสาหกรรม 2(1-2)
4523302 ชุดสตรี 3(2-2)
4524301 การตัดเย็บชุดวิวาห-ราตรีแบบไทย 3(2-2)
4524302 การท ําเส้ือบนหุน 2(1-2)
4524303 การตัดเย็บชุดช้ันใน 2(1-2)
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4524304 การตัดเย็บสูทสตรี 3(2-2)
4524305 การตัดเย็บสูทชาย 3(2-2)
4524306 การตัดเย็บชุดนอน 2(1-2)
4524307 การตัดเย็บชุดวิวาห-ราตรี 3(2-2)
4524308 การตัดเย็บชุดวายน้ํ า 2(1-2)
4524901 โครงการศึกษาเอกเทศเฉพาะแขนงผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)
4524902 ปญหาพิเศษเฉพาะแขนงผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)
4524903 สัมมนาเฉพาะแขนงผาและเครื่องแตงกาย 1(1-0)
4524904 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงผาและเครื่องแตงกาย 2(1-2)

3.  แขนงวิชาบานและการจัดการทรัพยากร
2011301 ศิลปะในชีวิตประจ ําวัน 2(2-0)
2022308 เทคนิคการท ําหุนจํ าลอง 3(2-2)
2031401 หลักการออกแบบศิลปกรรม 3(2-2)
2041403 การออกแบบตกแตงภายใน 3(2-2)
2041406 การออกแบบตกแตงภายนอก 3(2-2)
4011503 ฟสิกสในบาน 2(1-2)
4501101 แนะนํ าคหกรรมศาสตร 2(2-0)
4532101 การจัดการเร่ืองเวลา 2(1-2)
4532302 การจัดการท่ีอยูอาศัย 3(2-2)
4532801 การฝกงานคหกรรมศาสตรในบาน 3(2-2)
4533201 การออกแบบเครื่องเรือนเครื่องใชส ําหรับครอบครัว 3(2-2)
4534101 การสงเสริมและเผยแพรการจัดการบานเรือน 2(1-2)
4534901 โครงการศึกษาเอกเทศเฉพาะแขนงบานและการจัดการ

ทรัพยากร 2(1-2)
4534902 ปญหาพิเศษเฉพาะแขนงบานและการจัดการทรัพยากร 2(1-2)
4534903 สัมมนาเฉพาะแขนงบานและการจัดการทรัพยากร 1(1-0)
4534904 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงบานและการจัดการทรัพยากร 2(1-2)
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4.  แขนงวิชาพัฒนาการครอบครัวและเด็ก
1052201 จิตวิทยาเด็กและการใหบริการ 3(3-0)
1043203 การปรับพฤติกรรมในโรงเรียน 3(2-2)
1053602 การสังเกตพฤติกรรมเด็ก 2(2-0)
1053506 การสงเสริมความคิดสรางสรรค 3(2-2)
1071401 นิทานและหุนส ําหรับเด็กปฐมวัย 2(1-2)
2011301 ศิลปะในชีวิตประจ ําวัน 2(2-0)
1072401 หนังสือส ําหรับเด็กปฐมวัย 2(1-2)
2512203 สุขวิทยาจิต 2(2-0)
2562303 กฎหมายครอบครัว 2(2-0)
4072321 เพศศึกษาและสุขภาพในครอบครัว 2(2-0)
4072507 อนามัยในครอบครัวและเคหะพยาบาล 2(1-2)
4501101 แนะนํ าคหกรรมศาสตร 2(2-0)
4541102 ความสัมพันธในครอบครัวและการพัฒนาเยาวชน 2(1-2)
4541201 การอบรมเล้ียงดูเด็ก 2(2-0)
4542201 การอบรมเลี้ยงดูเด็กกอนวัยเรียน 2(1-2)
4543201 การสงเสริมการพัฒนาการเด็ก 2(2-0)
4543202 การอบรมเลี้ยงดูเด็กและเด็กกลุมพิเศษ 2(1-2)
4544201 กิจกรรมเสริมประสบการณสํ าหรับเด็ก 2(1-2)
4544202 กิจกรรมและการละเลนเพื่อสงเสริมพัฒนาการและเด็ก 2(1-2)
4544901 โครงการศึกษาเอกเทศเฉพาะแขนงพฒันาการครอบครัว

และเด็ก 2(1-2)
4544902 ปญหาพเิศษเฉพาะแขนงพฒันาการครอบครัวและเด็ก 2(1-2)
4544904 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงพัฒนาการครอบครัวและเด็ก 2(1-2)
4541103 พัฒนาการครอบครัวและความสัมพันธในครอบครัว 3(2-2)

5.  แขนงวิชาศิลปประดิษฐ
3562113 การจัดการรานคาศิลปประดิษฐ 2(1-2)
4501101 แนะนํ าคหกรรมศาสตร 2(2-0)
4551102 การจัดพาน 2(1-2)
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4551103 เครื่องแขวนไทย 3(2-2)
4551402 หัตถกรรมทองถิน่ 2(1-2)
4551403 การประดิษฐเศษวัสดุ 2(1-2)
4551404 การประดิษฐงานกระดาษ 2(1-2)
4551405 งานสานและงานทอ 2(1-2)
4551406 งานถัก 2(1-2)
4552102 การจัดดอกไมในงานประเพณีไทย 2(1-2)
4552104 การรอยมาลัย 3(2-2)
4552201 การประดิษฐดอกไมเทียม 3(2-2)
4552401 การเขียนลวดลาย 2(1-2)
4552402 การประดิษฐตุกตา 2(1-2)
4552403 การประดิษฐผลิตภัณฑจากใยพืช 2(1-2)
4552404 การหอของขวัญ 2(1-2)
4553301 การท ําดอกไมแหง 2(1-2)
4553302 การจัดดอกไมแหง 2(1-2)
4553401 การประดิษฐของเลนสํ าหรับเด็ก 2(1-2)
4553402 งานประดิษฐส ําหรับผูสูงอายุ 2(1-2)
4553403 เคร่ืองหอม 2(1-2)
4553404 บุหงา 2(1-2)
4553405 ของชํ ารวย 2(1-2)
4553406 ศิลปะการปน 2(1-2)
4554104 พวงมาลัยดอกไมเทียม 3(2-2)
4554105 เครื่องแขวนไทยดอกไมเทียมแบบประยุกตศิลป 3(2-2)
4554106 การแกะสลักวัสดุเน้ือออน 2(1-2)
4554107 พานดอกไมเทียมแบบวิจิตรศิลป 3(2-2)
4552501 การประดิษฐดอกไมเทียมเพือ่การอุตสาหกรรม 2(1-2)
4554401 ศิลปะการพับผา 2(1-2)
4554402 เคร่ืองหอมและของชํ ารวย 2(1-2)
4554403 การประดิษฐตุกตาไทย 2(1-2)
4554501 งานประดิษฐเพือ่การอุตสาหกรรม 3(2-2)
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4554901 โครงการศึกษาเอกเทศศิลปประดิษฐ 3(2-2)
4554903 สัมมนาเฉพาะแขนงศิลปประดิษฐ 1(1-0)
4554904 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงศิลปประดิษฐ 2(1-2)
4561201 การออกแบบลายทอ 2(1-2)
4562406 การเย็บปกดวยมือและจักร 2(1-2)
4551407 งานเย็บ 2(1-2)
4551408 งานปก 2(1-2)
4551409 งานรอย 2(1-2)
4553111 การจัดพวงมาลา 2(1-2)
4553112 การจัดชอดอกไม 2(1-2)
4553113 การจัดกระเชาดอกไม 2(1-2)

2.2  กลุมวิชาชีพครู               10   หนวยกิต
บังคับ  เรียน                    5   หนวยกิต
1021205 หลักสูตรและการจัดการศึกษาขั้นพื้นฐาน 3(2-2)
1043408 การวิจัยทางการศึกษา 2(1-2)

เลือก เลือกเรียนรายวิชาตอไปนี้ไมนอยกวา               5   หนวยกิต
1024601  ทักษะส ําหรับครูวิทยาศาสตร 3(2-2)
1071102     จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย   3(3-0)
1073203     หลักสูตรการศึกษาปฐมวัย   3(3-0)
1023210    การพัฒนาหลักสูตรทองถิ่น   2(1-2)
1023303     การพัฒนารูปแบบการสอน        2(1-2)
1021206     หลักสูตรและหนังสือเรียนการศึกษาขั้นพื้นฐาน   2(2-0)
1034101     การศึกษาโดยระบบสื่อทางไกล   2(2-0)
1083601     การศึกษาแบบเรียนรวม   3(3-0)
1062501     สถาบันวิชาชีพครูและการพัฒนาวิชาชีพครู   2(2-0)
1023301     ทักษะและเทคนิคการสอน                  2(2-0)
1023302     การนิเทศการศึกษา   2(2-0)
1023303     การพัฒนารูปแบบการสอน   2(1-2)
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1031204     การใชสื่อมวลชนเพื่อการศึกษา             2(2-0)
1032502    การสรางสือ่การเรียนการสอน              2(1-2)
1033102     นวัตกรรมการศึกษา                       3(2-2)
1042201     การสรางแบบทดสอบ                    2(1-2)
1043102     การประเมินทางการศึกษา            2(1-2)
1043110     การวัดจริยธรรม                        2(1-2)
1043107     การประเมินผลการเรียนดานการปฏิบัติ        2(1-2)
1043409     สถิติและการวิจัยส ําหรับครู                  2(1-2)
1044201     การสรางแบบทดสอบวัดความถนัด             3(2-2)
1052301     มนุษยสัมพันธส ําหรับครู   2(2-0)
1053101     ความคิดสรางสรรค   2(2-0)
1053302     ทฤษฎีและปฏิบัติการทางจิตวิทยาสังคม      2(2-0)
1053501    จิตวิทยาการแนะแนวเด็กวัยรุน   3(3-0

ขอกํ าหนดเฉพาะ
ผูไมเคยเรียนวิชาชีพครูในระดับอนุปริญญาหรือเทียบเทามากอน ใหเรียนรายวิชาบังคับของ

กลุมวิชาครู ระดับอนุปริญญา โดยไมนับหนวยกิตรวมในเกณฑ     การส ําเร็จหลักสูตร  จํ านวน 13
หนวยกิต ดังน้ี

1011106     การศึกษาและความเปนครูไทย     3(2-2)
1022301     หลักการสอน 3(2-2)
1032101     เทคโนโลยีการศึกษา      3(2-2)
1042104     หลักการวัดและประเมินผลการศึกษา       2(1-2)
1051203     การประยุกตจิตวิทยาเพือ่การเรียนรู 2(1-2)

2.3  กลุมวิชาปฏิบัติการและฝกประสบการณวิชาชีพ      8    หนวยกิต
             กลุมยอยท่ี 1   เรียน                          3   หนวยกิต

1023612   พฤติกรรมการสอนวิชาคหกรรมศาสตร 3(2-2)
กลุมยอยท่ี 2   เรียน                          5   หนวยกิต

              1003801    การศึกษาสังเกตและการมีสวนรวม 2   1(60)
1004801     การฝกประสบการณวิชาชีพครูเต็มรูป 2 3(250)
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1023812   การทดลองสอนวิชาคหกรรมศาสตร   1(60)

3.   หมวดวิชาเลือกเสรี                                                                                          6     หนวยกิต
     ใหเลือกเรียนรายวิชาใด ๆ ในหลักสูตรวิทยาลัยครูหรือหลักสูตรสถาบันราชภัฏ โดยไมซํ ้า

กับรายวิชาที่เรียนมาแลวและตองไมเปนรายวิชาที่ก ําหนดใหเรียนโดยไมนับหนวยกิตรวมในเกณฑ
การสํ าเร็จหลักสตูรของโปรแกรมวิชาน้ี


	ÊÒÂÁÑ¸ÂÁÈÖ¡ÉÒ
	¨Ø´»ÃÐÊ§¤ìà©¾ÒÐ
	1.  ÁÕ¤ÇÒÁÃÙé  ¤ÇÒÁà¢éÒã¨ã¹à¹×éÍËÒ  áÅÐÇÔ¸ÕÊÍ¹¤Ë¡ÃÃÁÈÒÊµÃìã¹ÃÐ´Ñº¡ÒÃÈÖ¡ÉÒ
	2.  ÁÕ·Ñ¡ÉÐã¹´éÒ¹¡ÒÃÊÍ¹  áÅÐ¹Óä»»ÃÐÂØ¡µìã¹ÇÔªÒªÕ¾ä´éÍÂèÒ§ÁÕ»ÃÐÊÔ·¸ÔÀÒ¾
	3.  »ÅÙ¡½Ñ§¤Ø³¸ÃÃÁ  ¨ÃÔÂ¸ÃÃÁ  à¨µ¤µÔ  ÈÃÑ·¸Ò  áÅÐÃÑº¼Ô´ªÍºµèÍÇÔªÒªÕ¾¤Ë¡ÃÃÁÈÒÊµÃì
	4.  »ÃÑº»ÃØ§¡ÒÃÊÍ¹  ¤Ø³ÀÒ¾ªÕÇÔµ¢Í§µ¹àÍ§  ¤ÃÍº¤ÃÑÇ  áÅÐÊÑ§¤Á
	5.  à»ç¹¾×é¹˚Ò¹ã¹¡ÒÃÈÖ¡ÉÒµèÍã¹ÃÐ´Ñº·ÕèÊÙ§¢Öé¹

	¤Ø³ÊÁºÑµÔà©¾ÒÐâ»Ãá¡ÃÁÇÔªÒ
	â¤Ã§ÊÃéÒ§ËÅÑ¡ÊÙµÃ
	¡ÒÃ¨Ñ´¡ÒÃàÃÕÂ¹¡ÒÃÊÍ¹
	ºÑ§¤Ñº  	àÃÕÂ¹  	            	  	    5   Ë¹èÇÂ¡Ôµ


