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1. กลุมวิชาแกน 
PHYS 1101   ฟสิกสพื้นฐาน                                                           3(3-0) 

 Fundamental Physics 
  ระบบหนวยเวกเตอร แรงและโมเมนตัม การเคลื่อนที่ กฎการเคลื่อนที่ของนิวตัน 
งาน กําลัง พลังงาน โมเมนตของแรง เครื่องกลอยางงาย ความหนาแนน ความยืดหยุน   ความดัน
ของไหล และหลักของอารคีเมดีส ความตึงผิว สมการของแบรนุยยี ความหนืด การเคลื่อนที่แบบ
แกวงกวัดและคลื่น คุณสมบัติของคลื่นกลและคลื่นแมเหล็กไฟฟา   คุณสมบัติเชิงความรอนของ
สสาร ไฟฟาสถิตและไฟฟากระแส แมเหล็กและแมเหล็กไฟฟา อะตอม การสลายตัวของสาร
กัมมันตรังสี กัมมันตภาพรังสีและการประยุกตใช 
 

PHYS 1102  ปฏิบตัิการฟสกิสพื้นฐาน 1(0-3) 
   Fundamental Physics Laboratory 

  ปฏิบัติการเกี่ยวกับเนื้อหาวิชาฟสิกสพื้นฐาน ไมนอยกวา  10  ปฏิบัติการ 
 

CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน            3(3-0) 
  Fundamental Chemistry 
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  อะตอม โครงสรางอะตอม ตารางธาตุ พันธะเคมี ปริมาณสัมพันธ สมบัติของแกส   
ของแข็ง ของเหลว สารละลาย สมดุลเคมีในน้ํา กรด เบส เกลือ ไฮโดรลิซิส บัฟเฟอร อุณหพลศาสตร 
เคมีอินทรีย เคมีนิวเคลียร 
 

CHEM 1102 ปฏิบตัิการเคมพีื้นฐาน 1(0-3) 
  Fundamental Chemistry Laboratory 
  ปฏิบัติการเกี่ยวกับเทคนิคเบือ้งตนและหลักปฏิบัติทั่วไปในการปฏิบัตกิารเคมี  
เทคนิคการเตรยีมสารละลายเบื้องตน  ไฮโดรลิซิส   บัฟเฟอร   สมดุลเคมี   คาคงตัวของกรด-เบส   
การไทเทรตและอินดิเคเตอร  อุณหพลศาสตร 
 
 
BIO 1107  ชีววิทยาพืน้ฐาน               3(3-0) 
  Fundamental  Biology 
  สารประกอบเคมีในสิ่งมีชีวติ  เซลล   เนือ้เยื่อ    การสืบพันธุและการเจริญเติบโต    
การยอยอาหารและการรักษาสมดุลในสิ่งมีชีวิต  การหายใจและการลาํเลียงในรางกาย     ระบบ
ประสาทและฮอรโมน  กําเนิดและวิวัฒนาการ  พันธุกรรม  การจําแนกสิ่งมีชีวิต   พฤติกรรมของ
สัตว    นิเวศวทิยา 
 
BIO 1108 ปฏิบตัิการชีววิทยาพื้นฐาน 1(0-3) 
  Fundamental  Biology  Laboratory 
  ปฏิบัติการเกี่ยวกับสารประกอบเคมีในสิ่งมีชีวิต    เซลล   เนื้อเยื่อ  การสืบพันธุ
และการเจริญเติบโต  การยอยอาหารและการรักษาสมดุลในส่ิงมีชีวิต   การหายใจและการลําเลียง
ในรางกาย  ระบบประสาทและฮอรโมน    กําเนิดและวิวัฒนาการ     พันธุกรรม      การจําแนก
ส่ิงมีชีวิต    พฤติกรรมของสัตว   นิเวศวิทยา 
 
MATH 1401 แคลคูลัส 1 3(3-0) 
  Calculus 1 
  ฟงกชันและกราฟ      ลิมิตของฟงกชัน การหาอนุพันธและการประยกุต อินทิกรัล 
อนุพันธและอนิทิกรัลของฟงกชันอดิศยั แนะนําอนุพันธยอย 
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2. กลุมวิชาเอก 
บังคับ 
ENV 2101 พื้นฐานทางวทิยาศาสตรสิง่แวดลอม 3(2-2) 
  Environmental Science Foundation 
  ความหมายและขอบเขตของสิ่งแวดลอม สมดุลในธรรมชาติ ปญหามลพิษทาง
ส่ิงแวดลอมกบัการแกไขและปองกัน การพัฒนาเศรษฐกิจ ปญหาสิ่งแวดลอมตางๆ โดยทัว่ไป และ
เนนปญหาสิ่งแวดลอมในแตละภาคที่กําลังประสบอยุในสภาวะปจจบุัน การอนุรักษทรัพยากร 
ธรรมชาติ การศึกษาความสัมพันธในระบบสิ่งแวดลอม 
 
 
 
STAT 2207 สถิติสําหรับวทิยาศาสตร 3(3-0) 
  Statistics for Sciences 
  ความหมายของสถิติ ขอบเขตและประโยชนของสถิติ สถิติที่ใชในชวีติประจําวนั 
ขั้นตอนในการใชสถิติเพื่อการตัดสินใจ หลักเบื้องตนของความนาจะเปน ตวัแปรสุม การแจกแจง 
ความนาจะเปนแบบทวนิาม แบบปวรซอง และแบบปกติ โมเมนต การแจกแจงคาที่ไดจากตวัอยาง 
หลักการประมาณคา การทดสอบสมมติฐาน การหาความสัมพันธระหวางตัวแปร การพยากรณ วิชา
นี้เนนถึงตวัอยางและแบบประยุกตของวิธีการใชเหมาะสมกับแตละวิชาเอก 
 
GHE 1102 การจัดการทรัพยากรครอบครัว 2(2-0) 
  Family Resource Management 
  ลักษณะของงานบานในอดีตและปจจุบนั การดําเนินชีวติที่มีผลตองานบาน 
คานิยม ปรัชญาและเปาหมาย ซ่ึงมีผลตอการตัดสินใจใชทรัพยากรของครอบครัว ทรัพยากรที่สําคญั
ในการบริหารงานบานใหสอดคลองกับการดําเนินชวีิตปจจุบัน กลวิธีและเทคโนโลยีที่สงเสริมการ
ทํางานในบานใหมีประสิทธภิาพ เชน การจัดเวลา แรงงาน และการเงิน ฝกปฏิบัติการวางแผน 
ดําเนินงานและประเมินผล-งาน 
 
NUTR 1401 โภชนาการ 2(2-0) 
  Nutrition 
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  ความสําคัญของโภชนาการที่มีผลตอสุขภาพ อาหารหลัก 5 หมู ประเภทของ
สารอาหาร หนาที่และปริมาณที่พึงไดรับ แหลงสารอาหาร กลไกการยอยและการดูดซึมอาหารและ
บริโภค นิสัย ปญหา โภชนาการในประเทศไทย การแกปญหาโภชนาการ ผลของการแปรรูปการ
สูญเสียสารอาหารในขั้นการเตรียม และการแปรรูปอาหารรวมทั้งผลกระทบตอภาวะโภชนาการ
ของรางกาย 
 
FCL 1601 ความรูเร่ืองเสนใย 2(1-2) 
  Principles of Fiber 
  ประวัติ ชนิดและคุณสมบัตขิองเสนใย การผลิตเสนใยสังเคราะห การทดสอบ
คุณสมบัติผาและเสนใยอยางงาย การดแูลรักษาเสนใยแตละชนิด 
 
 
HOME 1601 การปรับปรงุท่ีอยูอาศัย 2(1-2) 
  Household Improvement 
  ความสําคัญของที่อยูอาศัย ลักษณะที่อยูอาศัยของครอบครัวไทย ที่อยูอาศัยกับการ
พัฒนา ครอบครัว ลักษณะที่อยูอาศัยที่ด ี อุบัติภัยในครัวเรือน การสุขาภิบาลที่พักอาศัย การจดั
ตกแตงภายในและภายนอกตวับาน การดูแลรักษาบาน การซอมแซมบาน และเครื่องเรือนเครื่องใช 
 
FCD 1101 พัฒนาการครอบครัวและเด็ก 2(2-0) 
  Family and Child Development 
  ลักษณะของครอบครัว สภาพแวดลอมที่มีอิทธิพลตอโครงสรางของครอบครัว 
กฎหมายครอบครัว วัฏจกัรของครอบครัว การวางแผนชีวิต การเลือกคูครอง การปรับตัวในชวีิต
สมรส บทบาทของสมาชิกในครอบครัว การบริบาลทารก พัฒนาการของเด็ก การฝกสุขนิสัย การ
อบรมและการสงเสริมพัฒนาการ 
 
ARTC 1101 งานดอกไม ใบตอง และการแกะสลัก 2(1-2) 
  Thai Traditional Floral Arrangement , Banana Leaf and Carving 
  ประวัติความเปนมา ประโยชน คุณคา รูปแบบ เทคนิควธีิการ การเลือกใชวัสดใุน
การประดิษฐดอกไม ใบตองและการแกะสลัก ฝกปฏิบัติเพื่อใชในชวีิตประจําวนั และงานประเพณี
นิยม การยืดอายุการใชงาน ศกึษาการใชวัสดุทดแทน การนําผลงานที่ทํามาออกแบบหรอืสรางสรรคงาน 
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เลือก 
แขนงวชิาอาหารและโภชนาการ 
NUTR 1301 หลักการประกอบอาหาร 2(1-2) 
  Principles and Food Preparation 
  หลักและวิธีการประกอบอาหารหลัก 5 หมู ศัพทการประกอบอาหาร การเลือกซื้อ
และการเก็บรักษาอาหาร หลักการจัดอาหาร การจัดครัวมาตรฐาน เครื่องมือเครื่องใชในการ
ประกอบอาหาร 
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NUTR 1302 อาหารสําหรับชีวิตประจําวัน 2(1-2) 
  Food for Daily Life 
  ความตองการอาหารสําหรับบุคคล หลักการเลือก การเตรียมและการประกอบ
อาหาร โดยคํานึงถึงคุณคาอาหารตามหลักโภชนาการใหเหมาะสมกับการดํารงชีวิตประจําวนั 
 
NUTR 1401 โภชนาการ 2(2-0) 
  Nutrition 
  ความสําคัญของโภชนาการที่มีผลตอสุขภาพ อาหารหลัก 5 หมู ประเภทของ
สารอาหาร หนาที่และปริมาณที่พึงไดรับ แหลงสารอาหาร กลไกการยอยและการดูดซึมอาหารและ
บริโภค นิสัย ปญหา โภชนาการในประเทศไทย การแกปญหาโภชนาการ ผลของการแปรรูปการ
สูญเสียสารอาหารในขั้นการเตรียม และการแปรรูปอาหารรวมทั้งผลกระทบตอภาวะโภชนาการ
ของรางกาย 
 
NUTR 1601 วิทยาศาสตรการประกอบอาหาร 3(2-2) 
  Sciences of Cookery 
  ลักษณะองคประกอบ คุณสมบัติทางวทิยาศาสตรของอาหาร ผลของการ
เปลี่ยนแปลงทางกายภาพ และทางเคมีของอาหารในระหวางการเก็บและในระหวางการประกอบ
อาหาร เครื่องปรุง และสารปรุงแตงอาหารที่มีปฏิกิริยาตออาหาร ฝกปฏิบัติการทดสอบคุณสมบัติ
ของอาหาร 
 
NUTR 2301 อาหารไทย 2(1-2) 
  Thai Cuisine 
  ลักษณะอาหารไทย เครื่องปรุง เครื่องเทศ เทคนิคการประกอบอาหารไทย การจัด
วาง การเสิรฟ การเก็บรักษา การบรรจุหีบหอ การจัดจําหนาย และฝกปฏิบัติอาหารไทย 
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NUTR 2302 อาหารวาง 2(1-2) 
  Snack Cookery 
  ความหมาย ประเภท ประโยชนของอาหารวาง เทคนิคในการประกอบอาหารวาง 
การจัดวางและการเสิรฟอาหารวางของคนไทย และนานาชาติ การคิดตนทุนและกําหนดราคาขาย 
การบรรจุหีบหอ และการจดัจําหนาย ฝกปฏิบัติอาหารวางไทยและนานาชาติ Fundamental 
Chemistry 
 
NUTR 2303 ขนมไทย 2(1-2) 
  Thai Dessert 
  ประเภทของขนมไทย กรรมวิธีในการประกอบขนมไทย เทคนคิการเตรียม       
การปรุง ลักษณะที่ดีของขนมไทย การจดัวางและการเสิรฟ การเก็บรักษา การคิดตนทุนและกําหนด
ราคาขาย การบรรจุหีบหอ และการจําหนายและการฝกปฏิบัติขนมไทย 
 
NUTR 2304 ขนมอบ 3(2-2) 
  Bakery 
 คุณสมบัติของเครื่องปรุงและสารปรุงแตงในขนมอบ การเลือกซื้อ วิธีใชและการเก็บรักษา
วัสดุอุปกรณ หลักที่ใชในการทําขนมอบไทย และตางประเทศขั้นพื้นฐาน การเก็บอาหารที่ทํา    
เสร็จแลว   การบรรจุหีบหอ การจัดจําหนายและฝกปฏิบัติขนมอบ 
 
NUTR 2305 การแตงหนาเคกและขนม 2(1-2) 
  Cake Decoration 
  การออกแบบ การแตงหนาเคกและขนมอื่นๆ เครื่องใช และวัสดุทีจ่ะนํามาใช
แตงหนาใหสวยงามเหมาะสมกับโอกาสและสมัยนยิม การเก็บรักษา การบรรจุหีบหอ และฝก
ปฏิบัติ 
 
NUTR 2306 เคร่ืองดื่ม 2(1-2) 
  Beverage 
  ประเภทของเครื่องดื่ม เครื่องมือเครื่องใชในการผสมและการบริการ การผสม
เครื่องดื่มชนิดที่มีแอลกอฮอลและไมมีแอลกอฮอล การจัดเครื่องดื่มใหเหมาะสมกบัรายการอาหาร 
มารยาทในการบริการของพนักงานบริการเครื่องดื่ม ฝกปฏิบัติการผสมและการใหบริการเครื่องดื่ม 
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NUTR 2307 ไอศกรีม 2(1-2) 
  Ice-cream 
  ศึกษาประเภทของไอศกรีม เครื่องมือ เครื่องใช เครื่องปรุง สวนผสม และเทคนิค
การทําไอศกรมีชนิดตางๆ การเก็บรักษา การควบคุมคุณภาพของไอศกรีม การตกแตง และการ
ใหบริการดวยวิธีตางๆ การคํานวณตนทุน ราคาขายและการจัดจําหนาย 
 
NUTR 2401 โภชนศาสตรมนุษย 3(3-0) 
  Human Nutrition 
  กระบวนการไดรับสารอาหารของรางกาย การยอย การดดูซึม การขับถาย    และ
เมแทบอลิซึมของสารอาหาร ปจจัยตางๆ ที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลง ความตองการสารอาหารและ
พลังงานของรางกาย วิเคราะหหาปริมาณสารอาหารในอาหารที่บริโภค ศึกษาและเปรียบเทยีบ
ขอมูลจากผลการวิจัยดานโภชนาการ 
 
NUTR 2402 โภชนศาสตรครอบครัว 3(2-2) 
  Family Nutrition 
  ความตองการสารอาหารและพลังงานของบุคคลวัยตางๆ การกําหนดรายการ     
การจัดอาหารสมสวนของหญิงมีครรภ หญิงใหนมบุตร ทารก เด็กวัยกอนเรียน เด็กวัยเรียน วัยรุน        
วัยผูใหญ ผูสูงอายุ และฝกปฏิบัติ 
 
NUTR 3301 อาหารทองถิ่นของไทย 2(1-2) 
  Thai Local Food Cookery 
  ประวัติความเปนมาของอาหารประจําทองถ่ินในแตละทองถ่ิน อาหารภาคตางๆ 
อาหารประเพณี ฝกปฏิบัติการประกอบอาหารโดยใชวัตถุดิบในทองถ่ิน 
 
NUTR 3302 อาหารพื้นบานภาคเหนือ 2(1-2) 
  Northern Local Food   
  ศึกษาอาหารพื้นบานของทองถ่ินภาคเหนือในดานประเพณี วิวัฒนาการ คุณคา 
วิธีการประกอบอาหาร การตกแตง การจัดเล้ียงอาหาร คานิยมในเรื่องอาหารของคนในทองถ่ิน 
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NUTR 3303 อาหารบําบัดโรค 3(2-2) 
  Dietetics 
  ความมุงหมายของการใหอาหารเพื่อบําบัดโรค การบริการอาหารในโรงพยาบาล 
รายการอาหารแลกเปลี่ยน และอาหารเฉพาะโรค การดัดแปลงและจัดทํารวมทั้งการเสิรฟอาหาร
สําหรับผูปวย และฝกปฏิบัติ 
 
NUTR 3304 อาหารเพื่อสุขภาพ 2(1-2) 
  Food for Health 
  อาหารจากธรรมชาติ ประเภทของอาหารที่เกี่ยวของกับสุขภาพ คุณคาอาหารที่
เกี่ยวของกับสุขภาพรางกาย การคํานวณคุณคาอาหารเพื่อสุขภาพ อาหารมังสวิรัติ อาหารเจ อาหาร
ชีวจิต อาหารแมคโครไบโอติคและอาหารเสริมเพื่อสุขภาพและอาหารตามกระแส 
 
NUTR 3401 โภชนศาสตรชมุชน 3(2-2) 
  Community Nutrition 
  ภาวะโภชนาการในประเทศไทย ประเมินโภชนาการ การวางแผนงานโภชนาการ
ในชุมชน รวมทั้งการใหความรูทางโภชนาการ และการสํารวจภาวะโภชนาการในชุมชน 
 
NUTR 3501 อาหารเพื่อธุรกิจ 3(2-2) 
  Food for Business and Commercial 
  ความรูเกี่ยวกับงานอุตสาหกรรมบริการอาหาร การทําอาหารเพื่อการคาและธุรกิจ 
การประกอบอาหารที่สะดวกและรวดเร็ว การใชเครื่องมือเครื่องใชที่เหมาะสมการผลิตและการ
เสิรฟ การจัดจําหนายอาหารใหเหมาะสมกับเวลาและโอกาส สถานที่ ประเภทอาหารที่เหมาะสมกับ
การคาในปจจุบันและในอนาคต การจัดซื้อและการสํารองวัตถุดิบ ประเภทและรูปแบบของภาชนะ
ในการบรรจุอาหารเพื่อการคาและธุรกิจอาหาร การคิดตนทุนและการกําหนดราคาขาย การฝก
ปฏิบัติอาหารจํานวนมากและเทคนิคการประกอบอาหาร 
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NUTR 3502 การบริการอาหารและการจัดเล้ียง 3(2-2) 
  Food and Catering 
  ประวัติความเปนมาของการบริการอาหารในสถานศึกษาและสถาบันอื่น เปาหมาย
และประโยชนในการดําเนินการ การเตรียมเครื่องมือ เครื่องใชใหเหมาะสมกับอาหาร โครงสราง
หองครัว หองบริการอาหาร การวางแผนการจัดเลี้ยง การกําหนดรายการอาหารเพื่อการจัดเลี้ยง 
ตลอดจนการเก็บรักษา การเลือกซื้ออุปกรณตางๆ ในการบริการอาหารและการจัดเลี้ยง ชนิดของ
การบริการอาหารและการจัดเล้ียงแบบตางๆ การจัดหนวยงาน การจัดเสิรฟและการฝกปฏิบัติบริการ
อาหารทั้งในและนอกสถานที่ 
 
NUTR 3601 การถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร 3(2-2) 
  Food Preservation and Food Processing 
  ประวัติ ความมุงหมายของการถนอมอาหาร สาเหตุที่ทําใหอาหารเสีย หลักและ
วิธีการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร การเลือกคุณภาพของวัตถุดิบ การใชสารปรุงแตงชนิด
ตางๆ คุณสมบัติและปริมาณสารที่ใชในการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร อุปกรณ เครื่องใช
สําหรับการถนอมอาหารและการแปรรูป การเก็บรักษาอาหาร การบรรจุหีบหอ ฝกปฏิบัติการถนอม
อาหารที่มีตามฤดูกาลและทองถ่ิน การบรรจุ 
 
NUTR 3602 การพัฒนาผลติภัณฑอาหารและการประเมินคุณภาพโดยประสาทสัมผัส  3(2-2) 
  Product Development and Sensory Evaluation 
  ความจําเปนในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ความสําคัญของผูบริโภคที่มีตอการ
พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร หลักและวิธีในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร พื้นฐานของประสาททั้งหา 
วิธีการประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผัสในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 
NUTR 3701 อาหารและจุลินทรีย 3(2-2) 
  Food and Microbiology 
  จุลินทรียที่เกีย่วของกับอาหาร ความสําคัญของจุลินทรียที่เกีย่วของกับอาหาร 
ปจจัยที่มีผลตอการเจริญเติบโตของจุลินทรีย การเสื่อมเสียของอาหารอันเนื่องมาจากจุลินทรยีที่ทาํ
ใหเกดิโรคทางเดินอาหาร อาหารเปนพิษ หลักการและวิธีการปองกนัการเสื่อมเสียของอาหารอนั
เนื่องมาจากจุลินทรีย การใชประโยชนจากจุลินทรียในการผลิตอาหารหมัก การตรวจสอบจุลินทรีย
ในอาหาร ปฏิบัติการตามเนือ้หา 
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NUTR 3702 การสุขาภิบาลและการควบคุมคุณภาพอาหาร 3(2-2) 
  Food Sanitation and Quality Control 
  การออกแบบและติดตั้งเครือ่งมือ อุปกรณในสถานประกอบอาหารใหถูกหลัก
สุขาภิบาลอาหาร สุขลักษณะในการผลิตอาหาร การเก็บรักษา การขนสงอาหารและขณะรอจําหนาย 
สุขวิทยาสวนบุคคลในการผลิตอาหาร หลักการทําความสะอาดและการกําจัดของเสยีที่เกิดขึน้จาก
การประกอบอาหาร หลักการควบคุมคุณภาพอาหารตั้งแตการเตรียมวตัถุดิบ การประกอบอาหาร 
และผลิตภัณฑสุดทาย ฉลากอาหาร กฎหมายและขอบังคบัที่เกี่ยวของกบัสถานประกอบอาหาร และ
มาตรฐานอาหาร 
 
NUTR 3703 ความปลอดภยัของอาหารและกฎหมายที่เก่ียวของ 3(3-0) 
  Food Safety and Related Laws 
  สถานการณดานความปลอดภัยของอาหาร สุขลักษณะอาหาร จุลชีววิทยาทาง
อาหาร โรคที่อาหารเปนสื่อ อันตรายตอความปลอดภยัของอาหาร หลักการทั่วไปวาดวยสุขลักษณะ
อาหาร (The Codex Recommended International Code of practice on General Principles of Food 
Hygiene) หลักปฏิบัติดานสขุลักษณะที่ดี (Good Hygienic Practice-GHP) ระบบวเิคราะหอันตราย
และจุดวิกฤตที่ตองควบคุม (The Hazard Analysis and Critical Control Piont-HACCP) and 
Guidelines for its Application) กฎหมาย มาตรฐานและขอบังคับที่เกี่ยวกับอาหารและอุตสาหกรรม
อาหาร 
 
NUTR 3901 การคนควาทดลองเฉพาะแขนงอาหารและโภชนาการ 2(1-2) 
  Experimental Research in Foods and Nutrition 
  นาํหลักการทางวิทยาศาสตรมาทดลองอาหารตางๆ เพื่อปรับปรุงคนควาหาตํารับ
ใหมๆ และสรางตํารับมาตรฐาน หรือศึกษาคนควาทดลองงานดานโภชนาการ 
 
NUTR 4301 ความรูเก่ียวกับอาหารไทย 3(2-2) 
   Knowledge of Thai Cuisine 
  ศึกษาลักษณะความสําคัญของอาหารไทย อาหารประจําภาค รูจกัสวนประกอบ
การจัดรายการกรรมวิธีในการปรุง หลักการจัดอาหารใหสอดคลองกับวัฒนธรรมไทย การประดิษฐ
ดัดแปลงใหเปนรูปแบบตางๆ การแกะสลกั การจัดเสิรฟ และมารยาทในการรับประทาน 
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NUTR 4302 อาหารนานาชาต ิ 2(2-1) 
  International Cuisine 
  ศึกษาลักษณะสําคัญของอาหารนานาชาติ ความแตกตางของลักษณะอาหาร
ประเทศตางๆ ที่สําคัญ รูจักรายการอาหาร ช่ือและสวนประกอบของอาหาร กรรมวิธีการปรุง 
รวมทั้งการจัดเสิรฟและวิธีการรับประทานอาหาร มารยาทในการรับประทานของชนชาติตางๆ 
 
NUTR 4303 อาหารเอเซีย 3(2-2) 
  Asia Cuisine 
   ศึกษาลักษณะอาหารเอเซีย เครื่องปรุง เครื่องมือเครื่องใชในการประกอบอาหาร
เอเซีย การจัดรายการอาหาร การประกอบอาหาร การจัดโตะและการบริการ วัฒนธรรมในการ
รับประทานอาหาร ฝกปฏิบัติอาหารเอเซีย 
 
NUTR 4304 อาหารตะวันตก 3(2-2) 
  Western Cuisine  
  ศึกษาลักษณะอาหารตะวนัตก เครื่องปรุง เครื่องมือเครื่องใชในการประกอบ
อาหารตะวนัตก การจัดรายการอาหาร การประกอบอาหาร การจัดโตะและการบริการ วัฒนธรรมใน
การรับประทานอาหาร ฝกปฏิบัติอาหารตะวันตก 
 
NUTR 4901 ปญหาพิเศษดานอาหารและโภชนาการ 2(90) 
  Special Problems in Foods and Nutrition 
  ปญหาใดปญหาหนึ่งเฉพาะแขนงที่เรียนดวยการทําวิจยัเพื่อหาทางปรบัปรุง แกไข
ปญหานั้นๆ โดยอยูภายใตคาํแนะนําและควบคุมของอาจารยที่ปรึกษาปญหาพิเศษ 
 
NUTR 4902 สัมมนาทางอาหารและโภชนาการ 2(2-0) 
  Seminar in Food and Nutrition 
  เสนอหัวขอสําหรับการรายงานตามเวลาทีก่ําหนด แสดงเหตุผลประกอบการเลือก
หัวขอสัมมนา นําเสนอเนื้อหาเพื่อเขาสูกระบวนการสัมมนา แสดงความคิดและอธิบายเหตผุล
ประกอบ ในชวงของการสัมมนา 
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แขนงวชิาผาและเครื่องแตงกาย 
FCL 1602 ความรูเร่ืองผนืผา 2(1-2) 
  Principles of Fabrics 
  การผลิตเสนดาย การผลิตผืนผาดวยวิธีตางๆ โครงสรางผา การพิมพ การยอม และ
การตกแตงสําเร็จ 
 
FCL 1701 ความรูเร่ืองจักรเย็บผา 2(1-2) 
  Principles of Sewing 
  ประเภทและลักษณะของจักร สวนประกอบของจักร ความรูทั่วไปเกี่ยวกับกลไก
การทํางานของจักร การใชงาน  การวิเคราะหปญหาของจักร การแกไขปญหาจากการเย็บ             
การซอมแซมจักร และการรักษาจักร เข็ม และตะเข็บตางๆ ฝกปฏิบัติการใชจักร 
 
FCL 1702 ศิลปการแตงกาย 2(2-0) 
  Grooming 
  การแตงกายใหเหมาะสมกบับุคลิกลักษณะ โอกาส สถานที่ และสมัยนยิม        
การปลูกฝงเจตคติ คานิยม การแกไขปญหาเรื่องเสื้อผาและการดัดแปลงเสื้อผา 
 
FCL 2301 การวาดภาพสาํหรับออกแบบแฟชั่น 2(1-2) 
  Figure Drawing for Fashion Design 
  เสนตางๆ ในการวาดหุน สัดสวนของหุน การวาดหุนรูปแบบตางๆ การวาด
สวนประกอบของเสื้อผา การแรเงา และระบายสี เพื่อแสดงแบบเครื่องแตงกายประกอบหุนใน
ลักษณะทาทางตางๆ ใหเหมาะสมกับประเภทของเครื่องแตงกาย การวาดสวนตางๆ ของเสื้อผาและ
การตกแตง 
 
FCL 2302 การออกแบบเสื้อผาเบื้องตน 2(1-2) 
  Principles of Apparel Design 
  หลักการออกแบบเบื้องตน การออกแบบเครื่องแตงกายสตรีสําหรับโอกาสปกต ิ
เชน ชุดทํางาน ชุดลําลอง ชุดนอน 
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FCL 2401 การสรางแบบและแยกแบบตัด 2(1-2) 
  Pattern Making and Processing 
  การวัดตวั การสรางแบบตัดมาตรฐานเสื้อและกระโปรง การสรางปก และแขน
ชนิดตางๆ การแยกแบบ การลองตัวเพื่อทดสอบการแยกแบบตัด และการปรับแบบ 
 
FCL 2402 เทคนิคการตัดเย็บ 2(1-2) 
  Sewing Techniques 
  อุปกรณการตดัเย็บ เทคนิคการตัดเย็บเบื้องตน และเทคนคิการตัดเย็บสวนตางๆ 
ของเสื้อ กระโปรง และกางเกง เทคนิคการตัดเย็บผาชนดิตางๆ เทคนิคการทําตะเข็บตางๆ 
 
FCL 2403 กระโปรงและกางเกงสตร ี 3(2-2) 
  Skirt and Slakes 
  ชนิด ลักษณะของกระโปรงและกางเกงสตรี การปรับแบบ การวิเคราะหแบบ
กระโปรงและกางเกงเพื่อทําแบบตัด การเลือกใชผาตัวนอกและซับใน การเตรียมผากอนตัด การปูผา 
การตกแตง เทคนิคการตัดเย็บกระโปรงและกางเกงสตรี 
 
FCL 2404 เสื้อและชุดสตรี 3(2-2) 
  Blouse and Dress 
  ชนิดและลักษณะของเสื้อสตรี การปรับแบบ การวิเคราะหแบบเสื้อและชุดสตรี
เพื่อทําแบบตดั การเลือกผาตัวนอกและผารองใน การตกแตง เทคนิคการตัดเย็บเสื้อและชุดสตรี 
 
FCL 2703 กายวิภาคศาสตรและการลองตัว 2(1-2) 
  Anatomy and Fitting 
  ศึกษารายละเอียดในเรื่องโครงสรางองคประกอบของรูปราง และลักษณะของ
รางกายมนุษย ความผิดปกติในดานรูปรางที่เกี่ยวของกับการสรางแบบตัด วิธีการลองตัวเส้ือ 
กระโปรง กางเกง และการปรับแบบตัดใหเหมาะสมกับรูปราง 
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FCL 2704 เคหะสิ่งทอ 2(1-2) 
  Household Fabric 
  ศึกษาการออกแบบ การสรางแบบ เทคนิคการประดิษฐเครื่องใชที่ทําดวยผา โดย
อาศัยหลักการตอผา ปะผา เยบ็ถัก สาน พับผา และงานกาว ปฏิบัติการทาํเครื่องใชจากผา 
 
FCL 2705 การทําวัสดุตกแตงเสื้อผา 2(1-2) 
  Clothing Decoration 
  ประเภทของวสัดุตกแตงเสื้อ ประโยชนของวัสดุตกแตงเสื้อผาแตละชนิด วัสดุ
อุปกรณและการเลือกผาเพื่อนํามาทําวัสดุตกแตง การออกแบบทําวัสดตุกแตง เทคนคิวิธีการทําวัสดุ
ตกแตง การนําภูมิปญญาทองถ่ินมาดัดแปลงทําวัสดุตกแตงเสื้อผา 
 
FCL 3401 เสื้อผาเด็ก 3(2-2) 
  Children Clothing 
  ลักษณะเสื้อผา สี การตกแตงเสื้อ การเลือกใชผา การออกแบบตัดเย็บเสื้อเด็กให
เหมาะสมกับพัฒนาการ โอกาสและกิจกรรม ใหมีความรูเกี่ยวกับเครื่องใชเด็กที่ทาํดวยผา เชน       
ผากันเปอน ถุงมือ ถุงเทา เครื่องนอน ฯลฯ 
 
FCL 3501 การผลิตเสื้อผาอุตสาหกรรม 2(2-0) 
  Mass Production of Apparel 
  กระบวนการผลิตเสื้อผาเชิงอุตสาหกรรม รูปแบบของระบบการผลิต การกําหนด
ขนาด การใชวสัดุอุปกรณ การตัด การเย็บ การตรวจสอบคุณภาพ การบรรจุหีบหอ 
 
FCL 3502 การผลิตเสื้อผาตัวอยาง 2(1-2) 
  Production of Sample Products 
  หลักและเทคนิคการทําแบบและการตัดเย็บเสื้อผาตัวอยางขนาดมาตรฐาน การดัดแปลง
แบบตัดใหเหมาะสม การจดัทําขอมูล การใชวัตถุดิบเพือ่การเตรียมการผลิต 
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FCL 3701 การปรับปรงุเสื้อผา 2(1-2) 
  Clothing Alteration 
  ประเภทและประโยชนของการปรับปรุงเสื้อผา การวิเคราะหเสื้อผาเพือ่ปรับปรุง 
วิธีการปรับปรุงเสื้อผาประเภทตางๆ การออกแบบเพิ่มเตมิ 
 
FCL 3706 งานทอ 1 2(1-2) 
  Weaving 1 
  ศึกษาสวนประกอบของเครื่องทอ  อุปกรณการทอและกลวิธีการทํางานของสวน
ตาง ๆ การทอขั้นพื้นฐานโดยเนนโครงสรางการทอผา  โดยใชเสนดายธรรมดาและเสนดายพิเศษ  
ฝกปฏิบัติการทอผาลวดลายพื้นฐาน เชน ผาพื้น  ผาตา  ผาทางและอื่น ๆ 
 
FCL 3707 งานทอ 2 2(1-2) 
  Weaving 2 
  ศึกษากรรมวิธีการออกแบบและเทคนิคการทอผาลวดลายพิเศษเชน จก เกาะ ลวง 
เปนตน ฝกปฏบิัติการทอพิเศษแบบตางๆ ดวยเครื่องทอมอื 
 
FCL 3708 งานถัก 2(1-2) 
  Knitting 
  ศึกษาสวนประกอบและกลวิธีการทํางานของเครื่องถักแบบ Flat Knit การถักขั้น
พื้นฐานการออกแบบผาถัก การเลือกใชเสนดาย ฝกปฏิบตัิการถักเปนผลิตภัณฑตางๆ0 
 
FCL 4401 เสื้อสูทสตรี 3(2-2) 
  Lady Suit 
  ชนิดและลักษณะของสูทสตรี ลักษณะผาและการเตรียมผากอน การปรับแบบ การ
สรางแบบตัดเสื้อสูท การลองตัว เทคนิคพิเศษตางๆ ในการตัดเย็บเสื้อสูทสตรี 
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FCL 4501 เทคโนโลยีการเย็บเสื้อผาอุตสาหกรรม 3(2-2) 
  Apparel Technology of Mass Production 
  การวิเคราะหขัน้ตอนการเย็บ การเคลื่อนไหวในการทํางานอยางมีประสิทธิภาพ 
วางแผนการเยบ็ เทคนิคการเย็บเสื้อผาแบบตางๆ เชน เสื้อเชิ้ต เสื้อแจกเก็ต กางเกง เสื้อยืด เปนตน 
การควบคุมคุณภาพงานเย็บ การควบคุมงานในแผนกเย็บ การใชอุปกรณชวยเย็บ 
 
FCL 4502 แบบตัดอุตสาหกรรม 3(2-2) 
  Pattern Garment 
  การทําแบบตัดในงานอุตสาหกรรม ขนาดตัวที่ใชในการสรางแบบตัดของประเทศ
ตางๆ การศึกษารูปแบบของเสื้อผาและขนาดตัวจากใบออรเดอร การสรางแบบตัดเสื้อผา การปรับ
แบบตามใบออรเดอร การกําหนดเครื่องหมายและรายละเอียดบนแบบตัด หลักการยอและขยาย
แบบตัด การคาํนวณปริมาณผาตอ 1 ตัว ตามแบบและขนาด 
 
FCL 4503 เทคโนโลยีการตัดผา 3(2-2) 
  Apparel Technology of Cutting 
  การวางแบบตดัเสื้อผาแบบอุตสาหกรรม เทคนิคการวางแบบตัดอยางประหยดั 
การวางแผนการตัด หลักและเทคนิคการคาํนวณพื้นทีว่างแบบตัด การวางแบบ การทําเครื่องหมาย 
วัสดุอุปกรณทีใ่ชในแผนกตดั หลักการปูผา การตัด การแยกมดัชิ้นงานตัด การควบคุมคุณภาพงาน
ตัด การควบคมุงานในแผนกตัด 
 
FCL 4504 การควบคุมคณุภาพเสื้อผาและเครื่องแตงกาย 3(2-2) 
  Clothing and Textile Quality Control 
  หลักการควบคุมการผลิต การวางแผน การจัดระบบในการผลิต การวิเคราะหและ
ตรวจสอบคุณภาพในสายการผลิตและผลิตภัณฑสําเร็จ กฎหมายและมาตรฐานการผลิตเสื้อผาและ
เครื่องแตงกาย 
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FCL 4505 การจัดการเสื้อผาอุตสาหกรรม 2(2-0) 
  Clothing Merchandising Management 
  ธุรกิจเสื้อผาเครื่องนุงหม ประเภทของเสื้อผาเครื่องนุงหม บทบาทหนาที่และความ
รับผิดชอบในงาน ความรูเกี่ยวกับผาและวัสดุประกอบ การตกแตงสําเร็จ การจัดการสินคา          
การวางแผนการซื้อ การวางแผนการผลิต การคํานวณตนทุนเพื่อการขาย 
 
FCL 4506 การวิเคราะหระบบการผลิต 3(3-0) 
  Analysis of Production System 
  การวิเคราะหระบบการผลิต การจัดสมดุลการผลิต การวางแผนกําลังการผลิต    
การจัดวางผังจกัร ระบบการวางสายการผลิต การหาเวลามาตรฐาน การหาตนทุนการผลิต 
 
FCL 4601 สีและการยอมสี 3(2-2) 
  Dye and Dyeing 
  ทฤษฎีของการมองเห็น สารเคมีที่ใชในกระบวนการยอม การเตรียมผากอนยอม 
ชนิดและคณุสมบัติของสี หลักและเทคนิคการยอมสี การทําลวดลายจากการยอมส ี
 
FCL 4602 การทําความสะอาดเสื้อผา 3(2-2) 
  Clothes Cleaning 
  ประเภทของสารเคมีที่ใชในการทําความสะอาด โครงสรางและคุณสมบัติของการ
ทําความสะอาด การเลือกสารทําความสะอาดใหเหมาะสมกับชนิดและประเภทของเสื้อผา รวมถึง
ประเภทและระบบการทํางานของเครื่องซักผา 
 
FCL 4603 การทดสอบเสนใย 3(2-2) 
  Textile Testing 
  การทดสอบชนิดของเสนใย คุณสมบัติของเสนใยทางกายภาพ และทางเคมี ศึกษา
คุณสมบัติของความคงทนตางๆ ของผลิตภัณฑและวิเคราะหลักษณะของผลิตภัณฑ 
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FCL 4901 ปญหาพิเศษผาและเครื่องแตงกาย 2(90) 
  Seminar in Clothing 
  เสนอหัวขอสําหรับการรายงานตามเวลาทีก่ําหนด แสดงเหตุผลประกอบการเลือก
หัวขอสัมมนา นําเสนอเนื้อหาเพื่อเขาสูกระบวนการสัมมนา แสดงความคิดและอธิบายเหตผุล
ประกอบในชวงของการสัมมนา 
 
FCL 4902 สัมมนาผาและเครื่องแตงกาย 2(2-0) 
  Special Problems in Textile and Clothing 
  ปญหาใดปญหาหนึ่งเฉพาะแขนงที่เรียนดวยการทําวิจยัเพื่อหาทางปรบัปรุง แกไข
ปญหานั้นๆ โดยอยูภายใตคาํแนะนําและควบคุมของอาจารยที่ปรึกษาปญหาพิเศษ 
 
แขนงวชิาศิลปประดิษฐ 
ARTC 1102 การแกะสลักบนวัสดุธรรมชาต ิ 2(1-2) 
  Natural Materials Carving 
  คุณคา รูปแบบ วัฒนธรรมไทย ที่มาแหงงานประณีตศิลป การออกแบบจากการ
ประยุกต รูปแบบโบราณ ฝกออกแบบและปฏิบัติการแกะสลักปอกควาน ผัก ผลไม และวัสดุทาง
ธรรมชาติอ่ืนๆ ที่มีลักษณะเนื้อออน เพื่อนําไปใชตามความเหมาะสม และการนําชิ้นงานมา
ออกแบบสรางสรรคเพื่อการจัดโชว  
 
ARTC 1103 การจัดดอกไมเบื้องตน 2(1-2) 
  Basic Floral Arrangement  
  รูปแบบการออกแบบ การเลือก การเตรียม การฝกปฏิบัติจัดดอกไมแบบไทย และ
แบบอิสระเพื่อใชในชีวิตประจําวัน ในสถานที่ทํางาน และในโอกาสตางๆ การยืดอายุการใชงาน 
การคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย การคิดวิเคราะห แกปญหาเพื่อใชวัสดุทดแทน 
 
ARTC 1104 พวงมาลัยดอกไมสด 3(2-2) 
  Fresh Garland Arrangement  
  ที่มา วัฒนธรรม คุณคา จารีตประเพณี ประโยชนคณุคา ประเภท สวนประกอบ
ตางๆ ของพวงมาลัย แผนผงัลาย การเลือกใชวัสดเุพื่อใชรอยพวงมาลยั การประยุกตงานโดยใชวสัดุ
อ่ืนทดแทน การคิดคํานวณราคา เพื่อการจัดจําหนาย 
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ARTC 1105 การจัดพานดอกไมสด 3(2-2) 
  Fresh Floral Tray Arrangement  
  ที่มา วัฒนธรรม พานดอกไมกับจารีตประเพณี รูปแบบการออกแบบ เทคนิค
วิธีการ การเลือกใชวัสดุ การฝกปฏิบัติเพื่อนําไปใชในงานประเพณีนิยม และโอกาสพิเศษ           
การยืดอายุการใชงาน ศึกษาการเลือกใชวัสดุทดแทนนอกฤดูกาล 
 
ARTC 1201 การประดิษฐดอกไมเลียนแบบธรรมชาต ิ 2(1-2) 
  Artificial Flowers in Natural Style 
  ศึกษาธรรมชาติของดอกไม รูปแบบ วัสดุที่ใชในการประดิษฐ การนําดอกไมมา
ประดิษฐไปใชใหเหมาะสมกับโอกาส การออกแบบบรรจุภัณฑ การคิดคํานวณราคาเพื่อการจัด
จําหนาย การฝกปฏิบัติประดิษฐดอกไมเพื่อเลียนแบบธรรมชาติ การจัดตกแตง 
 
ARTC 1301 การแกะสลักสบู 2(1-2) 
  Soap Craving 
  ความเปนมา  คุณประโยชน โอกาสของการใชงาน  วัฒนธรรมประจําชาติ           
การเลือกใชวัสดุอุปกรณ รูปแบบลวดลายเบื้องตน หลักการและวิธีการแกะสลัก หลักศิลปะในการ
จัดดอกสบูแกะสลัก รูปแบบการจัดโชว การนําเศษสบูที่เหลือจากการแกะสลักไปใชประโยชน 
 
ARTC 1401 การประดิษฐวสัดุเหลือใช 2(1-2) 
  Waste Material Crafting 
  วัสดุเหลือใชและผลกระทบกับสิ่งแวดลอม แนวทางการแกปญหา ประเภทของ
วัสดุเหลือใชในครัวเรือน และวัสดุเหลือใชจากธรรมชาติ การนําวัสดเุหลือใชมาออกแบบเปนงาน
ประดิษฐ การฝกปฏิบัติการคนควาทดลองวัสดุเหลือใช 
 
ARTC 2101 การจัดดอกไมแบบตะวันตก 2(1-2) 
  Floral Arrangement in Western Style 
  ประวัติที่มา คณุคา รูปแบบพื้นฐาน และแบบสมัยนิยม การนําหลักศิลปะมาใชใน
การออกแบบเพื่อใชในชวีิตประจําวนั และการสรางอาชีพ การฝกปฏิบัติ การนําผลงานที่จัดมา
ออกแบบเพื่อการสรางสรรคงาน 
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ARTC 2301 การประดิษฐดอกไมในจินตนาการ 2(1-2) 
  Artificial Flower in Created Style 
  ศึกษาการนําวัสดุ อ่ืนๆ  และวัสดุที่มีในทองถ่ินมาประดิษฐ เปนดอกไมใน
จินตนาการ การสรางรูปแบบ และการออกแบบ ขั้นตอนการประดิษฐเพื่อนําไปใชในโอกาสตางๆ 
การบรรจุหีบหอ การคิดคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย 
 
ARTC 2401 ศิลปงานกระดาษ 2(1-2) 
  Paper Craft 
  ประวัติ คุณคา กระดาษกับงานประดิษฐ ความเหมาะสมของกระดาษกับชนิดของ
งาน งานกระดาษแบบไทยและแบบสากล งานกระดาษที่เกี่ยวของกับวัฒนธรรมและประเพณี
ทองถ่ิน การออกแบบประเภทของงาน การนําเทคนิคทางศิลปะมาใชในการสรางงาน การฝก
ปฏิบัติงานกระดาษในลักษณะตางๆ การนําไปใชประโยชน 
 
ARTC 2402 เคร่ืองประกอบพิธีกรรมลานนา 2(1-2) 
  Objects used for Lana Ceremonies 
  ศึกษาถึงสาเหตุการเกิดเครื่องประกอบพิธีกรรม ประเพณีการใชเครื่องประกอบ
พิธีกรรมลานนา รูปแบบ การเลือกใช การจัดประกอบพิธีกรรม แนวทางการสืบสานภูมิปญญา การ
ฝกปฏิบัติทําเครื่องประกอบพิธีกรรมลานนา 
 
ARTC 2403 ศิลปการพับผา 2(1-2) 
  Cloth Folding 
  ที่มา คุณประโยชนของการพับผาเช็ดมือ ผาเช็ดหนา ผาขนหนู เปนรูปทรงตางๆ 
ทั้งในอดีตและปจจุบัน หลักการและวิธีการพับผาแบบตางๆ เพื่อนํามาใชในชีวิตประจําวันและ
โอกาสพิเศษ เชน การพับผาเช็ดมือบนโตะอาหาร พับผาเปนของชํารวย ของใชประดับตกแตง ฝก
ปฏิบัติการนําผลงานมาใชออกแบบสรางสรรคจําลองสถานการณ 
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ARTC 2601 ผลิตภัณฑงานถัก 2(1-2) 
  Product form Knitting 
  วิวัฒนาการของงานถัก งานถักในยุคปจจุบัน ประเภทของงานถัก การเลือกใชวัสดุ
กับงานถัก การออกแบบ การจําแนกลักษณะการใชงาน การศึกษารูปแบบคานิยมของงานถักตามยุค
สมัย การคิดคํานวณเพื่อการจําหนาย การฝกปฏิบัติงานถัก 
 
ARTC 2602 ผลิตภัณฑงานเย็บ 2(1-2)
  Product form Sewing 
  คุณคา ประโยชน ประเภท การเลือกใชวัสดุ การเย็บดวยมือ และจักร การออกแบบ 
เทคนิคการเย็บ การศึกษาวัสดุเหลือใชหรือวัสดุธรรมชาติที่มีในทองถ่ินมาทําเปนผลิตภัณฑ การนําไปใช
ประโยชน การคิดคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย 
 
ARTC 2603 งานปก 2(1-2) 
  Embroidery 
  วิวัฒนาการของงานปก การเลือกใชวัสดุ การปกมือ และการปกจักร การออกแบบ
ลายปกแบบตางๆ เทคนิคการปก งานปกกับการใชสอย การคิดคํานวณราคาเพื่อการจําหนาย 
เปรียบเทียบลายปกแบบไทย และลายปกของชนตางชาติ ศึกษางานปกจากวัสดุอ่ืน และคานิยมงาน
ปกตามยุคสมัย 
 
ARTC 2604 งานรอยลูกปด 2(1-2) 
   Bead Garlarding 
  ความเปนมาของงานรอย งานรอยในยุคปจจุบัน ประโยชน คุณคา การเลือกใช 
วัสดุที่มีในธรรมชาติและวัสดุสังเคราะหที่มีความเหมาะสมมาใชในการออกแบบ หลักการ และ
วิธีการรอย งานรอยกับการนํามาใชประโยชน การคิดคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย ศึกษาการนํา
วัสดุอ่ืนๆ มาใชในงานรอย คานิยมงานรอยในยุคปจจุบนั  
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ARTC 2605 การหอของขวญั 2(1-2) 
  Gift Wrapping 
  ศึกษาการบรรจุตกแตง หอของแบบไทยและแบบสากล การเลือกใชวัสดุภาชนะ
และวัสดุตกแตงที่มีในทองถ่ินและในทองตลาดมาใชออกแบบตกแตง ฝกออกแบบและปฏิบัติการ
หอของขวัญ การบรรจุภัณฑ เพื่อนําไปใชในโอกาสตางๆ 
 
ARTC 3301 การจัดพานดอกไมเทียม 3(2-2) 
  Artificial Floral Tray Arrangement 
  คุณคา วัฒนธรรม คุณประโยชน รูปแบบ วัสดุที่ใช ขั้นตอนและวิธีการจัดพาน
ดอกไมเทียม ฝกออกแบบและปฏิบัติการจัดพานดอกไมเทียมจากวัสดุตางๆ เพื่อใหใชไดใน
ระยะเวลายาวนานในสถานที่ และโอกาสที่เหมาะสม แหงจารีตประเพณีความเชื่อ และศรัทธาของ
แตละทองถ่ิน 
 
ARTC 3302 งานใบตองเทียม 3(2-2) 
  Artificial Banana Leaf Craft 
  ศึกษาวัสดุตางๆ เพื่อนํามาใชในการประดิษฐ รูปแบบผลิตภัณฑใบตองเทียม แบบ
โบราณ และแบบประยุกต ฝกออกแบบและปฏิบัติงานใบตองเทียม เพื่อใชในโอกาสตางๆ บรรจุภัณฑ
เพื่อวางโชว 
 
ARTC 3401 เคร่ืองแขวนแบบไทย 3(2-2) 
  Floral Hanging Arrangement in Thai Style 
  ประวัติที่มา ประโยชนคุณคา รูปแบบประเภทของเครื่องแขวน การเลือกใชวัสดุ 
รูปแบบเครื่องแขวนไทยแบบประณีตศิลปและประยุกตศิลป สวนประกอบ การออกแบบ การ
เลือกใชวัสดุทดแทน การฝกปฏิบัติการประดิษฐเครื่องแขวนแบบตางๆ  
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ARTC 3402 เคร่ืองหอมและของชํารวย 2(1-2) 
  Aroma and Sourvenir 
  ประวัติความเปนมา ประโยชน คุณคา รูปแบบ วัสดุทีใ่ช ชนิดของเครื่องหอมเพื่อ
บําบัดและของชํารวยแบบโบราณ และแบบสมัยนิยม ขั้นตอนและวิธีการปฏิบัติ เพือ่ใชในโอกาส
ตางๆ ฝกปฏิบัติและคนควาทดลอง เพื่อสรางสรรคผลงาน บรรจุภัณฑ การคิดคํานวณราคาเพื่อการ
จัดจําหนาย 
 
ARTC 3501 งานประดิษฐเยื่อใบบาง 2(1-2) 
  Thin Fiber 
  ศึกษาชนิดของใบไม การเลือกขนาดของใบไม กรรมวิธีการผลิตใบบาง การหมัก 
การฟอกขาว การยอม การฝกออกแบบ และปฏิบัติการประดิษฐเยื่อใบบาง เพื่อนําไปใชงานใน
ลักษณะตางๆ 
 
ARTC 3502 งานประดิษฐจากเทียน 2(1-2) 
  Style Candle Making 
  วิวัฒนาการ ประเภทการใชประโยชน คุณคา การเลือกใชวัสดุอุปกรณ การทํา
พิมพ การเตรียมไขมัน การผสมสีในน้ํามันเทียนและการแตงกลิ่น การจําแนกประเภทของเทียน 
การออกแบบบรรจุภัณฑ การคนควาใชไขมันจากพืชท่ีมีในทองถ่ินมาผลิตเทียน การฝกปฏิบัติการ
ทําเทียนแตงแตละประเภท 
 
ARTC 3601 การเขียนและลงสีลวดลายบนวัสด ุ 2(1-2) 
  Drawing and of Painting Material 
  การเลือกใชวัสดุ อุปกรณ หลักการใชสี การใชน้ํายาผสมสี ชนิดของพูกัน วิธีใช
และการดูแลรักษา การเตรียมพื้นผิววัสดุ การลากพูกันขั้นพื้นฐานดวยพูกันชนิดตางๆ การออกแบบลาย 
หลักการเลือกลายใหเหมาะสมกับงาน การเพนทลายบนวัตถุชนิดตางๆ 
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ARTC 3602 การประดิษฐตุกตา 2(1-2) 
  Doll Making 
  วิวัฒนาการการประดิษฐตุกตา การประดิษฐตุกตาของไทย ประโยชน คุณคา การออกแบบ 
การเลือกใชวัสดุมาประดิษฐเปนตัวตุกตา และใชประกอบตกแตง การออกแบบบรรจุภัณฑ         
และการคิดคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย 
 
ARTC 3603 ศิลปการปนแตง 2(1-2) 
  Clay Handicrafting 
  ประวัติความเปนมา ประโยชนคุณคา ศึกษาการนําวสัดุอ่ืนๆ มาใชกับงานปน
ประเภทตางๆ การออกแบบและการนําหลักศิลปะมาปนเปนรูปทรงตางๆ เพื่อนําไปใชเปนของเลน 
ของใชเครื่องประดับ และของชํารวย บรรจุภัณฑเพื่อการวางโชว และการคิดคํานวณราคาเพื่อการ
จัดจําหนาย  
 
ARTC 3901 โครงการศึกษาเอกเทศศิลปประดิษฐ 3(250) 
  Individual Study in Handicraft 
  ใหผูเรียนเสนอโครงการเอกเทศศิลปประดิษฐตามความสนใจพิเศษ เพื่อศึกษา
คนควาทดลองใหมีความรูอยางกวางขวางและลึกซึ้งเฉพาะเรื่อง โดยไดรับคําแนะนําและอยูภายใต
การนิเทศอยางใกลชิดของอาจารยและผูเกี่ยวของ การเสนอผลงานเพื่อประเมินผลและปจฉิมนิเทศ 
 
ARTC 4201 เทคนิคการทําดอกไมแหง 2(1-2) 
  Techniques in Dry Flower Making 
  ศึกษา คนควาทดลอง การทําดอกไม  ใบไมสดใหเปนใบไมแหงที่สวยคง
รูปลักษณ สีสันไวมากที่สุด ใชประโยชนไดนาน โดยวิธีธรรมชาติและการใชเทคโนโลยีสูงขึ้น การ
เลือก และการดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ เทคนิคและวิธีการทําดอกไม  ใบไมแหงใหไดผลดียิ่งขึ้น 
ปฏิบัติการคนควาทดลองภายใตการนิเทศของอาจารย การเสนอผลงานและประเมินผลงาน  
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ARTC 4501 การประดิษฐผลิตภัณฑจากใยพืช 2(1-2) 
  Plant Fiber Crafting 
  ศึกษาการนําใยพืชในทองถ่ินมาออกแบบเปนผลิตภัณฑ กรรมวิธีการฟอกยอม
เสนใย รูปแบบการออกแบบ การนําหลักศิลปะมาฝกปฏิบัติเปนผลิตภัณฑ ตามความนิยมแตละยุค
สมัย ตลอดจนการคิดคํานวณราคาเพื่อการจัดจําหนาย  
 
ARTC 4901 ปญหาพิเศษดานศิลปประดษิฐ 2(90)
  Special Problems in Handicrafts 
  ศึกษาปญหาใดปญหาหนึ่งเฉพาะแขนงที่เรียนดวยการทําวิจัย เพื่อหาแนวทาง
ปรับปรุงแกไขปญหานั้นๆ ภายใตคําแนะนําของอาจารย 
 
ARTC 4902 สัมมนาศิลปประดิษฐ 2(2-0)
  Seminar in Handicrafts  
  คนควาเอกสารงานวิจัย ขาวสาร บทความ บทสรุปวิเคราะห และปญหาปจจุบันที่
เกี่ยวกับงานศิลปประดิษฐ เพื่อนํามาจัดสัมมนา การฝกดําเนินการจัดสัมมนา เพื่อหาแนวทางในการ
แกปญหา 
 
3.  กลุมวิชาพืน้ฐานวชิาชพี 
กลุมวิชาวิทยาการจัดการ 
เลือก 
PR 3501  การประชาสัมพันธหนวยงาน  3(3-0) 
    Public  Relation  of  an  Organization  

  ศึกษาถึงบทบาทและความสําคัญของการประชาสัมพันธหนวยงาน  แนวคิดและ
การดําเนินงานประชาสัมพันธของหนวยงาน การจัดองคกรงานประชาสัมพันธของหนวยงาน 
ความสัมพันธระหวางงานประชาสัมพันธ กฎหมายที่เกี่ยวของกับการประชาสัมพันธ วิวัฒนาการ 
วัตถุประสงค นโยบายและวิธีการดําเนินงาน ตลอดจนความรับผิดชอบของหนวยงานที่มีตอสังคม 
วิธีดําเนินงานประชาสัมพันธของหนวยงาน    
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ACC 2101 บัญชีการเงิน  3(3-0) 
  Financial Accounting 
  ศึกษาความหมาย วัตถุประสงคของการบัญชี แมบทการบัญชี การบัญชีเกี่ยวกับ
กิจการใหบริการ กิจการซื้อมาขายไปและกิจการอุตสาหกรรม การแกไขขอผิดพลาดทางการบัญชี 
การจัดทํากระดาษทําการ การจัดทํางบการเงินของกิจการแตละประเภทเพื่อแสดงผลการดําเนินงาน
และแสดงฐานะการเงิน การบัญชีเกี่ยวกับภาษีมูลคาเพิ่ม ระบบใบสําคัญ การทํางบพิสูจนยอดเงิน
ฝากธนาคาร การบัญชีเกี่ยวกับกิจการไมแสวงหากําไร การจัดทํางบการเงินจากระบบการบันทึก
บัญชีไมสมบูรณ และระบบบัญชีเดี่ยว 
 
ACC 2701 การภาษีอากรธุรกิจ 3(3-0) 
  Business  Taxation 
  ศึกษานโยบายภาษีอากร  หลักเกณฑในการจัดเก็บและรายละเอียดในการปฏิบัติ
เกี่ยวกับการภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา ภาษีเงินไดนิติบุคคล ภาษีมูลคาเพิ่ม ภาษีธุรกิจเฉพาะ ภาษี
สรรพสามิต และภาษีศุลกากร  การคํานวณภาษี  การยื่นแบบรายการและการเสียภาษีทางธุรกิจ   
การอุทธรณตอพนักงานเจาหนาที่ในเรื่องภาษีอากรแตละประเภท  ปญหาตาง ๆ ในเรื่องภาษีอากร
ธุรกิจ 
 
FB 1401 การเงินธุรกิจ 3(3-0) 
  Business Finance 
  ศึกษาถึงขอบเขต   ลักษณะ  บทบาทและหนาที่ของฝายการเงินในธุรกิจ ตลอดจน
เปาหมายและความสําคัญของการเงินธุรกิจ โดยเนนใหเขาใจถึงหลักการเบื้องตนในการจัดสรร
เงินทุนภายในธุรกิจ    การจัดหาเงินทุนมาเพื่อใชในการดําเนินการของธุรกิจ   การวางแผนการเงินที่
เกี่ยวกับการเริ่มลงทุนกิจการ การขยายกิจการ การเพิ่มทุน นโยบายการจัดสรรกําไรและเงินปนผล 
 
FB 1403 การเงินสวนบคุคล 3(3-0) 
  Personnel Finance 
  ศึกษาถึงแหลงเงินฝาก แหลงเงินกู และวิธีคดิดอกเบีย้ของสินเชื่อสวนบคุคล ศึกษา
ลักษณะการประกันชวีิต การเสียภาษีเงนิไดและการตดัสินใจลงทุน ศกึษาถึงการจัดทาํงบประมาณ
รายได หลักการจัดสรรเงินรายจายในชวีิตประจําวนัเพื่อการออมและลงทุน 
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MK 1101 หลักการตลาด (3-0) 
  Principles  of   Marketing  
  การศึกษาถึงความหมาย  ความสําคัญ  และหนาที่ของการตลาดในฐานะเปนกิจกรรม
หลักทางธุรกิจอยางหนึ่ง  โดยกลาวถึงแนวทางการศึกษาแนวความคิด  และปรัชญาทางการตลาด  
สวนผสมทางการตลาด  ระบบการตลาดและเปาหมายทางการตลาด  แรงจูงใจ  พฤติกรรมผูบริโภค   
ความเขาใจเกีย่วกับสวนผสมการตลาด  ประเภทของตลาด  และการวจิัยตลาดในเบือ้งตน 
 

MK 2504 การสื่อสารตลาดแบบบูรณาการ 3(3-0) 
  Integration    Marketing   Communication 
  ศึกษาลักษณะทั่วไปและความสําคัญของการสื่อสารทางการตลาด   กระบวนการ
ส่ือสารทางการตลาด    การเลือกเครื่องมือในการสงเสริมการตลาด   การผสมผสานเครื่องมือ 
การสงเสริมการตลาดเพื่อใหเกิดประสิทธิภาพทางการสื่อสารทางการตลาดที่สูงสุด   รูปแบบ 
การสื่อสารการตลาดภายในและภายนอกหนวยงาน   เทคนิคและการเลือกใชเครื่องมือในการ
ส่ือสาร   รวมถึงการประยุกตวิธีการสื่อสารทางการตลาดในรูปแบบตาง ๆ 
 

MK 3601 การบริหารการตลาด 3(3-0) 
   Marketing    Management  
  ศึกษาถึงความสําคัญของการบริหารการตลาด      บทบาทหนาที่ของผูบริหาร
การตลาด   การวิเคราะหสถานการณและโอกาสทางการตลาด  การวางแผนการตลาด   โครงสราง
ตลาดและการวิเคราะหพฤติกรรมการซื้อของผูบริโภค   การวิจัยตลาดและการพยากรณความ
ตองการของตลาด   การแบงสวนตลาด   การเลือกตลาดเปาหมายและ  การกําหนดตําแหนง
ผลิตภัณฑ  ตลอดจนการศึกษาถึงการบริการการตลาดในดานผลิตภัณฑ    ราคา    ชองทางการจัด
จําหนาย  และการสงเสริมการตลาด   การตลาดบริการ    การตลาดพาณิชยอิเล็กทรอนิกส   การจัด
องคกรการตลาด  และการควบคุมทางการตลาด 
 
 
 
 
 



  
200 

 

MGT 1101  องคการและการจัดการ  3(3-0) 
   Organization and Management  
   ลักษณะโครงสรางขององคการธุรกิจทั่วไป  การวางแผน   การจัดสายงาน
หลักเกณฑและแนวความคิดในการจัดตั้งองคการธุรกิจ  ลักษณะประเภทของการประกอบธุรกิจ
หลักการบริหารและหนาที่สําคัญของฝายบริหารทุก ๆ ดาน  ในแงการวางแผนการจัดคนเขางาน 
การสั่งการ  การจูงใจคนทํางาน  การควบคุมปฏิบตัิงานตาง ๆ  ใหบรรลุเปาหมายและนโยบายที่ตั้งไว 

 
MGT 1102       ความรูเบื้องตนในการประกอบธุรกิจ  3(3-0) 
    Introduction  to  Business  Operation  

  ศึกษาถึงลักษณะพื้นฐานของธุรกิจตาง ๆ  และองคประกอบที่ใชในการประกอบ
ธุรกิจ  ไดแก  การจัดการ  การบัญชี  การเงิน  การตลาด  การบริหารบุคคล  การบริหารสํานักงาน                    
ซ่ึงครอบคลุมถึงเอกสารทางธุรกิจประเภทตาง ๆ  แนวทางการประกอบธุรกิจ  ตลอดจนศึกษา
ปญหาที่เกี่ยวของในการดําเนินธุรกิจตลอดจนจรรยาบรรณของนักธุรกิจ 
 
MGT 3102  การเปนผูประกอบการ  3(3-0) 
   Entrepreneurship  

  ศึกษาลักษณะและคุณสมบัติของผูประกอบการที่ดี   หลักทฤษฎีและปฏิบัติของ
การจัดการธุรกิจของตนเอง  เร่ิมจากธุรกิจขนาดยอม ขนาดกลางและขนาดใหญ   แนวทางการจัดตั้ง
ธุรกิจ   การบริหารการผลิต  การบริหารเงินทุน   การจัดการทางการเงิน    การจัดรูปแบบองคกร 
การวาจางและประโยชนของธุรกิจขนาดยอม ขนาดกลางและขนาดใหญ  ที่มีตอระบบเศรษฐกิจ  
ลักษณะของธุรกิจประเทศไทย  โดยมีการสอดแทรกจริยธรรม จรรยาบรรณของนักธุรกิจ  กฎหมาย
ธุรกิจ ผลกระทบของธุรกิจตอส่ิงแวดลอม และการเสริมสรางความคิดสรางสรรคเพื่อใหเกิด
ความคิดริเร่ิมของตนเอง    
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MGT 3103  การจัดการธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก  3(3-0) 

    Small  and  Medium  Business Management  
  ศึกษาลักษณะและคุณสมบัติของธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก  การบริหารงาน

และปญหาที่เกี่ยวของกับการดําเนินธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก   การเริ่มตนประกอบธุรกิจ   
การลงทุน   การจัดหาเงินทุน    การจัดองคการ   การปฏิบัติงาน  โครงสรางของตลาดและการ
ดําเนินกลยุทธทางการตลาด   ขอไดเปรียบ-เสียเปรียบของธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็กในระบบ
เศรษฐกิจ ศึกษาความสัมพันธของสวนตาง ๆ  เชน  การตลาด  การเงิน   การบริหารทรัพยากรมนุษย  
การผลิต  กฎหมายที่เกี่ยวของ  รวมไปถึงการวางแผนเชิงกลยุทธ   การประเมินผลการดําเนินงาน  
แนวโนมและบทบาทของธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็กในประเทศไทย 
 
MGT 3105  การประกอบการธุรกิจชุมชน    3(3-0) 
   Community  Business  Operation  
   ศึกษาความหมาย  ความสําคัญ   รูปแบบ  และองคประกอบที่ใชในการประกอบ
ธุรกิจชุมชน  ไดแก  การจัดการ  การบริหารทรัพยากรบคุคล  การตลาด  การเงิน  การบัญชี  และ
ปจจยัที่มีผลตอความสําเรจ็ของผูประกอบการธุรกิจชุมชน  ศึกษาลักษณะของชุมชน  ปจจัยส่ิงแวดลอม
ของชุมชนที่เหมาะสมตอการประกอบธุรกิจ   และปญหาตาง ๆ ที่เปนอุปสรรคในการดําเนนิการ
ของผูประกอบการธุรกิจ   ตลอดจนศึกษาถึงจรรยาบรรณของผูประกอบการธุรกิจที่มีตอชุมชนและ
ตอสังคมโดยรวม  ทั้งนี้เพื่อใหนักศกึษามีความรูความเขาใจในบทบาทของธุรกิจชุมชน 
 
ECON 1103   เศรษฐศาสตรเบื้องตน  3(3-0) 
   An Introduction to Economics 
  เงื่อนไขบังคับ : สําหรับนักศกึษาเอกสาขาอื่น และไมนับเปนวิชารอง 

  ศึกษาแนวคิดทางเศรษฐศาสตร  อุปสงค อุปทาน ความยืดหยุน การผลิต ตนทุนการผลิต
ตลาด ผลิตภัณฑมวลรวม การเงิน การธนาคาร การคลัง การรักษาเสถียรภาพทางเศรษฐกิจ การคา
ระหวางประเทศ และการพฒันาเศรษฐกจิ 
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ECON 1104   เศรษฐกิจไทย 1 3(3-0) 
   Thai Economy 1    
  ศึกษาโครงสรางทางเศรษฐกิจของไทยในอดีตและปจจุบัน การใชทรัพยากรใน
ภาคการผลิต การใชจายในการบริโภคและการลงทุนของภาครัฐและเอกชน เศรษฐกิจระหวาง
ประเทศ    ปญหาทางเศรษฐกิจของประเทศ  รวมถึงการพัฒนาทางเศรษฐกิจ
 
HRM 1101  การบริหารทรัพยากรมนุษย  3(3-0) 
   Human  Resource  Management  

  ความเปนมาและหลักการในการบริหารทรัพยากรมนุษย  ขอบขายหนาที่ความ
รับผิดชอบ  และปจจัยที่เกี่ยวของกับการบริหารทรัพยากรมนุษย  การวิเคราะหงาน  การวางแผน
ทรัพยากรมนุษย  การสรรหาการคัดเลือก  การพัฒนาการฝกอบรม  การประเมินผลการปฏิบัติงาน  
การจายผลตอบแทน  แรงงานสัมพันธ  ตลอดจนการนําระบบสารสนเทศมาใชในการบริหาร
ทรัพยากรมนุษย 
 
HRM 1201  การพัฒนาบุคลิกภาพ  3(3-0) 
   Personality Development  

  ศึกษาเกี่ยวกับการพัฒนาบุคลิกภาพ  โดยเนนสิ่งที่มีอิทธิพลตอภาวะการเปนผูนํา
ทางธุรกิจทุกระดับ  เนนการพูดติดตองานธุรกิจ   การเขารวมประชุมและการเสนอความคิดเห็นตอ
ที่ประชุม   การตัดสินใจทางธุรกิจ  การจูงใจ   การเกลี้ยกลอม  การเจรจาตอรอง   การเขาสังคม  การ
พัฒนาบุคลิกภาพของนักธุรกิจทางดานรางกาย  อารมณและจิตใจ   โดยเนนการใชหลักธรรมในทาง
ศาสนาและรูจักทําการวิเคราะห  ทําการประเมินตนเอง  วางแผนพัฒนาตนเองใหสามารถทํางาน
รวมกับผูอ่ืนไดอยางมีประสิทธิภาพ 
 
4. กลุมวิชาปฏบิัติการและฝกประสบการณวิชาชพี 
NUTR 3801 เตรียมฝกประสบการณวิชาชีพอาหารและโภชนาการ 2(90) 
  Preparation for Professional Experience in Food and Nutrition 
  จัดใหมีกิจกรรมเพื่อเตรียมความพรอมของผูเรียน กอนออกฝกประสบการณ
วิชาชีพ ในดานการรับรูลักษณะและโอกาสของการประกอบอาชีพ การพัฒนาตวัผูเรียนใหมีความรู 
ทักษะ เจตคต ิ การจูงใจ และคุณลักษณะที่เหมาะสมกบัวิชาชีพ โดยการกระทําในสถานการณหรือ
รูปแบบตางๆ ซ่ึงเกี่ยวกับงานในวิชาชีพนัน้ๆ  
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NUTR 4801 ฝกประสบการณวิชาชีพอาหารและโภชนาการ 5(350)  
  Field Experience in Founds and Nutrition 
  ฝกปฏิบัติงานเกี่ยวกับเนื้อหาที่เรียนนอกสถานศึกษา และมีการปฐมนเิทศและ
ปจฉิมนิเทศเกีย่วกับรายละเอยีดของวิชาชพี 
 
FCL 3801 เตรียมฝกประสบการณวิชาชีพผาและเครื่องแตงกาย 2(90) 
  Preparation for Professional Experience in Clothing 
  ความสําคัญของการเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพแขนงผาและเครื่องแตงกาย 
การวางแผน จรรยาบรรณของวิชาชีพ มารยาทสังคม ความรับผิดชอบตอหนาที่ การตรงตอเวลา 
วิธีการดําเนินการตรวจสอบและประเมินผล ศึกษาความตองการของชุมชนที่เกี่ยวของ ฝกทดลอง
ปฏิบัติการในสถานการณจําลอง เพื่อเปนแนวทางในการที่จะออกไปฝกประสบการณใหไดรับ
ประโยชนคุมคา และสามารถแกปญหาเฉพาะหนาไดอยางดี 
 
FCL 4801 ฝกประสบการณวิชาชีพผาและเครื่องแตงกาย 5(350) 
  Field Experience in Clothing 
  ปฏิบัติงานเกี่ยวกับเนื้อหาที่เรียนนอกสถานศึกษา และมกีารปฐมนิเทศและบัจฉิม
นิเทศเกีย่วกับรายละเอียดของวิชาชีพ  ARTC   3801 
 
ARTC 3801 เตรียมฝกประสบการณวิชาชีพศิลปประดษิฐ 2(90) 
  Preparation for Professional Experience in Handicrafts 
  จัดใหมีกิจกรรมเพื่อเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกฝกประสบการณ
วิชาชีพ ลักษณะและโอกาสของการประกอบอาชีพ การพัฒนาตัวผูเรียนใหมีความรู ทักษะ เจตคติ 
แรงจูงใจ และคุณลักษณะที่เหมาะสมกับวิชาชีพ โดยการกระทําในสถานการณหรือรูปแบบตางๆ 
ซ่ึงเกี่ยวของกับงานในวิชาชีพนั้นๆ โดยศึกษาจากสื่อตางๆ จําลองรูปแบบสถานการณจริงและ/หรือ 
ศึกษาจากประสบการณตรงโดยการทัศนศึกษาเพื่อเตรียมความพรอมในการฝกประสบการณ
วิชาชีพและฝกปฏิบัติจริงในสถานการณศึกษา 
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ARTC 4801 ฝกประสบการณวิชาชีพศิลปประดิษฐ 5(350) 
  Field Experience in Handicrafts 
  การฝกประสบการณวิชาชีพศิลปประดิษฐ โดยการสงนักศึกษาไปฝกงานตาม
สถานประกอบการงานวิชาชีพศิลปประดิษฐ การประเมินผลของเจาของกิจการ การพิจารณาผลการ
ประเมินโดยอาจารยนิเทศ  
 


