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รายละเอียดของหลักสูตร 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

(หลักสูตรปรับปรุง  พ.ศ. 2553) 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
คณะ    เทคโนโลยีการเกษตร  
                                           

หมวดที่ 1 ขอมูลท่ัวไป 
1. รหัสและชื่อหลักสูตร  

ภาษาไทย           : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 ภาษาอังกฤษ      : Bachelor of Science Program in Food Science and Technology 
 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  
 ช่ือเต็ม (ไทย)     :  วิทยาศาสตรบัณฑิต (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร)   
 ช่ือยอ (ไทย)       :  วท.บ. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร)   
 ช่ือเต็ม (อังกฤษ) :    Bachelor of Science (Food Science and Technology)  

 ช่ือยอ (อังกฤษ)   :     B.S. (Food Science and Technology) 
 

3. วิชาเอก 
  (ไมมี) 

 

4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 
 ไมนอยกวา  133  หนวยกิต 

 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
5.1 รูปแบบ  

 หลักสูตรระดับปริญญาตรี 4 ป 
 5.2 ภาษาที่ใช  

 ภาษาไทย  
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 5.3 การรับเขาศึกษา  
 ใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม  วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี 

พ.ศ. 2550  
5.4 ความรวมมือกับสถาบันอื่น  

 ไมมี 
5.5 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา 

  ใหปริญญาเพยีงสาขาวิชาเดยีว 
 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณา เห็นชอบหลักสูตร  
   หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2553  ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2548 

สภาวิชาการ เห็นชอบในการนําเสนอหลักสูตรตอมหาวทิยาลัยในการประชุม คร้ังที่ 6/2553  
วันที ่18  มิถุนายน  2553    

สภามหาวิทยาลัย เห็นชอบหลักสูตรในการประชุม คร้ังที่ 8/2553  วันที ่25  มิถุนายน  2553 
เปดสอน ภาคการศึกษาที ่1 ปการศึกษา 2553 
 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรคุณภาพและมาตรฐาน 
 หลักสูตรมีความพรอมเผยแพรคุณภาพและมาตรฐานตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับ                  
ปริญญาตรี สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  ในปการศึกษา 2555  
 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา 
8.1  การทํางานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารในดานการวางแผนการผลิต การควบคุมการผลิต 

การควบคุมและประกันคุณภาพ การสุขาภิบาล ความปลอดภัยของอาหาร การพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร 

8.2  งานบริการ การขายเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และอื่นๆ ทางดานวิทยาศาสตรหรือดาน
อุตสาหกรรมอาหาร 

8.3  นักวิจัย หรือผูชวยนักวิจัยทางดานวิทยาศาสตร 
8.4  นักโภชนาการ ในหนวยงานสาธารณสุขทั้งภาครัฐและภาคเอกชน 
8.5  ประกอบธุรกิจสวนตัวที่เกี่ยวของกับวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 

x 
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9.  ชื่อ เลขประจําตัวบัตรประชาชน  ตําแหนง  และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบ
หลักสูตร 
 

ลําดับ
ที่ 

ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ท่ีจบ 

*9.1 อาจารย ดร.วิศนี    สุประดิษฐอาภรณ    วท.ด. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตร 
การอาหารและโภชนาการ) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยศรีนครินทร 
วิโรฒ ประสานมิตร 

2550 
 

2541 
 

2537 

*9.2 อาจารย เกศนิี  อุปลศิลป                วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2549 
 

2543 

9.3 อาจารย อภิรดา  รินพล                  วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (เทคโนโลยีการ 
     พัฒนาผลิตภัณฑ) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2544 

9.4 ผูชวยศาสตราจารย สุพจน  บุญแรง       วท.ม. (เทคโนโลยีชีวภาพ) 
ทษ.บ. (เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
 

มหาวิทยาลัยแมโจ 

2540 
 

2536 
9.5 อาจารยนริศรา  วิชิต                       วท.ม. (วิทยาการหลังการ

เก็บเกี่ยว) 
วท.บ. (วิศวกรรรม
กระบวนการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2541 

หมายเหตุ * อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 
 
10 สถานที่จัดการเรียนการสอน  
        มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
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11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาที่จําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร  
  11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ  

   11.1.1 ประเทศไทยมีพื้นฐานทางเกษตรกรรมมีศักยภาพในการเปนแหลงผลิตอาหารเพื่อ
จําหนายในตลาดโลก สรางรายไดเพื่อการพัฒนาประเทศดวยการสงออกผลิตภัณฑอาหาร  จึงมี
ความตองการกําลังคนที่มีความรูความเชี่ยวชาญที่เกี่ยวของกับอุตสาหกรรมอาหาร  
  11.1.2 สังคมโลกาภิวัตน เปดเสรีทางการคาและการเคลื่อนยายการทํางานอาชีพ  ทําใหเกิด
การแขงขันทั้งภายในและภายนอกประเทศจึงตองปรับปรุงเนื้อหาหลักสูตรเพื่อจัดการเรียนการสอน
ใหมีคุณภาพมากยิ่งขึ้น    
  11.1.3 สังคมปจจุบันมีความเจริญทางเทคโนโลยีและการสื่อสาร  เปนสังคมแหงความรู
(knowledge based society)   ที่แขงขันกันดวยความรูความสามารถ  การผลิตบุคลากรระดับหัวหนา
งาน นักวิชาการที่มีความรูความสามารถจึงมีความจําเปน 
  11.1.4 สถาบันการศึกษาเปนที่พึ่งพาของประเทศในการเปนแหลงความรูและสรางสรรค
นวัตกรรมที่นํามาใชประโยชนได  จากกระบวนการเรียนการสอนที่สรางสรรคความคิดวิเคราะห 

 
 11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

  11.2.1  ความตระหนักในการอนุรักษ ส่ิงแวดลอมของสังคมโลก  จากปญหาการ
เปลี่ยนแปลงทางธรรมชาติในอัตราเรง ความจําเปนในการใชพลังงานอยางประหยัดคุมคา  
  11.2.2  ความตื่นตัวดานความปลอดภัยและการรักษาสุขภาพ มีผลตอการกําหนดและการ
กํากับดูแลกฎหมายอาหาร กระบวนการผลิต ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑอาหาร  
  11.2.3  แนวโนมในการปรับเปลี่ยนการบริโภคสูธรรมชาติ โดยการปรับเปลี่ยนขั้นตอน
หรือลดเวลาที่ใชในการผลิต ทําใหเกิดอุตสาหกรรมขนาดเล็กมากขึ้น ขณะที่อุตสาหกรรมขนาด
ใหญตองปรับกระบวนการผลิตใหทันสมัย 
  11.2.4  อุตสาหกรรมอาหารเปนการแปรรูปวัตถุดิบการเกษตรและประมง เกี่ยวของกับ
การใชแรงงานมาก  การปรับเปลี่ยนการบริหารจัดการหรือกระบวนการจึงมีผลกระทบตอรายได
ของคนจํานวนมาก 
 

12. ผลกระทบจาก ขอ 11 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 
  12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

  12.1.1  ปรับปรุงหลักสูตรใหตอบสนองความตองการของประเทศทางดานกําลังคนและ
ความรูความเชี่ยวชาญที่เกี่ยวของกับอุตสาหกรรมอาหารและธุรกิจดานอาหาร  
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  12.1.2  ปรับปรุงหลักสูตรใหตอบสนองตอการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก และเปนที่
ยอมรับระดับสากล 
  12.1.3  ใหความสําคัญในเรื่องความปลอดภัยและคุณคาทางโภชนาการของอาหาร และ
สอดคลองกับกฎหมายทั้งของประเทศ และกฎหมายสากล 
  12.1.4  ใหความสําคัญกับการพัฒนาหลักสูตรการเรียนการสอนที่เนนผูเรียนเปนสําคัญ 
  12.1.5   เนนการพัฒนาความรูและฝกทักษะวิชาชีพวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร 
 12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 
  12.2.1 ผลิตบัณฑิตสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารใหมีคุณภาพตรงตาม
ความตองการของทองถ่ิน 
  12.2.2 สงเสริมการใชเทคโนโลยีที่เหมาะสม เพื่ออนุรักษส่ิงแวดลอม 
  12.2.3 สนับสนุนการสรางองคความรูใหมจากการวิจัยที่นําไปใชไดจริง 
 
13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอื่นท่ีเปดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของสถาบัน  

 13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยคณะ/ภาควชิา/หลักสูตรอืน่ 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป กลุมวิชาพื้นฐานวิชาชีพและหมวดวิชาเลือกเสรี 
 

 13.2 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปดสอนใหภาควิชา/หลักสูตรอื่นตองมาเรียน  
   AGI 1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารเบื้องตน 

  AGI 2401  หลักการถนอมและแปรรูปผลิตผลเกษตร  
  13.3 การบริหารจัดการ  

  อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรตองประสานงานกับอาจารยผูแทนจากคณะอื่นที่เกี่ยวของ
ดานเนื้อหาวิชา การจัดตารางเรียน ตารางสอบและผลการเรียนรูตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญา
ตรี สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 
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หมวดที ่2  ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 
 

1.  ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 
 1.1  ปรัชญา 
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร มุงพัฒนา
บุคคลใหมีความรูคูคุณธรรม  มีทักษะในการวิเคราะห สังเคราะห คิดเปน แกปญหาเปน มีทักษะ
ดานการแปรรูปและถนอมอาหาร   การจัดการกระบวนการผลิต  และการประกันคุณภาพ   ผสาน
ภูมิปญญาไทยประกอบธุรกิจอุตสาหกรรมอาหารไดอยางยั่งยืน สามารถประยุกตใชหลักปรัชญา
เศรษฐกิจพอเพียงไปสูธุรกิจอุตสาหกรรมอาหารเพื่อการผลิตที่ปลอดภัยและคํานึงถึงความสมดุล
ของทรัพยากรธรรมชาติส่ิงแวดลอม 
 1.2  วัตถุประสงค 
  เพื่อผลิตบัณฑติใหมีความรู ความสามารถ  มีคณุภาพตามเกณฑมาตรฐาน  โดยมีลักษณะ   
ที่พึงประสงค ดังนี ้

1.2.1  เปนพลเมืองดี มีคุณธรรม  จริยธรรม  และจรรยาบรรณในวิชาชีพเพื่อพัฒนาอาชีพ
นักวิทยาศาสตรการอาหารใหมีมาตรฐานและความยั่งยืน 
 1.2.2  มีความรู  ความสามารถในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  และ
นําไปประยุกตใชในการทํางานที่ไดรับมอบหมาย  และแกไขปญหาดานการจัดการในองคกรธุรกิจ
และองคการภาครัฐไดเปนอยางดี รวมทั้งศึกษาตอในระดับสูง 
 1.2.3  มีเปาหมาย  หลักการในการดําเนินชีวิต  มีพลังความมุงมั่นในการพัฒนาตนเองใหมี
สวนรวมกับชุมชนและทองถ่ิน 
 1.2.4  มีความใฝรูใฝเรียนอยางตอเนื่อง  มีทักษะการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการจัดการ
เรียนรูและการดําเนินชีวิตในสังคมอยางมีความสุข 
 1.2.5 มีทักษะดานวิชาชีพและทักษะในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 
การวิจัย โดยนําผลการวิจัยมาใชในการจัดการเรียนรูไดอยางมีประสิทธิภาพ 
  1.2.6  มีทักษะชีวิต คิดอยางมีเหตุผล ใชปญญาในการแกปญหา การเผชิญสถานการณและ
รูเทาทันการเปลี่ยนแปลง 
 1.2.7  มีความเขาใจและสามารถดําเนินชีวิตตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงได 
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2.  แผนพฒันาปรับปรุง 

แผนการพฒันา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี ้
1.ปรับปรุงระบบอาจารยที่      
ปรึกษาใหมุงผลสัมฤทธิ์ 

การเรียนรูของนักศึกษา 

 

1. จัดปฐมนิเทศนักศึกษา
ใหม เตรยีมความพรอมดาน
การปรับตัวและเทคนิคการ
เรียนรู 

2. มอบหมายอาจารยที่
ปรึกษาติดตามผลการเรียนรู
ของนักศึกษาอยางใกลชิด 

1. จํานวนนักศกึษาคงอยูใน
ช้ันปที่ 2 ไมนอยกวา 70% 

2.จํานวนนักศกึษาสอบผาน
(ระดับคะแนนสะสมไมต่ํา
กวา 2.00) ในแตละชั้นปไม
นอยกวา 70% 

2.สงเสริมการใชความรูเพื่อ 

การแกไขปญหาในสถานการณ
จริง 

 

3. ปรับปรุงการจัดฝก
ประสบการณภาคสนาม 

4. เพิ่มเติมกจิกรรมแกปญหา
ดานเทคนิคเบือ้งตน ของ
สถานประกอบการ 

3.เร่ิมการฝกประสบการณ
ภาคสนามที่มกีิจกรรมแกไข
ปญหาตั้งแตปที่ 3 ของการใช
หลักสูตร 

4. ผูประกอบการมีความพึง
พอใจผลงานของนักศึกษาใน
ระดับ  3.5 คะแนนจาก
คะแนนเต็ม 5 คะแนน 

3.เพิ่มทักษะการใชภาษาอังกฤษ 5. สอดแทรกภาษาอังกฤษใน
ทุกรายวิชาของกลุมวิชาชีพที่
สอนใหนกัศึกษาตั้งแตช้ันป
ที่ 1 

5. มีแผนการสอนที่มีการ
สอดแทรกภาษาอังกฤษ 

6.ผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาใน
รายวิชาที่มีการสอดแทรก
ภาษาอังกฤษ 
7.รายงานของนักศึกษาที่ได
คนควาหรือแปลจากเอกสารที่
เปนภาษาอังกฤษอยางนอย 2 
ช้ินงานตอภาคเรียน 
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หมวดที่ 3  ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสตูร 
 
1. ระบบการจัดการศึกษา 
 1.1 ระบบ  
 การจัดการศึกษาเปนแบบทวิภาค ขอกําหนดตาง ๆ ใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัย
ราชภัฏเชียงใหม  วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2550 (ภาคผนวก ค) 
 1.2  การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน  
 มีการจัดการเรียนการสอนภาคฤดูรอน ทั้งนี้ขึ้นอยูกับการพิจารณาของคณะ 

1.3  การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  
ไมมี 

2.  การดําเนนิการหลักสูตร 
 2.1 วัน-เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน  
 ภาคการศึกษาที่ 1  มิถุนายน - กันยายน 
 ภาคการศึกษาที่ 2 ตุลาคม - กุมภาพันธ 
 2.2  คุณสมบัตขิองผูเขาศึกษา  
 2.2.1  ตองสําเร็จการศึกษาไมต่ํากวามัธยมศึกษาตอนปลาย หรือเทียบเทาที่เรียนสาย
วิทยาศาสตร คณิตศาสตร  
 2.2.2  ผานการคัดเลือกตามเกณฑของสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาและ/หรือ 
เปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
 2.3  ปญหาของนักศึกษาแรกเขา  
 2.3.1 นักศึกษาแรกเขามีปญหาการปรับตัวในการเรียนระดับอุดมศึกษาซึ่งมีรูปแบบการ
เรียนแตกตางจากการเรียนในระดับมัธยมศึกษา  
 2.3.2 นักศึกษาแรกเขามีพื้นฐานความรูดานคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและภาษาอังกฤษไมดี 
 2.4  กลยุทธในการดําเนินการเพื่อแกไขปญหา / ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3 
  2.4.1 จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม โดยใหคําแนะนําการวางเปาหมายในชีวิต เทคนิคการ
เรียนในมหาวิทยาลัย และการแบงเวลาโดยการจัดกิจกรรมที่เกี่ยวของกับการดูแลนักศึกษา 
  2.4.2 มอบหมายหนาที่อาจารยที่ปรึกษาใหแกอาจารยทุกคน ทําหนาที่สอดสองดูแล ให
คําปรึกษาแนะนําที่มีปญหาเรื่องการเรียนในกลุมวิชาคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและกลุมวิชา
ภาษาอังกฤษ การติดตามผลการเรียนของนักศึกษาชั้นปที่ 1 ของอาจารยที่ปรึกษาหมูเรียน   
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  2.4.3 จัดกิจกรรมที่เกี่ยวของกับการดูแลนักศึกษา เชนวันแรกพบระหวางนักศึกษากับ
อาจารย และจัดกิจกรรมสอนเสริม เชน กิจกรรมเขาคายคุณธรรม จริยธรรมและการพัฒนา
บุคลิกภาพใหนักศึกษาใหมทุกคน 
 2.5  แผนการรับนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป  

จํานวนนักศึกษาแตละปการศึกษา 
จํานวนนักศึกษา 

2553 2554 2555 2556 2557 
ช้ันปที่ 1 50 50 50 50 50 

ช้ันปที่ 2 50 50 50 50 50 

ช้ันปที่ 3 50 50 50 50 50 

ช้ันปที่ 4 50 50 50 50 50 

รวม 200 200 200 200 200 

คาดวาจะจบการศึกษา 50 50 50 50 50 

 2.6  งบประมาณตามแผน 
 2.6.1  งบประมาณรายรับ (หนวย : บาท) 

ปงบประมาณ 
รายละเอียดรายรับ 

2553 2554 2555 2556 2557 

คาบํารุงการศึกษา 

คาลงทะเบียน 

3,000,000 
 

3,000,000 
 

3,000,000 
 

3,000,000 
 

3,000,000 
 

เงินอุดหนุนจากรัฐบาล 700,000 700,000 700,000 700,000 700,000 

รวมรายรับ 3,700,000 3,700,000 3,700,000 3,700,000 3,700,000 

 
 2.6.2  งบประมาณรายจาย (หนวย : บาท) 

ปงบประมาณ 
หมวด เงิน 

2553 2554 2555 2556 2557 
ก. งบดําเนนิการ 
1. คาใชจายบคุลากร 1,680,000 1,780,800 1,887,648 2,000,907 2,120,961 
2. คาใชจายดําเนินงาน (ไมรวม 3) 300,000 300,000 300,000 300,000 300,000 
3. ทุนการศึกษา      
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ปงบประมาณ 
4. รายจายระดบัมหาวิทยาลัย 150,000 150,000 150,000 150,000 150,000 

รวม (ก) 2,130,000 2,230,800 2,337,648 2,450,907 2,570,961 
  ข.งบลงทุน 

คาครุภัณฑ 300,000 300,000 300,000 300,000 300,000 

รวม (ข) 300,000 300,000 300,000 300,000 300,000 

รวม (ก) + (ข) 2,430,000 2,530,800 2,637,648 2,750,907 2,870,961 

จํานวนนักศกึษา * 200 200 200 200 200 

คาใชจายตอหวันักศกึษา 12,150 12,654 13,188 13,755 14,355 
 

 *  หมายเหตุ  จํานวนนักศกึษารวมหลักสตูรเกาและหลักสูตรปรับปรุง  คาใชจายตอหัว  
                            นักศึกษาตลอดหลักสูตร 51,747  บาท 
 
 2.7  ระบบการศึกษา  
 ระบบการศึกษาเปนแบบชั้นเรียน  และเปนไปตามขอบังคับ มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม  
วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2550  (ภาคผนวก  ค) 
 2.8  การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรียนขามสถาบนัอุดมศึกษา 
    ใหเปนไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ ขอบังคับของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม  
วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2550  (ภาคผนวก ค) และตารางเปรียบเทียบรายวิชา
ระหวางหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 
พุทธศักราช 2548 กับ หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2553 (ภาคผนวก จ) 

 
3.  หลักสูตรและอาจารยผูสอน 
 3.1  หลักสูตร  
 3.1.1  จํานวนหนวยกิต   รวมตลอดหลักสูตรไมนอยกวา  133 หนวยกิต  
 3.1.2  โครงสรางหลักสูตร  

โครงสรางหลักสูตร แบงเปนหมวดวิชาที่สอดคลองกับที่กําหนดไวในเกณฑ
มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรีของกระทรวงศึกษาธิการ ดังนี้ 
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ก.   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                          30     หนวยกิต                                              
  1)   กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร                                           9     หนวยกิต 
  2)   กลุมวิชามนษุยศาสตร                                                          6     หนวยกิต 
  3)   กลุมวิชาสังคมศาสตร                                                           6     หนวยกิต 
  4)   กลุมวิชาคณิตศาสตร วิทยาศาสตร และเทคโนโลยี              9     หนวยกิต 
ข.  หมวดวิชาเฉพาะ      ไมนอยกวา                                                    97   หนวยกิต 
 1)  กลุมวิชาพื้นฐานวิชาชีพ                                          21   หนวยกิต 
 2)  กลุมวิชาชีพ      ไมนอยกวา                                    76   หนวยกิต 
       2.1)  บังคับ     63    หนวยกิต 
       2.2)  เลือก         ไมนอยกวา                                                        6   หนวยกิต 
  2.3)  ประสบการณภาคสนาม      7     หนวยกิต 
                      ใหเลือกแผนใดแผนหนึ่ง  ดงันี้       
   2.3.1)  แผนฝกประสบการณวิชาชีพ 
          2.3.1.1)  การเตรียมฝกประสบการณวชิาชีพ             1       หนวยกิต 
           2.3.1.2)  การฝกประสบการณวิชาชพี                        6        หนวยกิต     
    2.3.2)   แผนสหกิจศกึษา     
           2.3.2.1)  การเตรียมสหกจิศึกษา                               1    หนวยกิต 
           2.3.2.2)  สหกิจศกึษา                                                6    หนวยกิต   
ค.  หมวดวิชาเลือกเสรี         ไมนอยกวา                                           6        หนวยกิต 
   3.1.3  รายวิชาในหลักสูตร 
   รหัสวิชา 
      หลักเกณฑการใชรหัสวิชาในหลักสูตร   
    รายวิชาในหลักสูตร จะใชตัวอักษรภาษาอังกฤษ 2 - 4 ตัวเวนชองวางแลวตามดวย
ตัวเลขอารบิก 4 ตัว นําหนาชื่อวิชาทุกรายวิชา มีความหมายดังนี้ 
  ตัวอักษรภาษาอังกฤษ 2 - 4 ตัว เปนหมวดวิชาและหมูวิชา 
   ตัวเลขลําดับที ่1  บงบอกถึงระดับความยากงายหรือช้ันป 

 ตัวเลขลําดับที่ 2  บงบอกถึงลักษณะเนื้อหาวิชาดังรายละเอียดตอไปนี้ 
1)  ทฤษฎี/หลักการ                            แทนดวยตวัเลข 1 
2)  ประยุกต   แทนดวยตวัเลข 2 
3)  วิเคราะห    แทนดวยตวัเลข 3 
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4)  ปฏิบัติ แทนดวยตวัเลข 4 
5)  อ่ืนๆ แทนดวยตวัเลข 5 
6)  .............. แทนดวยตวัเลข 6 
7)  .............. แทนดวยตวัเลข 7 
8)  ฝกประสบการณภาคสนาม   แทนดวยตวัเลข 8 
9)  ปญหาพิเศษ หัวขอพิเศษ 
การสัมมนาและการวิจัย  

แทนดวยตวัเลข 9 

   ตัวเลขลําดับที ่3 – 4  บงบอกถึงลําดับ     
   วิชาบังคับกอน หมายความวา นักศกึษาทีจ่ะลงทะเบยีนรายวิชาที่มวีิชาบังคับกอน
จะตองผานการเรียนในรายวชิาที่ระบุไวกอน 

    รายวิชา 
ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  30 หนวยกิต 

1) กลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร       9 หนวยกิต บังคับ 9 หนวยกิต 
GLAN 1101 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6) 

GLAN 1102 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

GLAN 1103 ภาษาอังกฤษเพื่อทักษะทางวิชาการ 3(3-0-6) 
 

2) กลุมวิชามนุษยศาสตร       6 หนวยกิต  เลือกเรียน 2 วิชาไมซํ้ากลุม 
กลุม 1 

GHUM 1101 จิตตปญญาศึกษา 3(3-0-6) 
GHUM 1102 ความจริงของชีวิต 3(3-0-6) 

GHUM 1103 สารสนเทศเพื่อการเรียนรู 3(3-0-6) 

GHUM 2101 การพัฒนาบุคลิกภาพ 3(3-0-6) 
GHUM 2102 พฤติกรรมมนุษยและการพฒันาตนตามหลักปรัชญา 

เศรษฐกิจพอเพียง 
3(3-0-6) 

กลุม 2 
GHUM 2201 สุนทรียภาพทางดนตร ี 3(3-0-6) 
GHUM 2202 สุนทรียภาพทางทัศนศิลป 3(3-0-6) 

GHUM 2203 สุนทรียภาพทางศิลปะการแสดง 3(3-0-6) 
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GHUM 2204 สุนทรียภาพของชีวิต 3(3-0-6) 

 

3) กลุมวิชาสังคมศาสตร   6 หนวยกิต  เลือกเรียน 2 วิชาไมซํ้ากลุม 

กลุม 1 
GSOC 1101 ไทยศึกษา 3(3-0-6) 
GSOC 1102 ทองถ่ินศึกษา 3(3-0-6) 
GSOC 2101 ชุมชนกับการพัฒนา 3(3-0-6) 
GSOC 2102 สังคมไทยกับหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
GSOC 2103 ความหลากหลายทางสังคมและวัฒนธรรม 3(3-0-6) 
GSOC 2104 โลกยุคโลกาภวิัตน 3(3-0-6) 

กลุม 2 
GSOC 1201 กฎหมายในชวีิตประจําวัน 3(3-0-6) 
GSOC 1202 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 

กลุม 3 
GSOC 2301 มนุษยกับสิ่งแวดลอมที่ยั่งยนื 3(3-0-6) 
GSOC 2302 การทองเที่ยวเพื่อคุณภาพชีวติ 3(3-0-6) 

กลุม 4 
GSOC 2401 การจัดการการเงินและบัญชสีวนบุคคล 3(3-0-6) 
GSOC 2402 หลักการจัดการองคการสมัยใหม 3(3-0-6) 
GSOC 2403 มนุษยกับเศรษฐกิจ 3(3-0-6) 
GSOC 2404 ความรูเบื้องตนในการประกอบธุรกิจ 3(3-0-6) 

 

4) กลุมวิชาคณิตศาสตร  วทิยาศาสตรและเทคโนโลย ี      9 หนวยกิต 
บังคับ 6 หนวยกิต 

GSCI 1101 การคิดและการตัดสินใจ 3(3-0-6) 

GSCI 1102 เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อชีวิต 3(3-0-6) 

เลือก 3 หนวยกิต 

GSCI 2101 วิทยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวติ 3(3-0-6) 
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GSCI 2102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

GSCI 2103 อาหารเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวติ 3(3-0-6) 

GSCI 2104 พืชเพื่อพัฒนาคุณภาพชวีิต 3(3-0-6) 

GSCI 2105 วิทยาศาสตรการออกกําลังกาย 3(3-0-6) 

 

ข. หมวดวิชาเฉพาะ ไมนอยกวา                              97 หนวยกิต 
1) กลุมวิชาพืน้ฐานวิชาชีพ                             21  หนวยกิต 

BIO 1101 ชีววิทยาพื้นฐาน 3(2-3-6) 

CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน 3(2-3-6) 

ENG 1601 ภาษาอังกฤษสําหรับวิทยาศาสตร 3(3-0-6) 

ENG 1603 ภาษาอังกฤษเพื่อการทํางาน 3(3-0-6) 

MATH 1201 คณิตศาสตร 1 3(3-0-6) 

MATH 1202 คณิตศาสตร 2 3(3-0-6) 

PHYS 1101 ฟสิกสพื้นฐาน 3(2-3-6) 

      2) กลุมวิชาชีพ  ไมนอยกวา                                               76         หนวยกิต 
           2.1) บังคับ                                                                    63          หนวยกิต 

AG 2401 จุลชีววิทยาทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 3(2-2-5) 
AGI 1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารเบื้องตน 3(3-0-6) 
AGI 3102 เคมีอาหาร 3(2-2-5) 
AGI 3104 จุลชีววิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 
AGI 3105 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 1(0-3-2) 
AGI 3106 วิศวกรรมอาหาร 3(3-0-6)      
AGI 3107 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร 1(0-3-2)      
AGI 3108 กฎหมาย มาตรฐานและการควบคุมคุณภาพอาหาร 3(3-0-6) 
AGI 3109 สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหารและการประกัน

คุณภาพอาหาร 
3(3-0-6) 

AGI 3110 ปฏิบัติการสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหารและการ
ประกันคณุภาพอาหาร 

1(0-3-2) 



 

 

15

AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1 3(2-2-5) 
AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2 3(2-2-5) 
AGI 3301 หลักการวเิคราะหอาหาร 3(2-2-5) 
AGI 3901 การวางแผนการทดลองและสถิติที่เกี่ยวของกับ

อุตสาหกรรมเกษตร 
3(3-0-6) 

AGI 4101 อาหารและโภชนาการ 2(2-0-4) 
AGI 4901 สัมมนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 3(3-0-6) 
AGI 4902 ปญหาพิเศษวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร                   3 (250) 

CHEM 2401 เคมีอินทรียพืน้ฐาน 3(3-0-6) 
CHEM 2402 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-2) 
CHEM 2501 เคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน 3(3-0-6) 
CHEM 2502 ปฏิบัติการเคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน 1(0-3-2) 
CHEM 2601 เคมีวิเคราะหพืน้ฐาน 3(3-0-6) 
CHEM 2602 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหพื้นฐาน 1(0-3-2) 
CHEM 3701 ชีวเคมีพื้นฐาน 3(3-0-6) 

CHEM 3702 ปฏิบัติการชีวเคมีพื้นฐาน 1(0-3-2) 

STAT 2401 หลักสถิติ 3(3-0-6) 

2.2)  เลือก                     ไมนอยกวา                       6                  หนวยกิต 

AGI 1102 วัตถุดิบสําหรับอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6) 
AGI 3203 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว 3(2-2-5) 
AGI 3204 เทคโนโลยีการหมัก 3(2-2-5) 
AGI 3205 เทคโนโลยีขนมอบ 3(2-2-5) 
AGI 3206 เทคโนโลยีธัญชาติและผลิตภณัฑ 3(2-2-5) 
AGI 3207 เทคโนโลยีผักและผลไม 3(2-2-5) 
AGI 3208 เทคโนโลยีน้ํานมและผลิตภณัฑ 3(2-2-5)      
AGI 3209 เทคโนโลยีเนือ้สัตวและผลิตภัณฑ 3(2-2-5) 
AGI 3210 เทคโนโลยีแปงและน้ําตาล 3(2-2-5) 
AGI 3211 เทคโนโลยีเครื่องดื่ม 3(2-2-5) 
AGI 3212 เทคโนโลยีการทําแหงอาหาร 3(2-2-5) 



 

 

16

AGI 3213 เทคโนโลยีการแชเย็นและการแชแข็งอาหาร               3(2-2-5) 
AGI 4201 การวางแผนและควบคุมการผลิตโรงงานอุตสาหกรรม

อาหาร 
3(3-0-6) 

AGI 4202 การจัดและการบริหารโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6) 
AGI 4203 การใชประโยชนเศษเหลือทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(2-2-5) 
AGI 4204 การประเมินคณุภาพอาหารโดยใชวิธีทางประสาทสัมผัส 3(2-2-5) 
AGI 4205 ผลิตภัณฑอาหารเพื่อเศรษฐกจิชุมชน 3(2-2-5) 
AGI 4206 การวิจยัและพฒันาผลิตภัณฑอาหาร 3(2-2-5) 
AGI 4207 บรรจุภัณฑอาหาร 3(2-2-5) 
AGI 4903 หัวขอพิเศษทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 3(3-0-6) 

 

 
2.3) ประสบการณภาคสนาม           7   หนวยกิต แบงออกเปน 2 แผน 
ใหเลือกแผนใดแผนหนึ่งดังตอไปนี ้

แผนฝกประสบการณวิชาชพี 

AGI 3801 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางอุตสาหกรรมอาหาร 1(0-3-2) 

AGI 4801 การฝกประสบการณวิชาชพีทางอุตสาหกรรมอาหาร 6(560) 

  แผนสหกิจศึกษา 
COOP 3801 การเตรียมสหกิจศึกษา 1(0-3-2)      
COOP 4801 สหกิจศึกษา 6(560) 

ค. หมวดวิชาเลือกเสรี   ไมนอยกวา  6   หนวยกิต 
  ใหเลือกเรียนรายวิชาใดๆในหลักสูตรมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม โดยไมซํ้ากับรายวิชา
ที่เคยเรียนมาแลว 
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   3.2  ชื่อ สกุล เลขประจําตัวบัตรประชาชน ตําแหนงและคุณวุฒิของอาจารย  
 3.2.1  อาจารยประจําหลักสูตร 

ภาระการสอน ชม./ปการศึกษา 
ลําดับที่ ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา 

ป พ.ศ. 

ที่จบ 2553 2554 2555 2556 

*1 
 
 
 
 
 

อาจารย ดร.วิศนี สุประดิษฐอาภรณ 

 
วท.ด. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตร 
การอาหารและโภชนาการ) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยศรีนครินทร 
วิโรฒ ประสานมิตร 

2550 
 

2541 
 

2537 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

*2 

อาจารย เกศนิี อุปลศิลป         
 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2549 
 

2543 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

3 
 
 

อาจารย อภิรดา รินพล    
 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (เทคโนโลยีการ 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2544 

24 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 

24 
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ภาระการสอน ชม./ปการศึกษา 
ลําดับที่ ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา 

ป พ.ศ. 

ที่จบ 2553 2554 2555 2556 

      พัฒนาผลิตภัณฑ) 

4 
 
 
 

ผูชวยศาสตราจารย สุพจน บุญแรง  

 
 

วท.ม. (เทคโนโลยีชีวภาพ) 
ทษ.บ. (เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
 

มหาวิทยาลัยแมโจ 

2540 
 

2536 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

5 
 
 
 

อาจารย นริศรา วิชิต       
 

วท.ม. (วิทยาการหลังการ
เก็บเกี่ยว) 
วท.บ. (วิศวกรรรม
กระบวนการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2541 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

* หมายเหตุ อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 
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3.2.2 อาจารยประจํา 

ภาระการสอน ชม./ปการศึกษา ลําดับ
ที่ 

ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา 
ป พ.ศ. 

ที่จบ 2553 2554 2555 2556 

1 
 
 
 
 
 

อาจารย ดร.วิศนี สุประดิษฐอาภรณ   

 
วท.ด. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตร 
การอาหารและโภชนาการ) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยศรีนครินทร 
วิโรฒ ประสานมิตร 

2550 
 

2541 
 

2537 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

2 
 
 
 

อาจารย เกศนิี อุปลศิลป         
 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2549 
 

2543 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

3 

อาจารย อภิรดา รินพล    
 

วท.ม. (วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (เทคโนโลยีการ 
     พัฒนาผลิตภัณฑ) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2544 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
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ภาระการสอน ชม./ปการศึกษา ลําดับ
ที่ 

ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา 
ป พ.ศ. 

ที่จบ 2553 2554 2555 2556 

4 
 
 
 

ผูชวยศาสตราจารย สุพจน บุญแรง    

 
 

วท.ม. (เทคโนโลยีชีวภาพ) 
ทษ.บ. (เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
 

มหาวิทยาลัยแมโจ 

2540 
 

2536 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

5 
 
 
 

อาจารย นริศรา วิชิต       
 

วท.ม. (วิทยาการหลังการ
เก็บเกี่ยว) 
วท.บ. (วิศวกรรรม
กระบวนการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2548 
 

2541 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

6 
 
 
 
 
 

อาจารย นักสทิธิ์  ปญโญใหญ วท.ม. (วิทยาศาสตรและ       
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.บ. (วิทยาศาสตรและ       
เทคโนโลยีการอาหาร) 

 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

2547 
 

2544 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 

24 
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ภาระการสอน ชม./ปการศึกษา ลําดับ
ที่ 

ชื่อ - สกุล คุณวุฒิทุกระดับ สถาบันการศึกษา 
ป พ.ศ. 

ที่จบ 2553 2554 2555 2556 

7 
 
 
 
 

อาจารย อภิชญา ทองทับ 
 

 วท.ม.(เทคโนโลยีชีวภาพ) 
 
วท.บ.(เทคโนโลยีชีวภาพ) 
 
 

สถาบันพระจอมเกลาเจา
คุณทหารลาดกระบัง 
สถาบันพระจอมเกลาเจา
คุณทหารลาดกระบัง 

2548 
 

2546 

24 
 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 
 

24 
 
 
 
 
 
 

24 
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 3.2.3  อาจารยพิเศษ 
  มีการพิจารณาคัดเลือกจากคณะกรรมการสาขาวิชาในแตละภาคการศึกษา 
4.  องคประกอบเกี่ยวกับประสบการณภาคสนาม (ฝกประสบการณวิชาชีพหรือสหกิจศึกษา)  

 จากความตองการที่บัณฑิตควรมีประสบการณในวิชาชีพกอนเขาสูการทํางานจริง   ดังนั้น
หลักสูตรไดกําหนดรายวิชาสหกิจศึกษา   ซ่ึงจะจัดอยูในกลุมประสบการณภาคสนาม แตในทาง
ปฏิบัติแลวมีความตองการใหนักศึกษาทุกคนลงทะเบียนรายวิชานี้  เวนแตกรณีที่นักศึกษามีปญหา
ไมสามารถลงทะเบียนเรียนในรายวิชาสหกิจศึกษาจึงอนุญาตใหเรียนรายวิชาฝกประสบการณ
วิชาชีพแทน 
 4.1  มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม   

 ความคาดหวังในผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนามของนักศกึษา มีดังนี ้
 4.1.1  ทักษะในการปฏิบัติงานจากสถานประกอบการ  ตลอดจนมีความเขาใจในหลักการ 
ความจําเปนในการเรียนรูทฤษฎีมากยิ่งขึ้น 
   4.1.2  บูรณาการความรูที่เรียนมาเพื่อไปประยุกตใชทางดานอุตสาหกรรมอาหารโดยใช
ความรูและทักษะเปนเครื่องมือไดอยางเหมาะสม 

    4.1.3  มีมนุษยสัมพันธและสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดด ี
   4.1.4  มีระเบียบวินยั ตรงเวลา  เขาใจวัฒนธรรมและสามารถปรับตัวเขากับสถาน
ประกอบการได 
 4.1.5  มีความกลาในการแสดงออก และนาํความคิดสรางสรรคไปใชประโยชนในงานได 
 4.2  ชวงเวลา  

 ภาคการศึกษาที่ 2 ของปการศึกษาที่ 4 
 4.3  การจัดเวลาและตารางสอน  
 จัดเต็มเวลาใน  1  ภาคการศกึษา  จํานวน  16  สัปดาห 
 
5.  ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย  
 ขอกําหนดในงานวิจัย ตองเปนหัวขอที่เกี่ยวของกับสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร และมีรายงานที่ตองนําสงตามรูปแบบและระยะเวลาที่หลักสูตรกําหนด อยางเครงครัด  

5.1  คําอธิบายโดยยอ  
 งานวิจัยที่เกี่ยวของกับสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ที่นักศึกษาสนใจ

สามารถอธิบายทฤษฎีที่นํามาใชในงานวิจัย ประโยชนที่จะไดรับจากการทํางานวิจัย มีขอบเขต
งานวิจัยที่สามารถทําเสร็จภายในระยะเวลาที่กําหนด 
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 5.2  มาตรฐานผลการเรียนรู  
  5.2.1. มีการเรียนรูกระบวนการวิจัย 
  5.2.2. สามารถแกไขปญหาโดยวิธีการวิจัย 
  5.2.3. สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนขอมูล  
  5.2.4. สามารถใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการวิเคราะหผลการทดลองทางสถิติ 
  5.2.5. สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนได 
  5.2.6. มีความสามารถในการสื่อสารดวยภาษาเขียนและภาษาพูด  
 5.3  ชวงเวลา  

 ภาคการศึกษาที่ 1 ของปการศึกษาที่ 4 
 5.4  จํานวนหนวยกิต 

 3   หนวยกิต 
 5.5  การเตรียมการ  

 มีการกําหนดชั่วโมงการใหคําปรึกษา จัดทําบันทึกการใหคําปรึกษา ใหขอมูลขาวสาร
เกี่ยวกับงานวิจัยทางเว็บไซต และปรับปรุงใหทันสมัยเสมอ อีกทั้งมีตัวอยางงานวิจัยใหศึกษา 

5.6 กระบวนการประเมินผล  
5.6.1. ประเมินคุณภาพขอเสนองานวิจัย โดยอาจารยประจําวิชาและอาจารยที่ปรึกษา 
5.6.2. ประเมินความกาวหนาในระหวางการทํางานวิจัย โดยอาจารยที่ปรึกษาจากการสังเกต

และจากการรายงานดวยวาจาและเอกสาร 
5.6.3. ประเมินผลการทํางานของนักศึกษาในภาพรวม จากการติดตามการทํางาน ผลงานที่

เกิดขึ้นในแตละขั้นตอน และรายงานโดยอาจารยที่ปรึกษา 
5.6.4. มีการสอบและนําเสนอผลงานเมื่อส้ินสุดการวิจัย โดยการสอบใหมีคณะกรรมการ

สอบไมต่ํากวา 3 คน  
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หมวดที่ 4  ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 
1.ดานจรรยาบรรณทางวิชาชีพ 1. การสอดแทรกในวิชาเรียนที่เกี่ยวของกับจรรยาบรรณ  

วิชาชีพ เชน กฎหมายและมาตรฐานอาหาร การแปรรูป
อาหาร การประกันคุณภาพและการฝกประสบการณ
ภาคสนาม เปนตน 

2.ดานจิตสํานึกสาธารณะ 1.จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรผนวกเขากับแตละรายวิชา 
เชน  โครงการในพระราชดํ า ริ  โครงการบํ า เพ็ญ
ประโยชน 

3.ดานการเปนผูนําและการทํางาน
เปนทีม 

1. การทํางานเปนทีมในชัน้เรียน 

2.มีกิจกรรมนักศึกษาที่มอบหมายใหนักศึกษาหมุนเวียน
กันเปนหัวหนาในการดํ า เนินกิจกรรมเพื่อฝกให
นักศึกษามีความรับผิดชอบ เชน โครงการการจัดการ
โรงงานตนแบบแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร 

3.การเปนผูนํานักศึกษารวมจัดโครงการตางๆใหกบั
คณะและมหาวิทยาลัย เชน กิจกรรมคายอาสาพัฒนา 
และงานทําบญุประเพณีตางๆ 

4.ดานความรับผิดชอบตอตนเองและ
สังคม 

1. การสอดแทรกในวิชาเรียนทุกรายวิชา 

2. การมอบหมายงานใหนกัศกึษารับผิดชอบในกจิกรรม
ตางๆ 

5.ดานทักษะการเรียนรูดวยตนเอง 1.การจัดการเรยีนการสอนทีม่ีการเรียนรูดวยตนเอง เชน
การคนควาขอมูลสารสนเทศ หรือการทําปญหาพิเศษ 
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2.  การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 
 2.1  ผลการเรียนรูของหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
  2.1.1  คุณธรรม จริยธรรม 

 2.1.1.1  ผลการเรียนรูดานคณุธรรม จริยธรรม 
   1)  ตระหนักในคุณคาของคุณธรรม จริยธรรม  ความซื่อสัตยสุจริต              

มีความรับผิดชอบ  มีความสามัคคี  มีความรัก  ความเมตตากรุณาและมีระเบียบวินัย 
   2)   ตระหนักและ เห็นคุณค าของการ เรี ยน รู   เ กิ ดความต องการ                

ความสนใจและมีความกระตือรือรนในการเรียนรู 
   3)  มีความตั้งใจ  เพียรพยายามทํางานอยางตอเนื่อง  อดทนขยันหมั่นเพียร  

ควบคูกับการใชสติปญญาในการแกปญหาจนประสบผลสําเร็จ 
   4)  เปนคนดี  สุภาพออนนอมถอมตน  กตัญูรูคุณ  ประหยัด  สุขุม  รูจัก

กาลเทศะและดําเนินชีวิตตามแนวปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง   
   5)  มีความเปนผูนําและผูตามที่ดี  มีความสามารถในการทํางานเปนทีมและ

สามารถแกไขขอขัดแยงได 
   6)  มีความเคารพในกฎระเบียบของสถานศึกษา  ชุมชนและสังคม  รวมทั้ง

การแสดงออกทางการแตงกายที่เหมาะสม 
 2.1.1.2  กลยุทธการสอนที่ใชพฒันาการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
  1) กําหนดใหเปนวัฒนธรรมองคกรที่ปลูกฝงความมีระเบียบวินัย  เคารพใน

กฎระเบียบของมหาวิทยาลัย  เชนการเขาชั้นเรียนตรงเวลา  แตงกายตามระเบียบของมหาวิทยาลัย  
การยกยองผูที่ทําดีใหสาธารณชนไดรับรูหรือใหรางวัลตามโอกาสที่เหมาะสม 

  2)   กําหนดใหทุกรายวิชาสอดแทรกสาระและกิจกรรมการเรียน             
การสอนใหผูเรียนเกิดความตระหนักในคุณคาของคุณธรรม จริยธรรมและลักษณะอันพึงประสงค
ของคนดี 

  3)  จัดกิจกรรมการเรียนการสอนที่เนนการปฏิบัติเพื่อใหผูเรียนเกิดความ
เขาใจอยางลึกซึ้งในคุณธรรมที่ตองการจะปลูกฝง 

  4)  จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรตามโอกาสอันควรเพื่อเนนย้ําใหผูเรียนเขาใจ  
เขาถึงคุณธรรมจริยธรรมที่ตองการปลูกฝงบมเพาะใหปรากฏในตัวผูเรียนอยางเปนรูปธรรม 

 2.1.1.3  กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรมจริยธรรม 
  1)  ประเมินจากพฤติกรรมของผูเรียน เชน การเขาชั้นตรงเวลา  สงงานตรง
เวลาและครบถวน  การรวมกิจกรรมในชั้นเรียนอยางผูมีความรับผิดชอบ เปนตน 



 

 

31

  2)  ประเมินจากพฤติกรรมการสอบยอย  สอบกลางภาคการศึกษา  
และการสอบปลายภาคการศึกษาที่เปนไปอยางสุจริต 
  3 )   ประเมินจากการ เข าร วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร  ที่ แสดงถึ ง                   
ความมีวินัย  ความพรอมเพรียง  ความเปนนําและผูตามที่ดี  ความเอื้ออาทรเพื่อน ความรักสามัคคี
และความเปนผูมีความกตัญู  สุภาพออนนอม 
 2.1.2  ความรู 
 2.1.2.1  ผลการเรียนรูดานความรู 
  1)  มีความรูความเขาใจในหลักการ  ขอเท็จจริงและความเชื่อมโยงของเรื่อง
ที่ศึกษากับชีวิตประจําวัน 
  2)  มีความสามารถในการบูรณาการความรูความเขาใจในศาสตรตาง ๆ ที่
เกี่ยวของกับชีวิตประจําวัน  
  3)  มีความรูความเขาใจในความสัมพันธระหวางมนุษย  สังคมและ
ส่ิงแวดลอม 
  4)  มีความรูความเขาใจในกระบวนการคิดที่สามารถนําไปประยุกตใชใน
ชีวิตประจําวัน 
  5)  มีความรูความเขาใจในความสําคัญและบทบาทของเทคโนโลยีที่
เกี่ยวของกับชีวิตประจําวัน 
 2.1.2.2   กลยุทธการสอนที่ใชพฒันาการเรียนรูดานความรู 
  1)  จัดการเรียนการสอนที่มีลักษณะยึดผูเรียนเปนสําคัญโดยจัดกิจกรรมใน
ลักษณะบูรณาการความรูและประสบการณเดิมของผูเรียนเขากับความรูและประสบการณใหมใน
รายวิชาที่สอนไดอยางกลมกลืน 
  2)  จัดกิจกรรมการเรียนการสอนที่เนนการปฏิบัติเพื่อใหผูเรียนเกิดความ
เขาใจไดอยางแทจริง 
  3)  จัดกิจกรรมที่เปดโอกาสใหผูเรียนไดสัมผัสกับวิทยากรที่มีความรู
ความสามารถในศาสตรหรือคุณลักษณะที่พึงประสงคที่ตองการปลูกฝง ตามโอกาสอันควร              
อาจกระทําดวยการเชิญวิทยากรมาสาธิตหรือบรรยายในชั้นเรียน  หรือดวยการนําผูเรียนไปศึกษา          
ดูงาน  ณ  แหลงเรียนรูที่วิทยากรประจําอยู 
 2.1.2.3   กลยุทธการประเมินดานทักษะการเรียนรูดานความรู 
  1)  ประเมินดวยการสอบยอย  สอบกลางภาคการศึกษาและสอบปลายภาค
การศึกษา 
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  2)  ประเมินจากการปฏิบัติกิจกรรมตางๆ ของรายวิชาที่เรียนทั้งในชั้นเรียน
และนอกชั้นเรียน 
  3)  ประเมินจากชิ้นงานที่ผูเรียนสรางสรรคแลวนําเสนอผูสอนทั้งเปนกลุม
และรายบุคคล 
 
 2.1.3   ทักษะทางปญญา 
 2.1.3.1   ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
  1)  พัฒนาความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ   
  2)  พัฒนาความสามารถในการคิดอยางมีวิจารณญาณ 
  3)  มีทักษะทางการวิเคราะห  สังเคราะห และประเมินคา 
  4)  สามารถทําความเขาใจถึงสาเหตุของปญหา  รวมทั้งวิธีการแกไขปญหา
โดยประยุกตความรูเพื่อแกปญหาได 
  5)  สามารถรวบรวม ศึกษา และสรุปประเด็นปญหาได 
  6)  พัฒนาการเรียนรูดวยตนเอง  และมีความรับผิดชอบในงานที่ไดรับ
มอบหมาย 
  7)  พัฒนาความสามารถและทักษะในการวางแผนงาน และปฏิบัติการตาม
แผนที่วางไวได 
 2.1.3.2  กลยุทธการสอนที่ใชพฒันาทกัษะทางปญญา 
  1)  จัดกิจกรรมการเรียนการสอนดวยกระบวนการคิดเพื่อสงเสริมใหผูเรียน
คิดวิเคราะห  ใครครวญดวยเหตุผล  และมีวิจารณญาณ เชน อภิปรายกลุม  ฝกแกปญหาเปนกลุม  
จัดสถานการณจําลองใหผูเรียนฝกตัดสินใจ เปนตน 
  2)  จัดการเรียนรูดวยประสบการณตรง เชน ฝกปฏิบัติดวยการแสดง
บทบาทสมมุติ  ออกศึกษานอกสถานที่ เพื่อฝกสังเกตสัมภาษณ พูดคุยกับผูมีประสบการณแลว  
สรุปเปนสาระความรู  แนวคิด  ขอคิดที่สามารถนํามาประยุกตใชในชีวิตประจําวันไดอยางลงตัว 
 2.1.3.3  กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
  1) ประเมินดวยการสัง เกตพฤติกรรมทางปญญาของผู เ รียนตั้ งแต              
ขั้นสังเกต  ตั้งคําถาม สืบคน คิดวิเคราะห  สังเคราะหและประเมินคา ตามลําดับ 
  2)  ประเมินดวยการพูดรายงานผลการวิเคราะห  สังเคราะหและประเมินคา
ในกรณีตัวอยาง  บทบาทสมมติ  บทความ  บทรอยกรอง หรือบทกวีนิพนธที่อานตอ หนาชั้นเรียน 
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  3)  ประเมินดวยการสรางสถานการณจําลอง แลวใหผูเรียนฝกตัดสินใจ
แกปญหาอยางมีเหตุมีผล  โดยผูสอนและผูเรียนรวมกันประเมินผลงานนั้น 
 2.1.4  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
 2.1.4.1  ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 
  1)  พัฒนาทักษะการสรางความสัมพันธระหวางผูเรียนดวยกัน 
  2)  พัฒนาทักษะของความเปนผูนําและผูตามในการทํางานกลุม 
  3)  พัฒนาทักษะการเรียนดวยตนเอง มีความรับผิดชอบ ในงานที่ไดรับ
มอบหมาย  ตรงตอเวลา 
  4)  พัฒนาทักษะในการปฏิสัมพันธกับบุคคลในสังคม 

 5)  พัฒนาทักษะการปฏิบัติหนาที่ที่ดีของนักศึกษาและการปฏิบัติตัวที่ดีตอ
อาจารย      

 6)   มีความสามารถปรับตัวทั้งในการทํางาน และการดํารงชีวิต 
 7)  มีบุคลิกภาพที่แสดงความเปนมิตร กลาแสดงออก มีความมั่นใจ  และมี

ความสุภาพ 
  2.1.4.2  กลยุทธการสอนที่สรางทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
   1) จัดกิจกรรมการเรียนรูผานประสบการณตรงจากการทํางานเปนคู หรือ
เปนกลุม เพื่อฝกความรับผิดชอบ  ทักษะความเปนผูนําและผูตามที่ดีมีทักษะการสรางมนุษยสัมพันธ
ปรับตัวและยอมรับความแตกตางของคนในสังคม 
   2) จัดกิจกรรมการเรียนรูที่เปดโอกาสใหผูเรียนไดมีปฏิสัมพันธชวยกัน
เรียนรู เชน  ทํางานกลุม การแสดงบทบาทสมมุติรวมกัน การเลนกีฬาเปนทีม เปนตน 
  2.1.4.3  กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความสัมพันธระหวางบุคคลและ
ความรับผดิชอบ 
   1)  สังเกตการณรวมกิจกรรมกลุมของผูเรียน 
   2)  สรางแบบประเมินทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ
รับผิดชอบ  สําหรับใหผูเรียนประเมินผลตนเองและประเมินเพื่อน 
 
 2.1.5  ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสารและการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 2.1.5.1  ผลการเรียนรูดานทักษะและการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
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  1)  พัฒนาทักษะดานการสืบคนขอมูลทางอินเทอรเน็ต 
  2)  พัฒนาทักษะการวิเคราะหขอมูลเชิงปริมาณจากกรณีศึกษา 
  3) ทักษะในการใชสารสนเทศทางคณิตศาสตร  สถิติประยุกตตอ             
การแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค  
  4)  พัฒนาทักษะดานการสื่อสารทั้งการฟง  การพูด  การเขียน การอานและ
ตีความ โดยจัดทําเปนรายงาน   และนําเสนอในชั้นเรียน 
  5)  ทักษะในการนําเสนอรายงานโดยใชรูปแบบ  เครื่องมือ  และเทคโนโลยี
ที่เหมาะสม 
  6)  พัฒนาทักษะในการเผยแพรผลงาน 
 2.1.5.2 กลยุทธการสอนที่สรางทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข  การสื่อสารและการ
ใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  1)  จัดกิจกรรมการเรียนการสอนดัวยการจดัประสบการณตรงใหผูเรียนได
มีโอกาสใชสถิติพื้นฐานในการวิเคราะหขอมูลดวยคอมพวิเตอร  พรอมกับนําเสนอดวยเทคโนโลยีที่
เหมาะสม 
  2)  จัดกจิกรรมการเรียนรูใหผูเรียนไดมีโอกาสสืบคนขอมูลดวยเทคโนโลยี
สารสนเทศที่เหมาะสมและไดขอมูลที่ทันสมัย  ตรงกับวตัถุประสงคที่ตองการ 
 2.1.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข  การ
สื่อสารและการใชเทคโนโลย ี
  1)  จัดกิจกรรมใหผูเรียนไดสะทอนความรูความคิด  ความเขาใจผานสื่อ
เทคโนโลยีแบบตาง ๆ   
  2)   สัง เกตพฤติกรรมการใช เทคโนโลยีในระหว างรวมกิจกรรม              
การเรียนรูในชั้นเรียน หรือขณะรวมกิจกรรมเสริมหลักสูตรที่มหาวิทยาลัยจัดขึ้น 
 
 2.2  ผลการเรียนรูของหมวดวิชาเฉพาะ 

  2.2.1  คุณธรรม จริยธรรม 
 2.2.1.1  ผลการเรียนรูดานคณุธรรม จริยธรรม 
  1) มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ   
  2) แสดงออกถงึความซื่อสัตยสุจริตอยางสม่ําเสมอ  
  3) มีวินยัและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม  
  4) เคารพกฎระเบียบและขอบังคับตางๆ ขององคกรและสังคม 
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  5) เคารพสิทธิและยอมรับฟงความคิดเหน็ของผูอ่ืน 
 2.2.1.2   กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
  1) การเรียนรูจากสถานการณจริง 
  2) สอดแทรกในเนื้อหาวิชาเรียน 
  3) การเปนแบบอยางที่ดีของอาจารย 
  4) จัดกิจกรรมพิเศษเพื่อพัฒนาการเรียนรู เชน เพิ่มแหลงฝกประสบการณ 
  5) การสอนแบบอภิปรายจากตัวอยางกรณีศึกษา 
 2.2.1.3   กลยุทธการประเมินการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
  1) นักศึกษาประเมินการเรียนรูดวยตนเอง กอนและหลังการเรียน 
  2) ประเมินโดยอาจารยจากการสังเกตพฤติกรรมการแสดงออกตามปกติ
ของนักศึกษา 
  3) ผูใชบัณฑิตประเมินคุณธรรมจริยธรรมของบัณฑิต 
 2.2.2  ความรู 

 2.2.2.1  ผลการเรียนรูดานความรู 
  1) มีความรูหลักการและทฤษฎีที่สัมพันธกัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหารอยางกวางขวางและเปนระบบ   ไดแก  ความรูความเขาใจดานเคมีอาหาร จุล
ชีววิทยาทางอาหาร การแปรรูปอาหาร วิศวกรรมอาหาร การประกันคุณภาพและสุขาภิบาล และการ
ทําวิจัย      

  2) มีความรูในสาขาวิชาที่เกี่ยวของ ไดแก วิทยาศาสตร วิศวกรรมศาสตร 
การบริหารจัดการ การพัฒนาผลิตภัณฑ เทคโนโลยีการบรรจุ และเทคโนโลยีชีวภาพ ในสวนที่
เกี่ยวของ 

  3) มีความรูความกาวหนาทางวิชาการในสาขาวิชา รวมถึงงานวิจัยที่
เกี่ยวของกับการแกไขปญหาและการตอยอดองคความรู   

  4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ขอกําหนดทางเทคนิค รวมถึง
การปรับเปลี่ยนตามกาลเวลาเพื่อตอบสนองตอสถานการณที่เปลี่ยนแปลงไป   

 2.2.2.2   กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู 
  1) การใหภาพรวมของความรูกอนเขาสูบทเรียน   การสรุปย้ําความรูใหม

หลังบทเรียนพรอมกับเชื่อมโยงความรูใหมกับความรูเดิม การเชื่อมโยงความรูจากวิชาหนึ่งไปสูอีก
วิชาหนึ่งในระดับที่สูงขึ้น  การเลือกใชวิธีการสอนที่เหมาะสมกับเนื้อหาสาระ 
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  2) ใชการสอนหลายรูปแบบ ตามลักษณะของเนื้อหาสาระ ไดแก การ
บรรยาย การทบทวน การฝกปฏิบัติการ และเทคนิคการสอนอื่นๆที่เนนผูเรียนเปนสําคัญ เชน การ
เรียนแบบรวมมือ การเรียนแบบใชปญหาเปนฐาน การเรียนโดยการคนควาดวยตนเอง  

  3) การเรียนรูจากสถานการณจริง จากการฝกประสบการณวิชาชีพใน
โรงงานอุตสาหกรรมอาหารและการทัศนศึกษานอกสถานที่ วิทยากรจากภาคอุตสาหกรรมและ
นักวิชาการนอกสถาบันมาถายทอดความรูในหัวขอที่นาสนใจและทันสมัย 

  4) การถาม - ตอบปญหาทางวิชาการในหองเรียน                   
 2.2.2.3   กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู  
  ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษา  ในดาน

ตาง ๆ คือ 
  1) ประเมินจากผลงานระหวางภาคเรียน เชน การเขียนรายงาน การสอบ

ยอยและการนําเสนอรายงานหนาชั้นเรียน 
  2) ประเมินจากการสอบขอเขียนและการสอบปฏิบัติ              
  3) ประเมินความรูของบัณฑิตโดยการสํารวจความคิดเห็นของผูใชบัณฑิต       

 2.2.3  ทักษะทางปญญา 
 2.2.3.1  ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
  1) มีความสามารถในการคนหา ทําความเขาใจและประเมินขอมูล

สารสนเทศ แนวคิดและหลักฐานใหมๆ จากแหลงขอมูลที่หลากหลาย และใชขอสรุปที่ไดในการ
แกไขปญหา 

  2) สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาและเสนอแนวทางการแกไขไดอยาง
สรางสรรค โดยคํานึงถึงความรูทางทฤษฎีที่เกี่ยวของ ประสบการณในภาคปฏิบัติ และผลกระทบที่
ตามมาจากการตัดสินใจนั้น    

  3) สามารถใชทักษะและความรูความเขาใจ ในกลุมเคมีอาหาร จุลชีววิทยา
อาหาร การแปรรูปอาหาร วิศวกรรมอาหาร การประกันคุณภาพและสุขาภิบาล และการวิจัย ใน
บริบททางวิชาชีพและวิชาการ  ไดแก การดูแลจัดการ การผลิตผลิตภัณฑอาหาร  การตรวจวิเคราะห
อาหาร การควบคุมและประกันคุณภาพ  การวิจัย และงานอื่นๆที่เกี่ยวของ  

  4) มีทักษะและความเขาใจภาคปฏิบัติที่ไดรับการฝกฝน ตามเนื้อหา
สาระสําคัญของสาขาวิชา 
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 2.2.3.2   กลยุทธการสอนที่ใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
  1) การแนะนําและฝกกระบวนการคิดอยางสรางสรรคเมื่อเร่ิมเขาศึกษา เร่ิม

จากโจทยที่งาย และเพิ่มความยากตามระดับชั้นเรียนที่สูงขึ้น ในรายวิชาที่เหมาะสม   
  2) การมอบหมายงานการแกปญหาจากโจทยปญหาและกรณีศึกษา หรือ

สถานการณจําลอง 
  3) การจัดใหมีรายวิชาที่เสริมสรางการพัฒนาทักษะทางเชาวนปญญา ใหได

ฝกคิดวิเคราะห สังเคราะหความรูใหมจากความรูเดิมดานตางๆ  
  4) การสอนที่เนนผูเรียนเปนสําคัญ ที่เปดโอกาสใหมีการอภิปรายแสดง

ความคิดเห็นไดมากขึ้น 
 2.2.3.3  กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา  
  1) ประเมินจากผลงานการแกไขปญหาที่ไดรับมอบหมาย 
  2) ประเมินโดยการสอบขอเขียนดวยโจทยที่ตองใชทักษะทางปญญา   
  3) ประเมินรายงานผลการวิจัยในรายวิชาปญหาพิเศษวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร 
 2.2.4  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

 2.2.4.1  ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางตัวบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

  1) มีความรับผิดชอบในงานที่ไดรับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงาน
กลุม 

  2) สามารถปรับตัวและทํางานรวมกับผูอ่ืนทั้งในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม
ไดอยางมีประสิทธิภาพ 

  3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาที่ และความ
รับผิดชอบ 

  4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและ
วิชาชีพอยางตอเนื่อง 

 2.2.4.2 กลยุทธการสอนที่ใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

  1) ใชการสอนแบบกลุม ซ่ึงตองแนะนํา บทบาทความรับผิดชอบของแตละ
คนในการเรียนรูรวมกัน 
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  2) มอบหมายการทํางานแบบกลุมยอย ที่สลับหมุนเวียนสมาชิกกลุม และ
ตําแหนงหนาที่ในกลุม     

  3) ยกตัวอยางผลกระทบของทักษะดานนี้ที่มีตอตนเองและสังคม 
สอดแทรกในเนื้อหาวิชาเรียน 

 2.2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล
และความรับผิดชอบ 

  1) มอบหมายนักศึกษาประเมินตนเองและเพื่อนในกลุม  สรุปผลการ
ประเมินโดยใชความคิดเห็นสวนใหญ 

  2) สังเกตพฤติกรรมในชั้นเรียน 
 
 2.2.5  ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

 2.2.5.1  ผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตวัเลข การสื่อสาร และการใช
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

  1) สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตรที่เกี่ยวของ มาใช
ในการวิเคราะหแปลความหมายและเสนอแนวทางในการแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค 

  2) สามารถสรุปประเด็นและสื่อสารทั้งการพูดและการเขียน รูจักเลือกและ
ใชรูปแบบของการนําเสนอที่เหมาะสมสําหรับเรื่องและผูฟงที่แตกตางกันไดอยางมีประสิทธิภาพ 

  3) สามารถระบุ เขาถึง และคัดเลือกแหลงขอมูลความรูที่เกี่ยวของกับ
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร จากแหลงขอมูลสารสนเทศทั้งในระดับชาติและนานาชาติ
  4) มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารที่
เหมาะสม และใชอยางสม่ําเสมอ  เพื่อการรวบรวมขอมูล แปลความหมาย และส่ือสารขอมูล
ขาวสารและแนวความคิด  

  5) สามารถใชคอมพิวเตอรในการจัดการกับขอมูลตางๆ อยางเหมาะสม 
  6) สามารถติดตามความกาวหนาทางเทคโนโลยี นวัตกรรม และ

สถานการณโลก โดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  7) สามารถใชภาษาไทยอยางถูกตองและเหมาะสม 
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 2.2.5.2 กลยุทธการสอนที่ใชในการพฒันาการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะห       
เชิงตัวเลข  การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

  1) มอบหมายงานที่ตองใชทักษะในการวิเคราะหหรือคํานวณในทุกรายวิชา
ที่ตองฝกทักษะ โดยผูสอนตองแนะนําวิธีการ ติดตามตรวจสอบงาน และตรวจแกพรอมให
คําแนะนํา 

  2) มอบหมายงานที่ตองมีการเรียบเรียงนําเสนอเปนภาษาเขียน และที่ตองมี
การนําเสนอดวยวาจาทั้งแบบปากเปลาและใชส่ือประกอบการนําเสนอ 

  3) มอบหมายงานที่ตองมีการสืบคนขอมูลโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  4) การจัดรายวิชาสัมมนาใหนักศึกษาสืบคนขอมูล เรียบเรียงเปนรายงาน 

และนําเสนอดวยส่ืออิเล็กทรอนิกส 
 2.2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  1) ประเมินจากผลงานกิจกรรมที่เกี่ยวของกับการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สืบคนขอมูลดวยเทคโนโลยีสารสนเทศที่มอบหมายแตละบุคคล 
  2) ประเมินจากการสอบขอเขียนในการแกโจทยปญหาเชิงตัวเลขที่ไมเคย

พบมากอน 
  3) ประเมินทักษะการสื่อสารดวยภาษาเขียนจากรายงานแตละบุคคลหรือ

รายงานกลุมในสวนที่นักศึกษานั้นรับผิดชอบ                                                        
  4) ประเมินทักษะการสื่อสารดวยภาษาพูดจากพัฒนาการการนําเสนอ

รายงานในชั้นเรียน การนําเสนอสัมมนา การนําเสนอนิทรรศการงานวิจัยตอผูเยี่ยมชมดวยวาจา 
  5) สังเกตพฤติกรรมในชั้นเรียน 

 
3.  แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวชิา   
(Curriculum Mapping) 
  3.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป  
 3.1.1  คุณธรรม จริยธรรม 
  1) ตระหนักในคุณคาของคุณธรรม จริยธรรม ความซื่อสัตยสุจริต มีความรับผิดชอบ 
มีความสามัคคี มีความรัก มีความเมตตากรุณาและมีระเบียบวินัย 
  2) ตระหนักและเห็นคุณคาของการเรียนรู เกิดความตองการ ความสนใจและมีความ
กระตือรือรนในการเรียนรู 
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  3) มีความตั้งใจ เพียรพยายามทํางานอยางตอเนื่อง อดทนขยันหมั่นเพียร ควบคูกับ
การใชสติปญญาในการแกไขปญหาจนประสบผลสําเร็จ 
  4) มีความเปนคนดี สุภาพออนนอมถอมตน กตัญูรูคุณ ประหยัดสุขุม รูจัก
กาลเทศะและดําเนินชีวิตตามแนวปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
  5) มีความเปนผูนําและผูตามที่ดี มีความสามารถในการทํางานเปนทีมและสามารถ
แกไขขอขัดแยง 
  6) มีความเคารพในกฎระเบียบของสถานศึกษา ชุมชนและสังคม รวมท้ังการ
แสดงออกทางการแตงกายที่เหมาะสม 
 3.1.2  ความรู 
  1) มีความรูความเขาใจในหลักการ ขอเท็จจริงและความเชื่อมโยงของเรื่องที่ศึกษา
กับชีวิตประจําวัน 
  2) มีความสามารถในการบูรณาการความรูความเขาใจในศาสตรตางๆที่เกี่ยวของกับ
ชีวิตประจําวัน 
  3) มีความรูความเขาใจในความสัมพันธระหวางมนุษย สังคมและสิ่งแวดลอม 
  4) มีความรูความเขาใจในกระบวนการคิดที่สามารถนําไปประยุกตใชใน
ชีวิตประจําวัน 
  5) มีความรูความเขาใจในความสําคัญและบทบาทของเทคโนโลยีที่เกี่ยวของกับ
ชีวิตประจําวัน 
 3.1.3  ทักษะทางปญญา 
  1) พัฒนาความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ 
  2) พัฒนาความสามารถในการคิดอยางมีวิจารณญาณ 
  3) มีทักษะทางการวิเคราะห สังเคราะหและประเมินคา 
  4) สามารทําความเขาใจถึงสาเหตุของปญหา รวมทั้งวิธีการแกไขปญหาโดยประยุกต
ความรูเพื่อแกปญหาได 
  5) สามารถรวบรวม ศึกษาและสรุปประเด็นปญหาได 
  6) พัฒนาการเรียนรูดวยตนเองและมีความรับผิดชอบในงานที่ไดรับมอบหมาย 
  7) พัฒนาความสามารถและทักษะในการวางแผนงานและปฏิบัติการตามแผนที่วาง
ไวได  
 3.1.4  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
  1) พัฒนาทักษะการสรางความสัมพันธระหวางผูเรียนดวยกัน 
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  2) พัฒนาทักษะของความเปนผูนําและผูตามในการทํางานกลุม 
  3) พัฒนาทักษะการเรียนดวยตนเอง มีความรับผิดชอบในงานที่ไดรับมอบหมาย ตรง
ตอเวลา 
  4) พัฒนาทักษะในการปฏิสัมพันธกับบุคคลในสังคม 
  5) พัฒนาทักษะการปฏิบัติหนาที่ที่ดีของนักศึกษาและการปฏิบัติตัวที่ดีตออาจารย 
  6) มีความสามารถปรับตัวทั้งในการทํางานและการดํารงชีวิต 
  7) มีบุคลิกภาพที่แสดงความเปนมิตร กลาแสดงออก มีความมั่นใจและมีความสุภาพ 
  3.1.5 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
   1) พัฒนาทักษะดานการสืบคนขอมูลทางอินเทอรเน็ต 
   2) พัฒนาทักษะการวิเคราะหขอมูลเชิงปริมาณจากกรณีศึกษา 
   3) ทักษะในการใชสารสนเทศทางคณิตศาสตร สถิติประยุกตตอการแกไขปญหาได

อยางสรางสรรค 
   4) พัฒนาทักษะดานการสื่อสารทั้งการฟง การพูด การเขียน การอานและตีความ โดย

จัดทําเปนรายงานและนําเสนอในชั้นเรียน 
   5) ทักษะในการนําเสนอรายงานโดยใชรูปแบบ เครื่องมือและเทคโนโลยีที่เหมาะสม

  6) พัฒนาทักษะในการเผยแพรผลงาน 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวชิา (Curriculum Mapping) 
 z ความรับผิดชอบหลัก  { ความรับผดิชอบรอง 

รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 
4. ทักษะความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 

GLAN 1101 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร z z z z z z z z { z { z z z z z { z z z z z { { { z { { z z z 

GLAN 1102 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
ชีวิตประจําวัน 

z z z z z z z { { z { z z z z { { z z z { { z z z z z { z { z 

GLAN 1103 ภาษาอังกฤษเพื่อทักษะทาง
วิชาการ    

z { { z { { z { { z { z { { { z z z z z { z z { { z { { z { { 

GHUM 1101 จิตตปญญาศึกษา { { z { z z z z { z { z z z z { { { z z { z { z z z { { z { { 

GHUM 1102 ความจริงของชีวิต z z z z { z z z z z { z z z z z z { z { { z z z z z { { z { { 

 GHUM 1103 สารสนเทศเพื่อการเรียนรู z z z z { z z z { z z z z z z z z z z { z { { z z z { { z z z 

GHUM 2101 การพัฒนาบุคลิกภาพ z { z z { { z z z z { z z z { { { z z z { z z { z { { { z { { 

GHUM 2102 พฤติกรรมมนุษยและการ
พัฒนาตนตามหลักปรัชญา

z z z z z { z z { z z z { { z z z z z z { { z { { z { { z z z 
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รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 
4. ทักษะความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 

เศรษฐกิจพอเพียง 

GHUM 2201 สุนทรียภาพทางดนตร ี z z { z z { z z z { { z z z z z z z z z z z { { z z { { z z z 

GHUM 2202 สุนทรียภาพทางทัศนศิลป z z { { z { z z z { { z z z z z z z z z z z { { z z { { z z z 

GHUM 2203 สุนทรียภาพทาง
ศิลปะการแสดง 

z z { z z { z z z { { z z z z z z z z z z z { { z z { { z z z 

GHUM 2204 สุนทรียภาพกบัชีวิต z z { z z { z z z { { z z z z z z z z z z z { { z z { { z z z 

GSOC 1101 ไทยศึกษา z z z z z z z z z z { z z z z z { z z z { z { z z z z { z { z 

GSOC1102 ทองถิ่นศึกษา z z { z z z z z z z { z z z z z z { z z z z { z z z z { z { z 

GSOC 2101 ชุมชนกับการพัฒนา z z { z z z z z z z { z z z z z z { z z z z { z z z z { z { z 

GSOC 2102 สังคมไทยกับหลักปรัชญา
เศรษฐกิจพอเพียง 

z z { z z z z z z z { z z z z z z { z z z z { z z z z { z { z 

GSOC 2103 ความหลากหลายทางสังคม
และวัฒนธรรม 

z z z z z z z z z z { z z z z z z { z z z z { z z z z { z { z 
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รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 
4. ทักษะความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 

GSOC 2104 โลกยุคโลกาภวิัตน z z z z z z z z z z { z z z z z z { z z z z { z z z z { z { z 

GSOC 1201 กฎหมายในชวีิตประจําวัน z z z { z z z z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z { z { z 

GSOC 1202 การเมืองการปกครองไทย z z z { z z z z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z { z { z 

GSOC 2301 มนุษยกับสิ่งแวดลอมที่ยั่งยนื  z z z { z z z z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z { z { z 

GSOC 2302 การทองเที่ยวเพื่อคุณภาพชีวติ z z z { z z z z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z { z { z 

GSOC 2401 การจัดการการเงินและการ
บัญชีสวนบุคคล 

z z z z { z z z { z z z z z z z z z { { { { { z { z z z { z z 

GSOC 2402 หลักการจัดการองคกร
สมัยใหม 

z z z z { z z z { z z z z z z z z z { { { { { z { z z z { z z 

GSOC 2403 มนุษยกับเศรษฐกิจ z z z z { z z z { z z z z z z z z z { { { { { z { z z z { z z 

GSOC 2404 ความรูเบื้องตนในการประกอบ
ธุรกิจ 

z z z z { z z z { z z z z z z z z z { { { { { z { z z z { z z 

GSCI 1101 การคิดและการตัดสินใจ z z z { { { z z z z z z z z z z z z { { { { z { { z z z z z { 
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รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 
4. ทักษะความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 

GSCI 1102 เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อชีวิต z z z { { z z z { z z z z z z z z z { { z { { { z z z { { z z 

GSCI 2101 วิทยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวติ z z z { { z z z { z z z z z z z z z { { z { { { z z z { { z { 

GSCI 2102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีใน
ชีวิตประจําวัน 

z z z { { z z z { z z z z z z z z z { { z { { { z z z { { z { 

GSCI 2103 อาหารเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวติ z z { { z z z z z z z z z z z z { z { z z { z z z { z { z z z 

GSCI 2104 พืชเพื่อพัฒนาคุณภาพชวีิต z z { { z z z z z z z z z z z z { z { z z { z z z { z { z z z 

GSCI 2105 วิทยาศาสตรการออกกําลังกาย  z z z { z z z z z { z z z z z { z z z z { z { { z { z { { { z 
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 3.2  มาตรฐานผลการเรียนรูของหมวดวิชาเฉพาะ 
 3.2.1  คุณธรรม จริยธรรม 
  1)  มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
  2)  แสดงความซื่อสัตยสุจริตอยางสม่ําเสมอ 
  3)  มีวินยัและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 
  4)  เคารพกฎระเบียบขอบังคบัขององคกรและสังคม 
  5)  เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 
 3.2.2  ความรู 
  1)  มีความรูหลักการทฤษฎี 
  2)  มีความรูในสาขาวิชาที่เกี่ยวของ 
  3)  รูความกาวหนาทางวิชาการ 
  4)  รูกฎระเบยีบ ขอกําหนดทางวิชาการและการเปลี่ยนแปลง 
 3.2.3  ทักษะทางปญญา 
  1)   สามารถคนหาขอเท็จจริง ทําความเขาใจ ประเมินขอมูล จากหลักฐานใหม แลว
นําขอสรุปมาใช     
  2)  สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาที่ซับซอน และเสนอแนวทางแกไขทีส่รางสรรค 
  3)  สามารถใชทักษะและความเขาใจในบรบิททางวิชาการและวิชาชีพ 
  4)  มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามที่ไดรับการฝกฝน 
 3.4.4  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
  1)  มีความรบัผิดชอบในงานที่ไดรับมอบหมาย   ทั้งงานรายบุคคลและงานกลุม 
  2)  สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนทั้งในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม 
  3)  วางตวัและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาที่ และความ
รับผิดชอบ 
  4)  สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
 3.2.5  ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  1)  สามารถระบุและใชเทคนคิทางสถิติและคณิตศาสตร 
  2)  สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ทั้งการพูดและการเขียน และเลือกใชรูปแบบ
การนําเสนอ       
  3)  สามารถระบุเขาถึงและคัดเลือกแหลงขอมูล 
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  4)  มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และใชอยางสม่ําเสมอในการ
รวบรวมขอมลู แปลความหมาย และสื่อสารขอมูลและแนวความคดิ 
  5)  สามารถใชคอมพิวเตอรจดัการเก็บขอมลูตางๆอยางเหมาะสม 
  6)  สามารถใชเทคโนโลยี สารสนเทศในการติดตามความกาวหนา 
  7)  สามารถใชภาษาไทยอยางถูกตองและเหมาะสม 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวชิา (Curriculum Mapping) 
z  ความรับผิดชอบหลัก  {    ความรับผิดชอบรอง 

1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
หมวดวิชาเฉพาะ 
1) กลุมวิชาพื้นฐานวิชาชีพ 

 

BIO 1101 ชีววิทยาพื้นฐาน { z z { { z z z { z z { z z z { z z z z { { z z 

CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน { z z { { z z z { z z { z z z { z z z z { { z z 

ENG 1601 ภาษาอังกฤษสําหรับวิทยาศาสตร { z z { { z z z { z z { z z z { z { z z { { z z 

ENG 1603 ภาษาอังกฤษเพื่อการทํางาน { z z { { z z z { z z { z z z { z { z z { { z z 

MATH 1201 คณิตศาสตร 1 { z z { { z z z { z z { { z z { z z z z { { z z 

MATH 1202 คณิตศาสตร 2 { z z { { z z z { z z { { z z { z z z z { { z z 

PHYS 1101 ฟสิกสพื้นฐาน { z z { { z z z { z z { z z z { z z z z { { z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
2) กลุมวิชาชพี 
         2.1) บังคับ 

 

AG 2401 จุลชีววิทยาทางการเกษตรและ
อุตสาหกรรมเกษตร 

{ z z { { z z z z z z z z z z z z z z z { { z z 

AGI 1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร
เบื้องตน 

z z z { { z z z z z z z { z z { z { z z { { z z 

AGI 3102 เคมีอาหาร z z z { { z z z z z z { z z z { z { z { z { { z 

AGI 3104 จุลชีววิทยาทางอาหาร z z z { { z z z z z z { { z z { { { z { z { { z 

AGI 3105 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร z z z { { z z z z z z { z z z { { { z { z { { z 

AGI 3106 วิศวกรรมอาหาร z z z { { z z z z z z { { z z { z z { { { z { z 

AGI 3107 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร z z z { { z z z z z z { z { { { z z { { { { z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
AGI 3108 กฎหมาย มาตรฐานและการควบคุม

คุณภาพอาหาร 
z z z z { z z z z z z z z z z { z z z { z { z z 

AGI 3109 สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
และการประกันคุณภาพอาหาร 

z z z z { z z z z z z z z z z { z z z { { { z z 

AGI 3110 ปฏิบัติการสุขาภิบาลโรงงานอตุสาหกรรม
อาหารและการประกันคุณภาพอาหาร 

z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z z { z z 

AGI 3901 การวางแผนการทดลองและสถิติที่
เกี่ยวของกับอตุสาหกรรมเกษตร 

{ z { { { z z z z z z z z { { z z z z z z { { z 

AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1 z z z { { z z z z z z z z z z { { { z { z { z z 

AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2 z z z { { z z z z z z z z z z { { { z { z { z z 

AGI 3301 หลักการวิเคราะหอาหาร z z z { { z z z z z z z z z z { { { z { z { { z 

AGI 4101 อาหารและโภชนาการ z z z z z z z z z z z z z z z { { { z z { { z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
AGI 4901 สัมมนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร 
z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

AGI 4902 ปญหาพิเศษวทิยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร     

z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

CHEM 2401 เคมีอินทรียพืน้ฐาน { z { { z z z z z z z z z z z { { z { z z { { z 

CHEM 2402 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน z { z { z z z z z z z z z z z z z { z { z { { z 

CHEM 2501 เคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z z { { z 

CHEM 2502 ปฏิบัติการเคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน z z z { z z z z z z z z z z z z z z z z z { { z 

CHEM 2601 เคมีวิเคราะหพืน้ฐาน z z { { z z z z z z z z z z z { { { { z z { { z 

CHEM 2602 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหพื้นฐาน z z z { z z z z z z z z z z z z z { z { z { { z 

CHEM 3701 ชีวเคมีพื้นฐาน z z z { z z z z z z z z z z z { { z z z z { { z 

CHEM 3702 ปฏิบัติการชีวเคมีพื้นฐาน z z z { z z z z z z z z z z z z z z z z z { { z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
STAT 2401 หลักสถิติ { z { { { z z z z z z z z z { { z z z { { z { z 

        2.2) เลือก    

AGI 1102 วัตถุดิบสําหรับอุตสาหกรรมอาหาร z z { z { z z z z z z z z z z { { { z z { { z z 

AGI 3203 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว z z { z { z z z z z z z z z { { { { z z { { z z 

AGI 3204 เทคโนโลยีการหมัก z z z { z z z z z z z z z { { { z z { z z z z z 

AGI 3205 เทคโนโลยีขนมอบ z { z { { z z z z z z z z z { { { { { z { z z z 

AGI 3206 เทคโนโลยีธัญชาติและผลิตภณัฑ z z z { { z z z z z z z z { { { z { { z { z z z 

AGI 3207 เทคโนโลยีผักและผลไม z z z { z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

AGI 3208 เทคโนโลยีน้ํานมและผลิตภณัฑ z z z { { z z z z z z z z { { { z { { z { z z z 

AGI 3209 เทคโนโลยีเนือ้สัตวและผลิตภัณฑ z z z { { z z z z z z z z { { { z { { z { z z z 

AGI 3210 เทคโนโลยีแปงและน้ําตาล z z z { z z z z z z z z z z z z z { { z z z z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

 
 
 

รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
AGI 3211 เทคโนโลยีเครื่องดื่ม z { z { { z z z z z z z z z z { { { z { { { z z 

AGI 3212 เทคโนโลยีการทําแหงอาหาร z z z { { z z z z z z z z z { { { z { { z z z z 

AGI 3213 เทคโนโลยีการแชเย็นและการแชแข็งอาหาร    z z z { { z z z z z z z z z { { { z { { z z z z 

AGI 4201 การวางแผนและควบคุมการผลิตโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร 

z z { { z z z z z z z z z z { z z z { { z z z z 

AGI 4202 การจัดและการบริหารโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร 

z { { { { z z z z z z z z z { z z z { { z z z z 

AGI 4203  การใชประโยชนเศษเหลือทางอุตสาหกรรม
เกษตร 

z { z { { z z z z z z z z z { { { { { z z z z z 

AGI 4204 การประเมินคณุภาพอาหารโดยใชวิธีทาง
ประสาทสัมผัส                  

z { { { { z z z z z z z z z { { { z { { z z z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
AGI 4205 ผลิตภัณฑอาหารเพื่อเศรษฐกจิชุมชน z z { { z z z z z z z z z z z { z { z { z { z z 

AGI 4206 การวิจยัและพฒันาผลิตภัณฑอาหาร z { z { { z z z z z z z z z z { { z z { z z z z 

AGI 4207 บรรจุภัณฑอาหาร z z { { z z z z z z z z z z z { z { z { z { z z 

AGI 4903 หัวขอพิเศษทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร 

z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

2.3) กลุมประสบการณภาคสนาม     

                แผนฝกประสบการณวิชาชีพ 
 

AGI 3801 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทาง
อุตสาหกรรมอาหาร 

z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

AGI 4801 การฝกประสบการณวิชาชีพทางอุตสาหกรรม
อาหาร 

z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 
รายวิชา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
                 แผนสหกิจศึกษา  
COOP 3801 การเตรียมสหกิจศึกษา z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 

COOP 4801 สหกิจศึกษา z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z z 
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หมวดที่ 5  หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 

1.  กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ ในการใหระดับคะแนน (เกรด) 
การวัดผลและการสําเร็จการศึกษาเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม         

วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2550  (ภาคผนวก ค) 

2.  กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 
2.1  การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนักศึกษายังไมสําเร็จการศึกษา 

 กําหนดใหระบบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรูของนักศึกษา  เปนสวนหนึ่งของระบบ
การประกันคุณภาพภายในของมหาวิทยาลัยที่จะตองทําความเขาใจตรงกันทั้งมหาวิทยาลัยและ
นําไปดําเนินการจนบรรลุผลสัมฤทธิ์   ซ่ึงผูประเมินจากภายนอกจะตองสามารถตรวจสอบได 
 การทวนสอบในระดับรายวิชาใหนักศึกษาประเมินการเรียนการสอนในระดับรายวิชา        
มีคณะกรรมการพิจารณาความเหมาะสมของขอสอบใหเปนไปตามแผนการสอน   มีการประเมิน
ขอสอบโดยคณะกรรมการประเมินขอสอบประจําสาขาวิชา 
 การทวนสอบในระดับหลักสูตรสามารถทําไดโดยมีระบบประกันคุณภาพภายใน
มหาวิทยาลัยดําเนินการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูและรายงานผล 
 2.2  การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา 
  การกําหนดกลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูของนักศึกษา ควรเนนการทําวิจัย
สัมฤทธิผลของการประกอบอาชีพของบัณฑิตที่ทําอยางตอเนื่องและนําผลวิจัยที่ไดยอนกลับมา
ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนและหลักสูตรและครบวงจร รวมทั้งการประเมินคุณภาพของ
หลักสูตร โดยการวิจัยอาจจะดําเนินการดังนี้ 
  2.2.1 ภาวะการไดงานทําของบัณฑิตประเมินจากบัณฑิตแตละรุนที่สําเร็จการศึกษาในดาน
ของระยะเวลาในการหางานทํา ความเห็นตอความรู ความสามารถ ความมั่นใจของบัณฑิตในการ
ประกอบอาชีพ 
  2.2.2  การตรวจสอบจากผูประกอบการโดยการเขาสัมภาษณหรือสงแบบสอบถามเพื่อ
ประเมินความพึงพอใจในบัณฑิตที่สําเร็จการศึกษาและเขาทํางานในสถานประกอบการนั้นๆ 
  2.2.3  การประเมินตําแหนงหรือความกาวหนาในสายงานของบัณฑิต 
  2.2.4  การประเมินจากสถานศึกษาอื่น โดยการสงแบบสอบถามหรือสัมภาษณในระดับ
ความพึงพอใจในดานความรู ความพรอมและสมบัติดานอื่นๆของบัณฑิตที่เขาศึกษาในระดับที่
สูงขึ้นในสถานศึกษานั้นๆ 
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  2.2.5  ประเมินจากศิษยเกาที่ไปประกอบอาชีพในเรื่องของความพรอมและความรูจาก
สาขาวิชาที่เรียนรวมทั้งสาขาอื่นๆที่กําหนดในหลักสูตรที่เกี่ยวเนื่องกับการประกอบอาชีพของ
บัณฑิต รวมทั้งเปดโอกาสในการเสนอขอคิดเห็นในการปรับปรุงหลักสูตรใหดียิ่งขึ้นดวย 
  2.2.6  ความเห็นจากผูทรงคุณวุฒิภายนอกที่มาประเมินหลักสูตรหรือเปนอาจารยพิเศษตอ
ความพรอมของนักศึกษาในการเรียนและสมบัติอ่ืนๆที่เกี่ยวของกับกระบวนการเรียนรูและการ
พัฒนาองคความรูของนักศึกษา 
3.  เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร  

 3.1  ใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี 
พ.ศ. 2550  
 3.2  เปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
 

หมวดที่ 6  การพัฒนาคณาจารย 
1.  การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 
 1.1  มีการปฐมนิเทศแนะแนวการเปนครูสําหรับอาจารยใหม  ใหมีความรูและเขาใจนโยบาย   
ของมหาวิทยาลัย / คณะตลอดจนหลักสูตรที่สอน 
 1.2  สงเสริมอาจารยใหมใหมีการเพิ่มพูนความรู  สรางเสริมประสบการณเพื่อสงเสริมการสอน
และการวิจัยอยางตอเนื่องโดยผานการทําวิจัยที่เกี่ยวของในสาขาวิชา   การสนับสนุนดานการศึกษาตอ   
ฝกอบรม  ดูงานทางวิชาการและวิชาชีพในองคกรตางๆ  การประชุมทางวิชาการทั้งในประเทศและ
ตางประเทศหรือการลาเพื่อเพิ่มพูนประสบการณ 
2.  การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1  การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 
 2.1.1  สงเสริมอาจารยใหมีการเพิ่มพูนความรู  สรางเสริมประสบการณเพื่อสงเสริมการ
สอนและการวิจัยอยางตอเนื่องโดยผานการทําวิจัยที่เกี่ยวของในสาขาวิชา การสนับสนุนดาน
การศึกษาตอ   ฝกอบรม   ดูงานวิชาการและวิชาชีพในองคกรตางๆ  การประชุมทางวิชาการทั้งใน
และตางประเทศ  หรือการลาเพื่อเพิ่มพูนประสบการณ 

 2.2.2  การเพิ่มพูนทักษะการจัดการเรียนการสอนและการประเมินผลใหทันสมัย 
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2.2  การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอื่น ๆ 

   2.2.1  การมีสวนรวมในกิจกรรมบริการวิชาการแกชุมชนที่เกี่ยวของกับการพัฒนาความรู
และคุณธรรม 
  2.2.2  มีการสงเสริมอาจารยทําผลงานทางวิชาการในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร 
  2.2.3  สงเสริมการทําวิจัยสรางองคความรูใหมเปนหลักและเพื่อพัฒนาการเรียนการสอน
และมีความเชี่ยวชาญในสาขาวิชาชีพ 
  2.2.4  จัดสรรงบประมาณสําหรับการทําวิจัย 
  2.2.5  จัดใหอาจารยทุกคนเขารวมกลุมวิจัยตาง ๆ ของคณะ 
  2.2.6  จัดใหอาจารยเขารวมกิจกรรมบริการวิชาการตางๆ ของคณะ 
 

หมวดที่ 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 

1.  การบริหารหลักสูตร 
  ในการบริหารหลักสูตรมีคณะกรรมการบริหารหลักสูตร  ทําหนาที่กํากับดูแลและให
คําแนะนํา ตลอดจนกําหนดนโยบายในการบริหารหลักสูตรใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานโดยมี
แนวทางดําเนินการดังนี้ 
 

เปาหมาย การดําเนินการ การประเมิน 
1.พัฒนาหลักสูตรให
ทันสมัยโดยอาจารยและ
นักศึกษาสามารถกาว
ทันหรือเปนผูนําในการ
สรางองคความรูใหมๆ
ทางดานวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

1.จัดหลักสูตรใหสอดคลอง
กับมาตรฐานวชิาชีพทาง
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร 
2.ปรับปรุงหลักสูตรให
ทันสมัยโดยมกีารพิจารณา
ปรับปรุงหลักสูตรทุกๆ 5 ป 
 

1.หลักสูตรสามารถอางอิงกับ
มาตรฐานที่กําหนดโดยหนวยงาน
วิชาชีพทางวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร มีความ
ทันสมัยและมกีารปรับปรุงสม่ําเสมอ  
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เปาหมาย การดําเนินการ การประเมิน 
2.สงเสริมใหนักศึกษา
เกิดการใฝรู มีแนวทาง
การเรียนที่สรางทั้ง
ความรูมีความ สามารถ
ในวิชาการ วิชาชีพที่
ทันสมัย 

2.จัดแนวทางการเรียนใหมทีั้ง
ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
และมีแนวทางการเรียนหรือ
กิจกรรมประจาํวิชาให
นักศึกษาไดศกึษาความรูที่
ทันสมัยดวยตนเอง 

2. จํานวนวิชาเรียนที่มีภาคปฏิบัติ 
และวิชาเรียนที่มีแนวทางให
นักศึกษาไดศกึษาคนควาความรูใหม
ไดดวยตนเอง 
3.จัดทําบันทกึจํานวนและรายชื่อ
คณาจารยประจํา ประวัติอาจารยดาน
คุณวุฒิ ประสบการณและการพัฒนา
อบรมของอาจารย 

3. ตรวจสอบและ
ปรับปรุงหลักสูตรใหมี
คุณภาพมาตรฐาน 

5. กําหนดใหอาจารยที่สอนมี
คุณวุฒิไมต่ํากวาปริญญาโท
หรือเปนผูมีประสบการณ
หลายปมีจํานวนคณาจารย
ประจําไมนอยกวาเกณฑ
มาตรฐาน 
6.สนับสนุนใหอาจารยผูสอน
เปนผูนําในทางวิชาการและ 
หรือ เปนผูเชี่ยวชาญทาง
วิชาชีพทางวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร 
7.สงเสริมอาจารยประจํา
หลักสูตรใหไปศึกษาดูงานใน
หลักสูตรหรือวิชาการที่
เกี่ยวของทั้งในและ
ตางประเทศ 

4.จํานวนบุคลากรผูสนับสนุนการ
เรียนรูและบนัทึกกิจกรรมในการ
สนับสนุนการเรียนรู 
5. ผลการประเมินการเรียน การสอน
อาจารยผูสอนและการสนับสนุนการ
เรียนรูของผูสนับสนุนการเรยีนรูโดย
นักศึกษา 
 
 

4.มีการประเมนิ
มาตรฐานของหลักสูตร
อยางสม่ําเสมอ 
 

8.มีการประเมนิหลักสูตรโดย
คณะกรรมการผูทรวงคุณวุฒิ
ภายในทุกปและภายนอก
อยางนอยทกุ 5 ป 
 

6.ประเมินผลโดยคณะกรรมการที่
ประกอบดวยอาจารยภายในคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรทุก 2 ป 
7.ประเมินผลโดยคณะกรรมการ
ผูทรงคุณวุฒิภายนอกทกุๆ 5 ป 
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เปาหมาย การดําเนินการ การประเมิน 
 
 

8. ประเมินผลโดยบัณฑิตผูสําเร็จ
การศึกษาทกุๆ 2 ป 

 9. จัดทําฐานขอมูลทางดาน
นักศึกษา อาจารย อุปกรณ 
เครื่องมือ งานวิจัย 
งบประมาณ ผลงานทาง
วิชาการทุกภาคการศึกษาเพือ่
เปนขอมูลในการประเมินของ
คณะกรรมการ 
10. ประเมินความพึงพอใจ
ของหลักสูตรและการเรียน
การสอนโดยบัณฑิตที่สําเรจ็
การศึกษา 

 

 
2.  การบริหารทรัพยากรการเรียนการสอน 
 2.1  การบริหารงบประมาณ 

 สาขาวิชาไดรับการจัดสรรงบประมาณประจําปจากคณะ ทั้งงบประมาณแผนดิน และ
งบประมาณเงินรายได เพื่อดําเนินโครงการพัฒนาอาจารยและพัฒนานักศึกษาตลอดจนสนับสนุน
การเรียนการสอนในชั้นเรียนและสรางสภาพแวดลอมใหเหมาะสมกับการเรียนรูดวยตนเองของ
นักศึกษา 
 2.2  ทรัพยากรการเรียนการสอนที่มีอยูเดิม 

สาขาวิชาใชทรัพยากรการเรียนการสอนทั้งหนังสือ ตํารา และการสืบคนผานฐานขอมูล
จากสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศของมหาวิทยาลัยและคณะ   เชน หองสมุด  หอง
บริการคอมพิวเตอร  

 2.3  การจัดหาทรัพยากรการเรียนการสอนเพิม่เติม 
ประสานงานกับสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศในการจัดซื้อหนังสือและตํารา

ที่เกี่ยวของเพื่อบริการใหอาจารยและนักศึกษาไดคนควาและใชประกอบการเรียนการสอน ในการ
ประสานการจัดซื้อหนังสือนั้น อาจารยผูสอนแตละรายวิชาจะมีสวนรวมในการเสนอแนะรายชื่อ
หนังสือ ตลอดจนสื่ออ่ืนๆที่จําเปน นอกจากนี้อาจารยพิเศษที่เชิญมาสอนบางรายวิชาและบางหัวขอ
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ก็มีสวนในการเสนอแนะรายชื่อหนังสือ สําหรับใหสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ
จัดซื้อหนังสือดวย ในสวนของคณะจะมีหองสมุดยอยเพื่อบริการหนังสือ ตําราหรือวารสารเฉพาะ
ทางและคณะจะตองจัดสื่อการสอนอื่นเพื่อใชประกอบการสอนของอาจารย เชน เครื่องมัลติมีเดีย
โปรเจคเตอร คอมพิวเตอร เครื่องถายทอดภาพ 3 มิติ เครื่องฉายสไลด เปนตน  

 2.4 การประเมินความเพียงพอของทรัพยากร 
 2.4.1 ใหมีการสํารวจความตองการทรัพยากรการเรียนการสอนเปนประจําทุกปการศึกษา
จากผูสอนและผูเรียน 
 2.4.2 ประเมินความพอเพียงของทรัพยากรที่ใชเพื่อการเรียนการสอนทุกรายวิชา 

2.4.3 สรุปแหลงทรัพยากรที่ใชเพื่อการเรียนการสอนในมหาวิทยาลัยที่ผูสอนและผูเรียน
สามารถใชบริการได  

 
3.  การบริหารคณาจารย 
 3.1  การรับอาจารยใหม 
 การคัดเลือกอาจารยใหมใหเปนไปตามระเบียบและหลักเกณฑของมหาวิทยาลัย  
 3.2  การมีสวนรวมของคณาจารยในการวางแผน การติดตามและทบทวนหลักสูตร 
 คณะกรรมการบริหารหลักสูตรและคณาจารยประจําสาขาวิชาประชุมรวมกันเพื่อวาง
แผนการจัดการเรียนการสอน   การประเมินผล และใหความเห็นชอบการประเมินผลทุกรายวิชา 
โดยจะเก็บรวบรวมทั้งหมดเพื่อประกอบการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตร   ตลอดจนประชุม
ปรึกษาหารือ  หาแนวทางการจัดการเรียนการสอนใหบรรลุตามปรัชญาและวัตถุประสงคของ
หลักสูตร เพื่อใหไดบัณฑิตตามคุณลักษณะที่พึงประสงค 
 3.3 การแตงตั้งคณาจารยพิเศษ 
 มหาวิทยาลัยแตงตั้งอาจารยพิเศษตามคําแนะนําของคณะ โดยพิจารณาจากประวัติ
การศึกษา  และประสบการณทํางานตรงจากหนวยงานภาครัฐและภาคเอกชน 
 
4.  การบริหารบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน 
 4.1  การกําหนดคุณสมบัติเฉพาะสําหรับตําแหนง 
  บุคลากรสายสนับสนุนใหมีคุณวุฒิตามเกณฑที่มหาวิทยาลัยกําหนด  
 4.2  การเพิ่มทักษะความรูเพื่อการปฏิบัติงาน 
 มีการอบรมใหความรูที่เกี่ยวของกับภาระงานที่รับผิดชอบโดยการสนับสนุนจากคณะและ
มหาวิทยาลัย 
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5.  การสนับสนุนและการใหคําแนะนํานักศึกษา 
 5.1  การใหคําปรึกษาดานวิชาการและอื่น ๆ แกนักศึกษา 
 มหาวิทยาลัยแตงตั้งอาจารยที่ปรึกษาทางวิชาการใหแกนักศึกษาทุกคน โดยนักศึกษาที่มี
ปญหาในการเรียนสามารถปรึกษากับอาจารยที่ปรึกษาได  โดยคณาจารยประจําสาขาวิชาทุกคน
จะตองทําหนาที่อาจารยที่ปรึกษาทางวิชาการใหแกนักศึกษา  และทุกคนตองกําหนดชั่วโมงให
คําปรึกษา (office hours) เพื่อใหนักศึกษาเขาพบได 
 5.2  การอุทธรณของนักศึกษา 
 มหาวิทยาลัยจัดใหมีระบบที่ เปดโอกาสใหนักศึกษาสามารถอุทธรณในเรื่องตางๆ
โดยเฉพาะเรื่องเกี่ยวกับวิชาการ โดยกําหนดเปนกฎระเบียบ ขั้นตอนและกระบวนการในการ
พิจารณาคําอุทธรณเหลานั้น 
 
6.  ความตองการของตลาดแรงงาน สังคม และหรือความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต 
 มหาวิทยาลัยกําหนดใหมีการวิจัยเพื่อศึกษาสภาพการมีงานทํา  ความพึงพอใจของผูใช
บัณฑิตและความตองการของตลาดแรงงาน เปนประจําทุกป พรอมทั้งนําผลการวิจัยมาปรับปรุง
คุณภาพของบัณฑิตใหตรงกับความตองการของตลาดแรงงานและสังคม 
 
7.  ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) 
 ผลการดําเนินการบรรลุตามเปาหมายตัวบงชี้ทั้งหมดในเกณฑดีตอเนื่อง  2  ปการศึกษาเพื่อ
ติดตามการดําเนินการตาม TQF ตอไป  ทั้งนี้เกณฑการประเมินผาน คือ มีการดําเนินงานตามขอ 1-5 
และอยางนอยรอยละ 80  ของตัวบงชี้ผลการดําเนินงานที่ระบุไวในแตละป 
 

ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 
(1) อาจารยประจําหลักสูตรอยางนอยรอยละ 80 

มีสวนรวมในการประชุมเพือ่วางแผน 
ติดตาม และทบทวนการดําเนินงาน
หลักสูตร 

X X X X X 

(2) มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 
ที่สอดคลองกับมาตรฐานคุณวุฒิ สาขาวิชา 

X X X X X 

(3) มีรายละเอียดของรายวิชา และประสบการณ
ภาคสนาม ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 

X X X X X 
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ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 
อยางนอยกอนการเปดสอนในแตละภาค
การศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

(4) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวชิา 
และประสบการณภาคสนาม ตามแบบ 
มคอ.5-6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาค
การศึกษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

X X X X X 

(5) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของ
หลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน 
หลังสิ้นสุดปการศึกษา 

X X X X X 

(6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรียนรู ที่กําหนดในมคอ.3-
4 จํานวน 2 รายวิชาในแตละป 

X X X X X 

(7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการ
สอน กลยุทธการสอน หรือ การประเมินผล
การเรียนรู จากผลการประเมินการ
ดําเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ของปที่ผาน
มา 

 X X X X 

(8) อาจารยใหมทกุคน(ถามี)ไดรับการ
ปฐมนิเทศดานการเรียนการสอน 

X X X X X 

(9) อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทาง
วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อยางนอยปละ
หนึ่งครั้ง 

X X X X X 

(10) จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการ
สอน ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือ
วิชาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

X X X X X 

(11) ระดับความพึงพอใจของนกัศึกษาปสุดทาย/
บัณฑิตใหมทีม่ีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ย
ไมนอยกวา 3.5 จากคะแนน 5.0 

   X X 
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ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 
(12) ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตที่มีตอ

บัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอยกวา 3.5 จาก
คะแนนเต็ม 5.0 

    X 

(13) นักศึกษามีงานทําภายใน 1 ป หลังจากสําเร็จ
การศึกษา ไมต่ํากวารอยละ 80     X 

(14) บัณฑิตไดงานทําไดรับเงินเดอืนเริ่มตนไม
ต่ํากวาเกณฑ ก.พ. กําหนด     X 

   

หมวดที ่8   การประเมิน และปรับปรงุการดําเนินการของหลักสูตร 
 

1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน 
 1.1  การประเมินกลยุทธการสอน 
 คณะกรรมการบริหารหลักสูตร กําหนดใหผูสอนจัดการเรียนการสอนตาม มคอ. 3           
ของแตละรายวิชา  และใหผูประสานรายวิชาประเมินกลยุทธการสอนเพื่อปรับปรุงคุณภาพการสอน
ในครั้งตอไป   จากนั้นใหนําเสนอคณะกรรมการบริหารหลักสูตร เพื่อดําเนินการตอไป 
 1.2  การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 
 การประเมินทกัษะดังกลาวสามารถกระทําได ดังนี้  
 1.2.1  ประเมนิโดยนกัศึกษาในแตละรายวิชา 
  1.2.2  ประเมนิตนเองโดยอาจารยผูสอน 
2.  การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 
 การประเมินหลักสูตรในภาพรวม โดยสํารวจขอมูลจาก 
 2.1  นักศึกษาและบัณฑิต 
 2.2  ผูใชบัณฑิต 
 2.3  ผูทรงคุณวุฒิ 
 2.4  อาจารยผูสอน 
 2.5  กรรมการบริหารหลักสูตร 
 ในสวนของผูใชบัณฑิตนอกจากการประเมินจากเอกสารแลวจะใชวิธีการสัมภาษณเกี่ยวกับ
เร่ืองความตองการการใชบัณฑิตและคุณลักษณะของบัณฑิตที่พึงประสงคเพิ่มเติมดวย 
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3.  การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 
 สาขาวิชาผานการประเมินจากหนวยงานประกันคุณภาพหลักสูตรและการจัดการเรียน 
การสอนของสาขาวิชาตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี  จากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ 
4.  การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุงหลักสูตรและแผนกลยุทธการสอน 
  จากการรวบรวมขอมูลจะทําใหทราบปญหาของการบริหารหลักสูตรทั้งในภาพรวมและใน
แตละรายวิชาที่พบปญหาของรายวิชาก็สามารถที่จะดําเนินการปรับปรุงรายวิชานั้นๆไดทันทซ่ึีงกจ็ะ
เปนการปรับปรุงยอย ในการปรับปรุงยอยนั้นควรทําไดตลอดเวลาที่พบปญหา สําหรับ การ
ปรับปรุงหลักสูตรทั้งฉบับนั้นจะกระทําทุก 5 ป ทั้งนี้เพื่อใหหลักสูตรมีความทันสมัยและสอดคลอง
กับความตองการของผูใชบัณฑิต  
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ภาคผนวก  ก 
คําอธิบายรายวิชา 
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คําอธิบายรายวิชา 
 
ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
GLAN 1101 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6) 
 Thai  for Communication  

 ศึกษากระบวนการสื่อสาร การใชภาษาซึ่งประกอบดวย การใชคํา ประโยค 
สํานวนโวหารไดอยางเหมาะสม ฝกทักษะการฟง การพูด การอาน และการเขียน ดวยการสรุปความ 
การคิดวิเคราะห วิจารณ เพื่อพัฒนาทักษะการใชภาษาไทยเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวันไดอยางมี
ประสิทธิภาพ 

 

GLAN 1102 ภาษาองักฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 
 English  for Everyday Communication  

ศึกษาการสื่อสารดวยภาษาอังกฤษขั้นพื้นฐาน  เพื่อพัฒนาทักษะการฟง  พูด  อาน
และเขียน  ในสถานการณตาง ๆ โดยใชบทบาทสมมุติ  การกรอกแบบฟอรม  การอานขอความ  และ
อานสื่ออิเล็กทรอนิกส  เพื่อพัฒนาทักษะการใชภาษาเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวันไดอยาง
เหมาะสมและมีประสิทธิภาพ 

A study of communication in fundamental English through listening, speaking, 
reading and writing in various situations. Practice English using role-play, form-filling, simple 
passages and e-mails in order to improve communicative skills for everyday life appropriately and 
efficiently. 

 

GLAN 1103   ภาษาองักฤษเพื่อทักษะทางวิชาการ 3(3-0-6) 
   English for Academic Skills  

ศึกษาการใชพจนานุกรม  ทักษะการเดาความหมายของคําศัพท  การอานเพื่อหา 
หัวเร่ือง  ใจความหลัก  รายละเอียดที่สนับสนุนใจความหลัก  การอานเพื่อการคิดวิจารณ  และเพื่อสรุป
ความโดยใชกลยุทธในการอานและเขียนเชิงวิชาการ  รวมทั้งการสืบคนขอมูลจากแหลงตาง ๆ เพื่อ
พัฒนาและฝกใชทักษะทางวิชาการไดอยางเหมาะสมและมีประสิทธิภาพ 

A study of dictionary usage, word attack skills, topics, main ideas, and 
supporting details, critical reading and summary using academic reading and writing strategies 
including information retrieval from various kinds of sources in order to improve and apply 
academic skills appropriately and efficiently. 
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GHUM 1101 จิตตปญญาศึกษา 3(3-0-6) 
 Contemplative Studies  

 ศึกษาศักยภาพของมนุษยในการเขาถึงความจริง ความดี ความงาม ซ่ึงเปน
ความสุขที่เกิดจากปญญา ความตระหนักรูและความเขมแข็งทางจิตวิญญาณ ดวยการบมเพาะความรัก 
ความเมตตา การมีจิตสํานึกตอสวนรวม ความมีเหตุผล โดยใชกิจกรรม การเรียนรูดวยหัวใจที่
ใครครวญ ศาสตรแหงนพลักษณ ซ่ึงกลาวถึงลักษณะของคนเกาแบบ การคิดอยางระบบ และการศึกษา
เพื่อการเปลี่ยนแปลงอยางลึกซึ้ง พรอมกับประยุกตใชในการพัฒนาตน ตลอดจนการสรางสัมพันธภาพ
ที่ดีตอผูอ่ืนและสังคม 

 
GHUM 1102 ความจริงของชีวิต 3(3-0-6) 
 The Philosophy of  Life  

 ศึกษาความจริงของชีวิต ความหมายของชีวิต โดยนําหลักความจริงของชีวิต 
หลักปรัชญา และหลักศาสนธรรมมาใชใหเขาใจตนเอง และเขาใจถึงความจริงและความหมายของ
ชีวิต สามารถดํารงชีวิตอยูไดในสังคมอยางสันติสุข และแกไขปญหาไดดวยวิถีทางแหงปญญา 
ตลอดจนการดําเนินชีวิตตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง  เพื่อใหเกิดความสมดุลของชีวิตภายใต
กระแสโลกาภิวัตน 

 
GHUM 1103 สารสนเทศเพื่อการเรียนรู 3(3-0-6) 
 Information Technology Literacy for Learning  

ศึกษาความหมาย ความสําคัญของการเรียนรูสารสนเทศ สารสนเทศและ
สังคมสารสนเทศ  แหลงเรียนรูและทรัพยากรสารสนเทศ โดยใชกรณีศึกษา วิเคราะหความตองการ กล
ยุทธและกระบวนการสืบคนและประเมินคุณคาของสารสนเทศ ตลอดจนการอางอิงและการเขียน
รายการบรรณานุกรมที่ถูกตองตามมาตรฐานสากล จริยธรรมและกฎหมายที่เกี่ยวของกับการใช
สารสนเทศ เพื่อเลือกใชสารสนเทศไดอยางถูกตองและเหมาะสม 
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GHUM 2101 การพัฒนาบุคลิกภาพ 3(3-0-6) 
 Personality Development  

ศึกษาทฤษฏีบุคลิกภาพ  ภาวะผูนํา ทักษะการแสดงออกทางบุคลิกภาพ 
ทางดานรางกาย  อารมณและจิตใจ เนนการติดตอส่ือสารกับบุคคลใหถูกตองตามกาลเทศะและบุคคล 
การตัดสินใจ การจูงใจ การเขาสังคมและการอยูรวมกับผูอ่ืน โดยใชหลักธรรมทางศาสนา วิเคราะห
และประเมินตนเอง รวมทั้งวางแผนพัฒนาตนเองเพื่อใหสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดอยางมี
ประสิทธิภาพ 

 
GHUM 2102 พฤติกรรมมนษุยและการพัฒนาตนตามหลัก

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
3(3-0-6) 

 Human Behavior and Self  Development Through the Sufficiency   
Economy Philosophy  
 ศึกษาพฤติกรรมและสาเหตุปจจัยแหงพฤติกรรม การพัฒนาตนเอง มนุษยสัมพันธ เพื่อ

การทํางานรวมกัน การดําเนินชีวิตตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง และการอยูรวมกันอยางมีความสุข 
  

GHUM 2201 สุนทรียภาพทางดนตร ี 3(3-0-6) 
 Aesthetics of Music  

ศึกษาความหมายของความงามทางดนตรีที่มีตอชีวิตประจําวัน สังคม การเมือง 
และวัฒนธรรม ทั้งทางตรงและทางออม รวมทั้งวรรณกรรมทางดนตรีไทยและสากล โดยเนนการฟง
และดูเพื่อใหเกิดจินตนาการและซาบซึ้งในความงามของดนตรี พรอมกับแสดงออกในรูปแบบตางๆ 

 
GHUM 2202 สุนทรียภาพทางทัศนศิลป 3(3-0-6) 
 Aesthetics of Visual Arts  

ศึกษาความหมายของสุนทรียภาพ ประเภทของงานศิลปะ หลักการและ
องคประกอบเบื้องตนทางทัศนศิลป ลักษณะศิลปะไทยและศิลปะสากล เพื่อการพัฒนาประสาทสัมผัส
และเลือกสรรคุณคาความงามจากทัศนศิลป นําไปประยุกตใชในชีวิตประจําวันตามสภาพแวดลอม 
สังคมและเศรษฐกิจ เพื่อใหเจริญงอกงามไปสูคุณคาและความหมายของความเปนมนุษย 
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GHUM 2203 สุนทรียภาพทางศิลปะการแสดง 3(3-0-6) 
 Aesthetics of Performing Arts  

   ศึกษาความหมายและความสําคัญของสุนทรียภาพทางการเคลื่อนไหว ความรู
ทั่วไปของงานศิลปะและงานศิลปะการแสดง ลักษณะและองคประกอบของการแสดงประเภทตางๆ 
ของไทยและนานาชาติ หลักการเคลื่อนไหวและการสรางจินตนาการดานการแสดง โดยผาน
ประสบการณจริง เพื่อใหเห็นคุณคาของศาสตรทางการแสดง ซ่ึงเปนพื้นฐานที่นําไปใชพัฒนาและ
สรางสรรคชีวิตใหมีคุณภาพ 

 
GHUM 2204 สุนทรียภาพของชีวิต 3(3-0-6) 
 Aesthetics and Life  

ศึกษาความหมาย ความสําคัญและประเภทของสุนทรียศาสตร ความรูความ
เขาใจ ความซาบซึ้งในสุนทรียศาสตรทางดนตรี ทัศนศิลป และศิลปะการแสดง โดยเรียนรูผาน
ประสบการณตรง เพื่อใหเกิดความเจริญงอกงามทางจิตใจ ซ่ึงนําไปสูคุณคาและความหมายของความ
เปนมนุษย 

 
GSOC 1101 ไทยศึกษา 3(3-0-6) 
 Thai Studies  

ศึกษาสภาพทั่วไปของประเทศไทย เกี่ยวกับประวัติความเปนมา ที่ตั้ง อาณาเขต 
การแบงภูมิภาค ลักษณะทางกายภาพ เศรษฐกิจ สังคม การเมือง วัฒนธรรม และศาสนา โดยมุงเนนให
นักศึกษานําเสนอผลการศึกษา คนควา วิเคราะห ปญหาและอุปสรรคของการพัฒนาประเทศไทยใน
สถานการณปจจุบัน เพื่อใหเกิดความรัก ความภาคภูมิใจในความเปนไทย และเปนพื้นฐานในการ
ประยุกตใชเพื่อการดํารงตนในสังคมอยางสันติสุข 

 
GSOC 1102 ทองถิ่นศึกษา 3(3-0-6) 
 Local Studies in Thailand  

ศึกษาสภาพทั่วไปและภูมิหลังของทองถ่ิน ดานสภาพภูมิศาสตร ประวัติศาสตร 
เศรษฐกิจ สังคม การเมือง วัฒนธรรม ศาสนา และชาติพันธุ โดยมุงเนนใหศึกษาความสัมพันธและ
ผลกระทบตอวิถีชีวิตความเปนอยูของชุมชน ตลอดจนวิเคราะหปญหาและอุปสรรคของการพัฒนา
ทองถ่ินในสถานการณปจจุบัน เพื่อใหเกิดความเขาใจ อันนําไปสูความรักและความภาคภูมิใจใน
ทองถ่ิน และนําไปประยุกตใชในการดํารงตนในสังคมไดอยางสันติสุข 
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GSOC 2101 ชุมชนกับการพัฒนา 3(3-0-6) 
 The Community and Development  

 ศึกษาลักษณะองคประกอบและโครงสรางชุมชน วิวัฒนาการ แนวคิดของชุมชน
กับการพัฒนา ทุนของชุมชนในมิติตางๆ โดยศึกษาเรียนรูและทําความเขาใจชุมชนที่มีความ
หลากหลายซับซอนและเปลี่ยนแปลงตลอดเวลา ตลอดจนการสรางความเขมแข็งของชุมชนเพื่อ
นําไปสูการเรียนรู และการปรับตัวใหมีความรับผิดชอบตอสังคม 

 
GSOC 2102 สังคมไทยกับหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
 Thai Society and the Sufficiency Economy Philosophy  

ศึกษาภูมิหลังและสภาพทั่วไปของสังคมไทยทางดานเศรษฐกิจ สังคม การเมือง 
วัฒนธรรม และประเพณีไทย การเปลี่ยนแปลงทางสังคมและวัฒนธรรม โดยใชกระบวนการทาง
วัฒนธรรมและภูมิปญญา เพื่อหาแนวทางแกไขปญหาสังคม ภายใตแนวคิดตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจ
พอเพียง อันจะนําไปสูการพึ่งตนเอง เพื่อการดํารงชีวิตอยางสันติสุข มีความรับผิดชอบตอสังคม 
ภายใตกระแสโลกาภิวัตน 

 
GSOC 2103 ความหลากหลายทางสงัคมและวัฒนธรรม 3(3-0-6) 
 Diversities of Society and Culture  

 ศึกษาเกี่ยวกับการเกิดขึ้นของชาติ ชาตินิยม ทองถ่ินนิยม ความหลากหลายใน
สังคมไทย การนําเสนอภาพความเปนตัวตน และการสรางความภาคภูมิใจในตนเอง โดยวิเคราะหผาน
ปรากฏการณทางสังคมที่เกิดขึ้น แกไขปญหาอยางสรางสรรค เขาใจและยอมรับกลุมคนที่แตกตาง 
ทางดานเพศ ชาติพันธุ กลุมคนดอยโอกาสที่ถูกกีดกันภายใตสังคมสมัยใหมอันนําไปสูความ
รับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

 
GSOC 2104 โลกยุคโลกาภวัิฒน 3(3-0-6) 
 The Globalized  World  

 ศึกษาสภาพและปญหาเศรษฐกิจ  สังคม  การเมือง  วัฒนธรรม  และการ
เปลี่ยนแปลงของสังคมโลก บทบาทอิทธิพลของประเทศมหาอํานาจที่มีผลกระทบตอภูมิภาคตางๆ 
ตลอดจนการปรับตัวของประเทศไทยในกระแสโลกาภิวัตน โดยการอภิปรายและวิเคราะหกรณีศึกษา 
เพื่อใหเกิดความรู   เขาใจ   ตระหนักและปรับตัวใหทันตอการเปลี่ยนแปลงของโลกในกระแสโลกา   
ภิวัตน 
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GSOC 1201 กฎหมายในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 
 Laws  in Daily Life  

ศึกษาที่มา ความหมาย ความสําคัญและสาระสําคัญของกฎหมาย  กฎหมาย
รัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทย กฎหมายแพงและพาณิชยในสวนของหลักนิติกรรม-สัญญา ละเมิด 
ครอบครัว มรดก กฎหมายอาญา กฎหมายคุมครองผูบริโภค กฎหมายเกี่ยวกับสิ่งแวดลอม กฎหมาย
ทรัพยสินทางปญญา ตลอดจนสิทธิมนุษยชน และพระราชบัญญัติปองกันและปราบปรามการคามนุษย 
โดยศึกษา คนควา วิเคราะห และอภิปรายกรณีตัวอยาง เพื่อใหเกิดความรูความเขาใจกฎหมายที่
เกี่ยวของกับชีวิตประจําวัน 

 
GSOC 1202 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 
 Thai Politics and Government  

 ศึกษาความเปนมา ความหมาย ความสําคัญ วิวัฒนาการของการเมืองการปกครอง
ไทย โครงสรางและกระบวนการของระบบการเมืองไทยการปกครองไทยสมัยใหม ประกอบดวยการ
ปกครองในระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริยทรงเปนประมุข รัฐธรรมนูญ อํานาจ อธิปไตย 
ระบบพรรคการเมือง ระบบการเลือกตั้ง ระบบบริหารราชการไทยตามหลักธรรมาภิบาล การปกครอง
สวนทองถ่ิน และแนวโนมของการเมืองการปกครองไทย โดยศึกษา วิเคราะห และอภิปรายกรณี
ตัวอยาง เพื่อใหเกิดความรู ความเขาใจ ตระหนักในความเปนพลเมืองที่ดีตามระบอบประชาธิปไตย
ของไทย 

 
GSOC 2301 มนุษยกับสิ่งแวดลอมท่ียั่งยนื 3(3-0-6) 
 Humanity  and Environmental  Sustainability  

ศึกษาความสัมพันธระหวางมนุษยกับสิ่งแวดลอม  ความเขาใจถึงการใช
ทรัพยากรธรรมชาติ ผลกระทบ วิธีการแกไข หลักการอนุรักษ และการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและ
ส่ิงแวดลอม ความรวมมือดานสิ่งแวดลอมในทุกระดับ โดยเนนการสรางความรู ความเขาใจ วิเคราะห
อภิปราย ตลอดจนการประเมินสถานการณปญหาสิ่งแวดลอมผานกรณีศึกษา เพื่อใหตระหนักถึงคุณคา
ของการใชท รัพยากรธรรมชาติ  ผลกระทบ  วิ ธีแก ไข  หลักการอนุ รักษ  และการจัดการ
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอมอยางยั่งยืน เพื่ออยูรวมกันในสังคมดวยความผาสุก 
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GSOC 2302    การทองเที่ยวเพื่อคุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 
 Tourism for Quality of Life  

 ศึกษาความรูเบื้องตนและวิวัฒนาการดานการทองเที่ยว ความหมาย ความสําคัญ 
ลักษณะพื้นฐาน และรูปแบบการทองเที่ยว แหลงทองเที่ยวที่สําคัญในทองถ่ินและแหลงทองเที่ยว
สําคัญอื่นๆ การวางแผนทองเที่ยวเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต ตลอดจนผลกระทบและการอนุรักษการ
ทองเที่ยวอยางยั่งยืน โดยศึกษาคนควา อภิปราย กรณีศึกษา เพื่อประยุกตการทองเที่ยวสูคุณภาพชีวิตที่
ดี 

 
GSOC 2401 การจัดการการเงินและบัญชีสวนบุคคล 3(3-0-6) 
 Financial Management and Personal Accounting  

ศึกษา ความหมาย ความสําคัญ กระบวนการ การจัดการการเงินและบัญชีสวน
บุคคล การจัดทํางบประมาณ แหลงเงินฝาก แหลงเงินกู และวิธีคิดดอกเบี้ย การวางแผนใชเงินเพื่อเปน
หลักประกันของชีวิต การวางแผนภาษีและการเสียภาษีเงินได การจัดทํางบประมาณรายได หลักการ
จัดสรรเงินรายจายในชีวิตประจําวันเพื่อการออมและลงทุน ตลอดจนการจัดทําบัญชีรายรับ-รายจายใน
ครัวเรือน เพื่อสามารถวางแผนการใชจายเงินไดอยางเหมาะสม 

 
GSOC 2402 หลักการจัดการองคการสมัยใหม 3(3-0-6) 
                                 Principles of  the Management in Modern Organizations 

ศึกษาแนวคิดและหลักการจัดการ ทฤษฎีการจัดการสมัยใหม การจัดการองคการ 
การจัดการทรัพยากรขององคกร หนาที่ในการจัดการ ประเด็นตางๆ ที่นาสนใจเกี่ยวกับแนวโนมดาน
การจัดการสมัยใหม โดยการศึกษาคนควาและกรณีศึกษา อันนําไปสูการปรับตัวใหทันตอการ
เปลี่ยนแปลงดานเทคโนโลยีและการสื่อสารที่มีผลตอการจัดการองคการ 

 
GSOC 2403 มนุษยกับเศรษฐกิจ 3(3-0-6) 
 Humanity and the Economy  

ศึกษา ความหมาย ความสําคัญ รูปแบบเศรษฐกิจ ความสัมพันธระหวางมนุษยกับ
เศรษฐกิจ ความสัมพันธของหนวยเศรษฐกิจและกิจกรรมในระดับครัวเรือน ชุมชน สังคม และระหวาง
ประเทศ ภาวะเศรษฐกิจและบทบาทของรัฐ ประเด็นสําคัญทางเศรษฐกิจและการจัดการโดยศึกษา 
คนควา อภิปราย และใชกรณีศึกษา เพื่อการดําเนินชีวิตที่ดีตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง และการ
พัฒนาคุณภาพชีวิตอยางยั่งยืน 
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GSOC 2404 ความรูเบื้องตนในการประกอบธุรกิจ 3(3-0-6) 
 Fundamental  Knowledge for Business Practices   

ศึกษาลักษณะพื้นฐานของธุรกิจประเภทตางๆ และองคประกอบที่ใชในการ
ประกอบธุรกิจ ดานการจัดการ การบัญชี การเงิน การตลาด การบริหารงานบุคคล การบริหาร
สํานักงาน ซ่ึงครอบคลุมถึงเอกสารทางธุรกิจประเภทตางๆ โดยศึกษาการประกอบธุรกิจ ปญหาที่
เกี่ยวของในการดําเนินธุรกิจ ตลอดจนจรรยาบรรณของนักธุรกิจ เพื่อเปนพื้นฐานในการประกอบ
ธุรกิจ 

 
GSCI 1101 การคิดและการตัดสินใจ 3(3-0-6) 
 Thinking and Decision Making  

 ศึกษาหลักการและกระบวนการคิดของมนุษย ความคิดสรางสรรค การวิเคราะห
ขอมูลขาวสาร โดยการใชหลักตรรกะ การใชเหตุผล การคิดเชิงตัวเลข กระบวนการตัดสินใจ 
กระบวนการแสวงหาความรูดวยวิธีตางๆ ผานการฝกปฏิบัติ เพื่อสามารถประยุกตใชในการดําเนินชีวิต
อยางถูกตอง 

 
GSCI 1102 เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อชีวิต 3(2-2-5) 
 Information Technology for Life  

ศึกษาหลักการ ความสําคัญ องคประกอบของระบบสารสนเทศ ประเภทขอมูล 
แหลงที่มาของสารสนเทศ ประโยชนของอินเตอรเน็ต ความเกี่ยวของของสารสนเทศในการใช
ชีวิตประจําวัน พาณิชยอิเล็กทรอนิกส เทคโนโลยีที่ใชในการจัดการฐานความรูและการสราง
สารสนเทศ พระราชบัญญัติวาดวยการกระทําความผิดเกี่ยวกับคอมพิวเตอร จริยธรรมและกฎหมาย
ทางคอมพิวเตอร ความปลอดภัยบนคอมพิวเตอร โดยเรียนรูผานการปฏิบัติการใชโปรแกรมระบบ 
โปรแกรมประยุกต การสืบคนขอมูล และการสื่อสารขอมูลบนระบบเครือขายคอมพิวเตอรเพื่อดํารงชีวิต
อยางรูเทาทัน 
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GSCI 2101 วิทยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 
 Science for the Quality of Life  

ศึกษาความหมายและความสํ าคัญของวิทยาศาสตร เพื่ อ คุณภาพชี วิ ต 
กระบวนการพัฒนาทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี การเสริมสรางคุณภาพชีวิต อนามัยเจริญพันธุ 
ผลกระทบของความกาวหนาทางวิทยาศาสตรที่มีตอมนุษย สภาพแวดลอม สังคม การเมือง และ
วัฒนธรรม โดยการศึกษา คนควา วิเคราะห และใชกรณีศึกษา เพื่อนําความรูทางวิทยาศาสตรไปพัฒนา
คุณภาพชีวิต ใหดํารงอยูอยางเปนสุขและมีคุณภาพ 

 
GSCI 2102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 
 Science and Technology in Daily Life  

ศึกษาความสําคัญของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี พัฒนาการของวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีกับการประยุกตใชสารเคมีและฟสิกสในชีวิตประจําวัน เทคโนโลยีชีวภาพ เทคโนโลยี
อุตสาหกรรม เทคโนโลยีส่ิงแวดลอม เทคโนโลยีทองถ่ิน การประยุกตใชและผลกระทบ การพัฒนา
เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อชีวิต สังคมและโลก โดยการศึกษาคนควา วิเคราะห อภิปราย กรณีศึกษา 
เพื่อดําเนินชีวิตในประจําวันอยางรูเทาทัน ถูกตอง และปลอดภัย 

 
GSCI 2103 อาหารเพื่อพัฒนาคณุภาพชีวิต 3(3-0-6) 
 Food for the Development of Living Standards   

 ศึกษาแหลงอาหารที่จําเปนตอคุณภาพชีวิต  อาหารสําหรับบุคคลในวัยตางๆ  ภูมิ
ปญญาอาหารพื้นบาน ผลิตภัณฑอาหาร และเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ คุณคาของอาหารกับสุขภาพ 
หลักการเลือกบริโภคอาหารอยางชาญฉลาด อันประกอบดวย อาหารกับการชะลอความแก อาหาร
บําบัดโรค อาหารขจัดสารพิษ และการอานฉลากกํากับอาหาร การคิดและตัดสินใจเลือกบริโภคอาหาร 
โรคและอันตรายที่เกิดจากการบริโภคอาหารไมถูกหลักสุขอนามัย โดยศึกษาคนควา อภิปราย 
วิเคราะห และกรณีศึกษา เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต 
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GSCI 2104 พืชเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 
  Plants  for the Development of Living Standards  

 ศึกษาความสําคัญของพืชในฐานะผูผลิตปฐมภูมิที่เปนแหลงอาหาร เทคโนโลยีที่
เกี่ ยวของตอการปลูกพืช  การใชประโยชนจากพืชเพื่อการดํารงชีวิต  รวมทั้ งการปรับปรุง
สภาพแวดลอมของที่อยูอาศัยและพื้นที่สีเขียวแบบตางๆ และวิธีการจัดการกับพืชเศรษฐกิจเพื่อการ
พัฒนาแบบยั่งยืน โดยการศึกษา วิเคราะห อภิปราย และกรณีศึกษา เพื่อเสริมสรางสุขภาพกายและ
จิตใจใหมีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้น 

 
GSCI 2105 วิทยาศาสตรการออกกําลังกาย 3(3-0-6) 
 Sport and Health Sciences  

ศึกษาความสําคัญ และหลักการทางวิทยาศาสตรการออกกําลังกาย การเลือก
กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ การจัดโปรแกรมฝกการออกกําลังกายใหเหมาะสม การตรวจสอบ
สุขภาพทางกาย การทดสอบและการเสริมสรางสมรรถภาพทางกาย การปองกันและดูแลอาการ
บาดเจ็บจากการออกกําลังกายและการเลนกีฬา โภชนาการกับการออกกําลังกาย และผลการออกกําลัง
กาย โดยเนนการฝกปฏิบัติกิจกรรมการออกกําลังกาย กีฬา และนันทนาการ เพื่อใหเกิดพัฒนาการ
ทางดานรางกาย จิตใจ อารมณ สังคม และสติปญญา 
 
หมวดวิชาเฉพาะ 
 
BIO 1101 ชีววิทยาพืน้ฐาน       3(2-3-6) 
 Fundamental  Biology  

สารประกอบเคมีในสิ่งมีชีวิต  เซลล  เนื้อเยื่อ  การสืบพันธุและการเจริญเติบโต  
การยอยอาหารและการรักษาสมดุลในส่ิงมีชีวิต การสังเคราะหแสง การหายใจและการลําเลียงสาร
ในรางกาย  ระบบประสาทและฮอรโมน  กําเนิดและวิวัฒนาการ  พันธุกรรม  การจําแนกสิ่งมีชีวิต  
พฤติกรรมของสัตว  นิเวศวิทยา  ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน 3(2-3-6) 
 Fundamental  Chemistry  

 ศึกษาเกี่ยวกับสสารและการวัด โครงสรางอะตอม ตารางธาตุ พันธะเคมี 
ปริมาณสัมพันธ สมบัติของแกส ของเหลว และของแข็ง สารละลาย อัตราการเกิดปฏิกิริยาเคมี 
สมดุลเคมี กรด-เบส เคมีไฟฟา เคมีอินทรีย และเคมีส่ิงแวดลอม 

ฝกปฏิบัติการเกี่ยวกับสารเคมี ความปลอดภัยในหองปฏิบัติการเคมี การใช
อุปกรณ เครื่องมือพื้นฐาน และปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
ENG 1601 ภาษาองักฤษสาํหรับวิทยาศาสตร 3(3-0-6) 
 English for Sciences  

พัฒนาทักษะการสื่อสารภาษาอังกฤษในบริบทเชิงวิชาการทางดานวิทยาศาสตร  
โดยการสืบคนขอมูล เอกสารทางวิชาการในสาขาวิชาเฉพาะดาน  วิเคราะห  สังเคราะห และ
นําเสนอโดยใชส่ือเทคโนโลยีสารสนเทศ 

Developing English communication skills in scientific contents by retrieving, 
analyzing, synthesizing specific academic information and presenting it through information 
technology media. 

 
ENG 1603 ภาษาองักฤษเพื่อการทํางาน 3(3-0-6) 
 English for Work  

 พัฒนาผู เ รียนใหมีทักษะภาษาอังกฤษในการฟง พูด อาน และเขียน เพื่อ
จุดประสงคเฉพาะในการสมัครงาน การทํางานในองคกร เรียนรูมารยาท และวัฒนธรรมของเจาของ
ภาษาใหสามารถใชภาษาอังกฤษ ในการสืบคน และแสวงหาความรูจากสารสนเทศเพื่อการสมัคร
งาน และการทํางานอยางมีประสิทธิภาพ 

Skills development in listening, speaking, reading and writing English, 
specifically in job applications and working in the workplace. Learning the manners and culture of 
people from different countries. Acquiring abilities to use English in applications and for working 
efficiently. 
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MATH 1201 คณิตศาสตร 1 3 (3-0-6) 
 Mathematics 1  

เมทริกซและดีเทอรมิแนนต  ระบบสมการเชิงเสน  ลิมิต ความตอเนื่อง อนุพันธ
ฟงกชันพีชคณิต  อนุพันธฟงกชันตรีโกณมิติ  อนุพันธฟงกชันแฝง  การประยุกตอนุพันธ  ปริพันธ
ไมจํากัดเขตและปริพันธจํากัดเขต การประยุกตปริพันธ  

 
MATH 1202 คณิตศาสตร 2 3 (3-0-6) 
 Mathematics 2  
                                 วิชาบังคับกอน : ตองเรียนรายวิชา  
 MATH 1201  คณิตศาสตร 1                               

ลําดับ  อนุกรม  อนุกรมกําลัง  เทคนิคการอินทิเกรต  การประยุกตของอินทิกรัล
จํากัดเขต อินทิกรัลเชิงตัวเลข 

 
PHYS 1101 ฟสิกสพื้นฐาน  3(2-3-6) 
 Fundamental Physics    

ระบบหนวย  เวกเตอร  การเคลื่อนที่และกฎการเคลื่อนที่ของนิวตัน  เครื่องกล
อยางงาย  สมบัติเชิงกลของสสาร  กลศาสตรของไหล   การเคลื่อนที่แบบแกวงกวัดและคลื่นเสียง   
คล่ืนกลและคลื่นแมเหล็กไฟฟา  สมบัติเชิงความรอนของสสาร  ไฟฟา  แมเหล็ก  แมเหล็กไฟฟา  
สารกัมมันตรังสีและการประยุกตใชงาน   การทดลองที่สอดคลองกับเนื้อหาวิชาอยางนอย 10 การ
ทดลอง 

 
2) กลุมวิชาชพี 

AG  2401 จุลชีววิทยาทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 3 (2-2-5) 
                                 Microbiology for Agriculture and Agro-Industry 
                                วิชาบังคบักอน   : ตองเรียนรายวิชา 
  BIO 1101ชีววทิยาพื้นฐาน 

ความสําคัญของจุลินทรียตอการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร ประเภทของ                
จุลินทรียและการจัดจําแนก  สัณฐานวิทยาและสรีรวิทยาของจุลินทรีย เมแทบอลิซึม การ
เจริญเติบโต การสืบพันธุ พันธุกรรม การควบคุมจุลินทรีย จุลชีววิทยาประยุกตดานการเกษตรและ
อุตสาหกรรมเกษตร บทบาทของจุลินทรียในดิน ปุยหมัก ปุยชีวภาพ ปศุสัตว โรคพืช และใน
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ส่ิงแวดลอม การถนอมอาหาร การกําจัดของเสียทางเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรดวยจุลินทรีย 
 
AGI 1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารเบื้องตน 3 (3-0-6) 
 Introduction to Food Science and Technology  

ขอบเขตและแนวโนมของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ลักษณะทาง
อุตสาหกรรมอาหาร องคประกอบของอาหาร ปจจัยที่มีผลตอคุณภาพอาหาร การเสื่อมเสียของอาหาร
และการควบคุม หลักเบื้องตนของการแปรรูปอาหาร ผลิตภัณฑอาหารชนิดตางๆ เชน ผลิตภัณฑเนื้อ 
ผลิตภัณฑนม อาหารทะเล ไขมันและน้ํามัน ธัญชาติ ผักผลไมเครื่องดื่ม ผลิตภัณฑอาหารหมักดอง 
การบรรจุภัณฑอาหาร และความปลอดภัยของอาหาร 

 
AGI 1102 วัตถุดิบสําหรบัอุตสาหกรรมอาหาร 3 (3-0-6) 
 Raw Materials for Food Industry   
 วิชาบงัคับกอน    :  ตองเรียนรายวิชา   

               CHEM 1101 เคมีพืน้ฐาน 
                                 แหลงวัตถุดิบสําหรับอุตสาหกรรมอาหาร ความสําคัญและประเภทของวัตถุดิบ 
สมบัติทางกายภาพและเคมีของวัตถุดิบทางการเกษตร ปจจัยที่มีผลตอคุณภาพปริมาณและราคา
วัตถุดิบ การจัดการวัตถุดิบ มาตรฐานวัตถุดิบสําหรับโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร การควบคุมและ
ตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบ การตลาดสําหรับวัตถุดิบทางการเกษตร 
 
AGI 3102 เคมีอาหาร 3 (2-2-5) 
 Food Chemistry   

วิชาบงัคับกอน  :  ตองเรียนรายวชิา     
 CHEM 3701 ชีวเคมีพื้นฐาน และ  

                                                          CHEM 3702 ปฏิบัติการชีวเคมีพื้นฐาน 
องคประกอบทางเคมีของอาหาร สมบัติและการเปลี่ยนแปลงปฏิกิริยาเคมี และ

ชีวเคมีในอาหาร เชน สี กล่ินรส เนื้อสัมผัสของอาหารระหวางการแปรรูป และการเก็บรักษา  วัตถุ
เจือปนอาหาร (Food additives) 
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AGI 3104 จุลชีววิทยาทางอาหาร 3 (3-0-6) 
  Food Microbiology   

วิชาบงัคับกอน  :   ตองเรียนรายวชิา  
 AG 2401 จุลชีววิทยาทางการเกษตรและอตุสาหกรรมเกษตร  
จุลินทรียที่ เกี่ยวของกับอาหาร ปจจัยที่มีผลตอการเจริญของจุลินทรีย การ

ปนเปอนและการเนาเสียของอาหารประเภทตางๆ โรคอาหารเปนพิษและจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค    
จุลินทรียที่เกี่ยวของในกระบวนการแปรรูปอาหารดวยวิธีตางๆ การตรวจวิเคราะหและควบคุม              
จุลินทรียในอาหาร การใชประโยชนจากจุลินทรียในอุตสาหกรรมอาหาร 

 
AGI 3105 ปฏิบตัิการจุลชีววิทยาทางอาหาร 1(0-3-2) 
 Food Microbiology Laboratory   

วิชาบงัคับกอน  :   ตองเรียนรายวชิา  
 AG 2401 จุลชีววิทยาทางการเกษตรและอตุสาหกรรมเกษตร  
ปฏิบัติขอกําหนดเบื้องตนในการใชหองปฏิบัติการทางจุลชีววิทยาทางอาหาร การ

สุมตัวอยางอาหาร การแยกเชื้อจุลินทรีย วิธีเจือจางตัวอยางอาหาร การใชเครื่องมือตางๆ การเตรียม
อาหารเลี้ยงเชื้อจุลินทรีย การตรวจหาจุลินทรียที่ปนเปอนในอาหารและเครื่องดื่ม การทดลองใช             
จุลินทรียในอุตสาหกรรมอาหาร 
 
AGI 3106 วิศวกรรมอาหาร 3 (3-0-6) 
  Food Engineering   

วิชาบงัคับกอน :  ตองเรียนรายวชิา    
 CHEM 2501 เคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน  
การศึกษาทฤษฎีทางวิศวกรรมและการผลิต    สมดุลมวลสารและสมดุลพลังงาน 

อุณหพลศาสตร การไหลของของไหล การถายเทความรอน การถายเทมวลสาร หนวยปฏิบัติการที่ใช
ในกรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 
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AGI 3107 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร 1(0-3-2) 
 Food Engineering Laboratory   

วิชาบังคับกอน   : ตองเรียนรายวิชา   
 CHEM 2501 เคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน  
ปฏิบัติการทางดานระบบหนวยทางวิศวกรรม การแปลงหนวย การวัดคา สมดุล

มวลสาร สมดุลพลังงาน เทอรโมไดนามิกส การไหลของของไหล จลนพลศาสตร 
 

AGI 3108 กฎหมาย มาตรฐานและการควบคุมคุณภาพอาหาร 3 (3-0-6) 
 Food Laws  Standardization and Quality Control  

วิชาบังคับกอน   : ตองเรียนรายวิชา  
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
ความหมายและความสําคัญของกฎหมายและมาตรฐานอาหาร องคกรที่เกี่ยวของ

กับกฎหมายและมาตรฐานอาหาร  กฎหมาย มาตรฐานและขอบังคับทางการคาของอาหารทั้งในและ
ตางประเทศ กฎหมายเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหารตลอดหวงโซอาหาร กฎหมายเกี่ยวกับ
อุตสาหกรรมอาหารและการคุมครองผูบริโภค หลักการควบคุมคุณภาพอาหารเกี่ยวกับวัตถุดิบ 
กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑสําเร็จรูป การควบคุมคุณภาพอาหารทางดานกายภาพ เคมี เทคนิค
ทางสถิติในการควบคุมคุณภาพอาหาร          

 
AGI 3109 สุขาภิบาลโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร 

และการประกันคุณภาพอาหาร 
3 (3-0-6) 

 Food Plant Sanitation and Food Assurance  
วิชาบังคับกอน  : ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
ความหมายและความสําคัญของการสุขาภิบาลอาหาร     การวางผังโรงงาน การ

วางระบบสุขาภิบาลดวยหลัก เกณฑและวิ ธีการที่ดี ในการผลิตผลิตภัณฑอาหาร   (Good 
Manufacturing Practice)   การจัดการน้ําและของเสีย  ความสําคัญของการสุขาภิบาลอาหารกับการ
วางระบบการวิเคราะหจุดอันตรายและจุดควบคุมวิกฤติ (Hazard Analysis and Critical Control 
Points :  HACCP) ระบบบริหารความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety Management Systems) และ
ระบบ ประกันคุณภาพอาหารระดับสากลซึ่งเปนมาตรฐานของประเทศตางๆ 
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AGI 3110 ปฏิบตัิการสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 
และการประกันคุณภาพอาหาร  

1(0-3-2) 

 Laboratory for Food Plant Sanitation and Food 
Assurance 

 

วิชาบังคับกอน   : ตองเรียนรายวิชา    
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
ปฏิบัติการตรวจสอบปจจัยคุณภาพทางดานกายภาพ เคมี จุลินทรียและประสาทสัมผัส

ของวัตถุดิบและผลิตภัณฑอาหารแลวเปรียบเทียบตามกฎหมายและมาตรฐานอาหารการตรวจสอบ
ความสะอาดของภาชนะสัมผัสอาหาร   การตรวจวิเคราะหคุณภาพน้ําใชในโรงงาน การตรวจวิเคราะห        
น้ําเสีย การจัดทําเอกสารรับรองการประกันคุณภาพระดับสากลซึ่งเปนมาตรฐานของประเทศตางๆ 

 

AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1 3(2-2-5) 
 Food Processing 1   

วิชาบงัคับกอน : ตองเรียนรายวิชา  
 AGI 1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารเบื้องตน  
การจัดการ การเตรียมวัตถุดิบเพื่อผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  หลักการของการ

แปรรูปอาหารแบบตางๆ  การถนอมอาหาร เทคนิคการแปรรูปโดยกรรมวิธีการใชความรอน  ความ
เย็น  การเปลี่ยนแปลงคุณคาทางโภชนาการของอาหารเมื่อผานการแปรรูปแบบตางๆ  ปจจัยกรรมวิธี
การแปรรูปซึ่งมีอิทธิพลตอคุณภาพอาหาร  บรรจุภัณฑและการเก็บรักษาอาหารหลังการแปรรูป     
ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2 3(2-2-5) 
 Food Processing 2   

วิชาบงัคับกอน   :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
เทคนิคการแปรรูปโดยการใชสารเคมี   การสกัด    การทําใหเขมขนแบบตางๆ  

การกรอง  เทคโนโลยีเมมเบรน  เอ็กซทรูดชั่น  การใชรังสีและคลื่นไมโครเวฟ  การใชความดันสูง 
โอมิกซเทคนิค  การอบแหง   เทคโนโลยีเฮอรเดิล   ผลไมสดตัดแตงพรอมบริโภค  (minimally 
processing และ fresh cut produce) ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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AGI  3203  เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว  3 (2-2-5) 
 Post Harvest Technology  

วิชาบังคับกอน    : ตองเรียนรายวิชา   
 CHEM 3701 ชีวเคมีพื้นฐาน 
 ความสําคัญและปจจัยที่มีผลตอคุณภาพของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว สรีรวิทยา

หลังการเก็บเกี่ยว  การเก็บเกี่ยว  การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว  การควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน  โรค
และแมลงหลังการเก็บเกี่ยวและการปองกัน ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3204 เทคโนโลยีการหมัก 3(2-2-5) 
 Fermentation Technology   

วิชาบังคับกอน     : ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3104 จุลชีววิทยาทางอาหาร   
กระบวนการหมัก การแยกและการเก็บรักษาเชื้อจุลินทรียในอุตสาหกรรมการ

หมัก การเตรียมเชื้อเร่ิมตนและปจจัยที่เกี่ยวของในอุตสาหกรรมการหมัก จลนพลศาสตรของ
กระบวนการหมัก ประเภทของถังหมัก การเก็บเกี่ยวผลผลิต ผลิตภัณฑและกรรมวิธีการผลิตใน
อุตสาหกรรมการหมัก ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3205 เทคโนโลยีขนมอบ 3(2-2-5) 
 Bakery Technology   

วิชาบงัคับกอน   :   ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
ความสําคัญและความเปนมาของเทคโนโลยีขนมอบ     อุปกรณที่จําเปนในการ

ทําผลิตภัณฑขนมอบ สวนประกอบและหนาที่สําคัญในการทําผลิตภัณฑ   ผลิตภัณฑขนมอบ
ประเภทตางๆ  วัตถุเจือปนอาหารที่ใชในผลิตภัณฑขนมอบ การตรวจสอบผลิตภัณฑ ลักษณะการ
เสื่อมเสียและการเก็บรักษาผลิตภัณฑขนมอบและแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑขนมอบ                
ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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AGI 3206 เทคโนโลยีธัญชาติและผลิตภัณฑ 3(2-2-5) 
 Cereal and Cereal Product Technology   

วิชาบังคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
โครงสราง คุณสมบัติ การเปลี่ยนแปลงทางเคมี กายภาพ และชีววิทยา ระหวาง

การแปรรูปธัญชาติชนิดตางๆ ศึกษากรรมวิธีการแปรรปู และการใชผลิตภัณฑธัญชาติ คุณสมบัติของ
ผลิตภัณฑ การเสื่อมเสีย เทคโนโลยีการเก็บรักษาธัญชาติ และผลิตภัณฑตางๆ จากธัญชาติ               
ผลพลอยไดจากอุตสาหกรรมธัญชาติ การพัฒนาผลิตภณัฑและแนวโนมของการตลาด ฝกปฏิบัติการ
ที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3207 เทคโนโลยีผักและผลไม 3(2-2-5) 
 Fruit and Vegetable Technology   

วิชาบังคับกอน   :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
ความสําคัญของอุตสาหกรรมผักและผลไม  โครงสรางและองคประกอบของผัก

และผลไม การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา การเตรียมผักและผลไมกอนการแปรรูป เครื่องมือ
เครื่องจักรที่ใชแปรรูปผักและผลไม หลักการแปรรูปผักและผลไมดวยวิธีการตางๆ  แนวทางการ
พัฒนาผลิตภัณฑอาหารจากผักและผลไม ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
 
AGI 3208 เทคโนโลยีน้ํานมและผลิตภณัฑ 3(2-2-5) 
 Milk Technology and Milk Product   

วิชาบงัคับกอน     :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
ความรูเกี่ยวกับน้ํานม โครงสรางเตานม การกลั่นสรางน้ํานม วิธีการและระบบ

การรีดนม สวนประกอบทางเคมีและคุณสมบัติทางกายภาพของน้ํานม นมและผลิตภัณฑนมชนิด
ตางๆ และกรรมวิธีการผลิต การตรวจสอบคุณภาพและมาตรฐานของน้ํานม การสุขาภิบาลโรงงาน
อุตสาหกรรมนม ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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AGI 3209 เทคโนโลยีเนื้อและผลิตภัณฑ 3(2-2-5) 
 Meat Technology and Meat Product   

วิชาบงัคับกอน :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
โครงสรางและองคประกอบของเนื้อสัตว  ปจจัยที่มีผลตอคุณภาพเนื้อสัตว  การ

เปลี่ยนแปลงของเนื้อสัตว  สารเจือปน การปนเปอนและ การเสื่อมเสียของเนื้อสัตวและผลิตภัณฑ  
การแปรรูปเนื้อสัตว   ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว   การเก็บรักษา การควบคุมคุณภาพ และบรรจุภัณฑ
สําหรับเนื้อสัตว  ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3210 เทคโนโลยีแปงและน้ําตาล 3(2-2-5) 
 Starch and Sugar Technology   

 วิชาบงัคับกอน   :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1   
ความสําคัญของอุตสาหกรรมแปงและน้ําตาล  ชนิดของแปงและน้ําตาล สมบัติ

ทางเคมีและกายภาพของแปงและน้ําตาล คุณภาพของแปงและน้ําตาล เทคนิคและกรรมวิธีการผลิต
แปงและน้ําตาล การควบคุมคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑ การบรรจุและการเก็บรักษา นวัตกรรม
ผลิตภัณฑอาหารจากแปงและน้ําตาล ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3211 เทคโนโลยีเคร่ืองดื่ม 3(2-2-5) 
 Beverage Technology   

วิชาบงัคับกอน    :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
คุณลักษณะของวัตถุดิบที่ใชในผลิตภัณฑเครื่องดื่ม  กรรมวิธีการผลิตเครื่องดื่ม

อัดแกสคารบอนไดออกไซด  เครื่องดื่มไมอัดแกสคารบอนไดออกไซด   เครื่องดื่มจากผักและผลไม 
การผลิตเครื่องดื่มที่มีคาเฟอีน เชน กาแฟ โกโก ชา การผลิตเครื่องดื่มชนิดผง กาแฟเทียม และ ครีม
เทียม ผลิตภัณฑเครื่องดื่มในตลาดปจจุบัน ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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AGI 3212 เทคโนโลยีการทําแหงอาหาร 3(2-2-5) 
 Food Dehydration Technology   

วิชาบังคับกอน     :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
ทฤษฎีและขอบขายของการทําแหง วิธีการทําแหงแบบตางๆ กลไกในการทํา

อาหารแหง การเปลี่ยนแปลงของอาหารในระหวางการทําแหง ปจจัยที่มีผลตอการทําแหง ประเภท
และเครื่องมือในการทําแหงอาหาร เทคนิคการทําแหงแบบใหมๆ การเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร
อบแหง ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3213 เทคโนโลยีการแชเย็นและการแชแขง็อาหาร 3(2-2-5) 
 Food Chilling and Freezing Technology   

 วิชาบงัคับกอน     :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1  
หลักการและวิธีการในการแชเย็นและแชเยือกแข็งอาหาร และผลิตผลการเกษตร 

การทํางานของระบบเครื่องทําความเย็น ปจจัยที่มีผลตอขบวนการคุณภาพของผลิตภัณฑที่ผานการ
แชเย็นและแชเยือกแข็ง การควบคุมคุณภาพของการแชเย็นและการแชเยือกแข็ง การเก็บรักษา การ
ขนสง และการจําหนาย ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 3901 การวางแผนการทดลองและสถิติท่ีเก่ียวของกับอุตสาหกรรม

เกษตร 
3 (3-0-6) 

 Experimental Design and Statistics  in Agro - Industry  
วิชาบังคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา    
 STAT 2401 หลักสถิติ และ  

                                                           AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1 
หลักการวางแผนการทดลอง การสุมตัวอยาง แผนการทดลองแบบแจกแจงทาง

เดียวและหลายทาง แผนการทดลองแบบ CRD  RCBD  Factorial แผนการทดลองแบบ Split Plot 
การวิเคราะหวาเรียนซและโควาเรียนซ การใชโปรแกรมคอมพิวเตอรชวยในการวางแผนการทดลอง
และการวิเคราะหทางสถิต ิ 
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AGI 4101 อาหารและโภชนาการ 2(2-0-4) 
  Food and Nutrition  

วิชาบงัคับกอน  : ตองเรียนรายวชิา  
 CHEM 3701 ชีวเคมีพื้นฐาน  

  อาหารและคุณคาทางโภชนาการ     สารอาหารและความตองการพลังงาน  การยอยและเมแทบอลิ
ซึม  การประเมินภาวะโภชนาการ โภชนาการสําหรับวัยตางๆ โภชนาการกับการบําบัดโรค การ
ประยุกตโภชนาการกับวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร โภชนาการศึกษา อาหารเพื่อสุขภาพ 
 
AGI 4201 การวางแผนและควบคุมการผลิตโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6) 
 Planning and Control of Food Plant Production  

วิชาบังคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2  
ระบบการผลิต การวางแผนทําเลที่ตั้งและการวางผังโรงงาน การพยากรณความ

ตองการและกําหนดปจจัยการผลิตในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร การวางแผนกําลังการผลิต การ
วางแผนและควบคุมวัตถุดิบและสินคาในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร การปรับปรุงกระบวนการผลติ
อาหารดวยเทคนิคทางสถิติและการควบคุมตนทุนการผลิตของอุตสาหกรรมอาหาร 
 
AGI 4202 การจัดและบริหารโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6) 
 Management and Administration of Food Industry 

Plant  
 

วิชาบงัคับกอน  :  ตองเรียนรายวชิา   
 AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2 
หลักการทั่วไปในการจัดและการบริหารงานโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร การ

จัดระบบการใช และการควบคุมเครื่องจักรในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร ระบบบริหารจัดการ
คุณภาพและความปลอดภัย การจัดการของเสียและการใชเทคโนโลยีสะอาด 
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AGI 4203 การใชประโยชนเศษเหลือทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(2-2-5) 
 Agro-industry Waste and Utilization  

วิชาบังคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3202 การแปรรูปอาหาร 2  
ความหมายและความสําคัญเศษเหลือทางอุตสาหกรรมเกษตร การนําเศษเหลือ

ทางการอุตสาหกรรมเกษตรมาใชในดานอุตสาหกรรม การผลิตแกสชีวภาพ การผลิตแอลกอฮอล 
การดัดแปลงเศษเหลือมาเพาะเห็ด การผลิตอาหารสัตว วัสดุอุปกรณที่ใชในการแปรรูปเศษเหลือทาง
อุตสาหกรรมเกษตร   ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี   

 
 

AGI 4204 การประเมินคุณภาพอาหารโดยใชวิธีทางประสาทสัมผัส 3(2-2-5) 
 Sensory Evaluation of Food Products  

วิชาบังคับกอน :  ตองเรียนรายวิชา   
                      AGI 3901 การวางแผนการทดลองและสถิติที่เกี่ยวของกับ

                      อุตสาหกรรมเกษตร 
ความสําคัญและการใชการประเมินคาทางประสาทสัมผัสในผลิตภัณฑอาหาร 

เงื่อนไขของการประเมินคาทางประสาทสัมผัส การทดสอบการยอมรับของผูบริโภค การทดสอบ
ความแตกตางและการทดสอบทางประสาทสัมผัสในเชิงพรรณนา การวางแผนและการวิเคราะห   ผล
ทางสถิติ ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 4205 ผลิตภณัฑอาหารเพื่อเศรษฐกิจชุมชน 3(2-2-5) 
 Food Product for Community Economic   

วิชาบงัคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3201 การแปรรูปอาหาร 1                                                                
ภูมิปญญาทองถ่ินกับการแปรรูปอาหาร การวิเคราะหจุดแข็ง จุดออน อุปสรรค

และโอกาสของผลิตภัณฑจากชุมชน กระบวนการพัฒนาคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนอยางมี
สวนรวม การตลาดของผลิตภัณฑจากชุมชน ผลของการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารตอเศรษฐกิจชุมชน 
ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 
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AGI 4206 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 3(2-2-5) 
 Food Research and Product Development   

วิชาบงัคับกอน : ตองเรียนรายวิชา   
 STAT 2401 หลักสถิติ และ  

                                                          AGI   3201 การแปรรูปอาหาร 1  
วิวัฒนาการของการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารในอดีตจนถึงปจจุบัน  และ

นวัตกรรมในอนาคต  ความสําคัญและบทบาทของงานพัฒนาผลิตภัณฑ หลักการใน
กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ การสรางและคัดเลือกแนวคิดผลิตภัณฑใหม การระบุขอกําหนด
ผลิตภัณฑ การวิเคราะหความเปนไปไดของโครงการ  การพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ และการทดสอบ
คุณภาพของผลิตภัณฑ ฝกปฏิบัติการที่สอดคลองกับทฤษฎี 

 
AGI 4207 บรรจุภัณฑอาหาร 3(2-2-5) 
 Food Packaging  

                                วิชาบังคบักอน :  ตองเรียนรายวชิา   
                       AGI   1101 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารเบือ้งตน  
                                 ความเปนมา จุดประสงค ความหมาย และบทบาทของภาชนะบรรจุ ชนิดของ
วัสดุประเภทและคุณสมบัติทางดานกายภาพ และเคมีของภาชนะบรรจุผลิตภัณฑอาหารตางๆ 
หลักการพิจารณาเลือกใชภาชนะบรรจุใหเหมาะกับวัตถุดิบหรือผลิตภัณฑอาหาร เครื่องมือและ
หลักการบรรจุหีบหอที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑอาหาร ฉลากและการโฆษณา การออกแบบภาชนะ
บรรจุ  และระเบียบกฎเกณฑตางๆ รวมทั้งกฎหมายที่เกี่ยวกับภาชนะบรรจุผลิตภัณฑอาหาร  ฉลาก
โภชนาการ  รหัสผลิตภัณฑ 
 
AGI 4901 สัมมนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 3 (3-0-6) 
 Seminar in Food Science and Technology  

ศึกษากรรมวิธีการสืบคนขอมูลแบบตางๆ ลักษณะและการตีความเอกสารในเชิง
วิชาการ การเรียบเรียงขอมูล วิเคราะหขอมูล ศึกษาและคนควาขอมูลปญหาทางดานวทิยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร แลวนํามาเรียบเรยีงเสนอรายงานเปนรายบุคคล 
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AGI 4902 ปญหาพิเศษวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 3(250) 
 Special Problems in Food Science and Technology  

คนควา ทดลอง และวิจัยงานดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารหรือ
ปญหาที่เกี่ยวของกับอาหารและผลิตภัณฑอาหาร รวบรวมและวิเคราะหขอมูล สรุปผลและเสนอเปน
รายงานภายใตการควบคุมและแนะนําของอาจารยที่ปรึกษาปญหาพิเศษ 

 
AGI    4903 หัวขอพิเศษทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 3(3-0-6) 
 Special Topics in Food Science and Technology  

ความรูความกาวหนาและนวัตกรรมใหมทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร คนควา วิเคราะหขอมูล นําเสนอในรูปแบบการสัมมนาและรายงาน การอภิปรายและตอบขอ
ซักถามแลวสรุปความรูใหมที่ไดรับ 

 
CHEM  2401 เคมีอินทรียพื้นฐาน 3 (3-0-6) 
 Fundamental Organic Chemistry  

วิชาบงัคับกอน  :  ตองเรียนรายวชิา   
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน  
ศึกษาเกี่ยวกับความหมายและประวัติของวิชาเคมีอินทรีย พันธะในสารประกอบ

อินทรีย  ไฮบริไดเซชันของคารบอน การเรียกชื่อสารประกอบอินทรีย  สเตอริโอเคมี  สมบัติทาง
กายภาพ  การเตรียม  ปฏิกิริยาของสารประกอบไฮโดรคารบอน  สารประกอบอะโรมาติก และ
สารประกอบอินทรียที่มีหมูฟงกชันชนิดตางๆ  สารอินทรียในชีวิตประจําวัน 

 
CHEM 2402 ปฏิบตัิการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1 (0-3-2) 
 Fundamental Organic Chemistry Laboratory  

วิชาบงัคับกอน   : ตองเรียนรายวชิา   
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน  
 ฝกปฏิบัติการเกี่ยวกับเทคนิคเบื้องตนในทางเคมีอินทรีย  การแยกและการทําให

บริสุทธิ์  การสกัด  การกลั่น  การกรอง  การตกผลึก  และโครมาโทรกราฟ  การวิเคราะหสารอินทรีย
เบื้องตน  การทดสอบหมูฟงกชัน  และการเตรียมอนุพันธของกรดอินทรีย 
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CHEM  2501 เคมีเชิงฟสิกสพื้นฐาน 3 (3-0-6) 
 Fundamental Physical Chemistry  

วิชาบงัคับกอน  :  ตองเรียนรายวชิา    
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน และ  

                                                          MATH 1202 คณิตศาสตร 2  
ศึกษาเกี่ยวกับสมบัติของแกส ของแข็ง ของเหลว สารละลาย อุณหพลศาสตร  

สมดุลวัฏภาค  จลนศาสตรและเคมีไฟฟา 
 
CHEM 2502 ปฏิบตัิการเคมีเชิงฟสิกสพืน้ฐาน 1 (0-3-2) 
  Fundamental Physical Chemistry Laboratory  

 วิชาบงัคับกอน   : ตองเรียนรายวิชา   
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน  
ฝกปฏิบัติการเกี่ยวกับสมบัติของแกส ของแข็งและของเหลว สารละลาย การ

ละลายได   และความรอนที่เกี่ยวของกับการละลาย     การหาความหนืดของสารละลาย   สมบัติ
คอลลิเกทิฟ สมดุลวัฏภาค อุณหพลศาสตรของการละลาย  จลนศาสตร  สภาพนําไฟฟาของ
สารละลายอิเล็กโทรไลต 

 
CHEM 2601 เคมีวิเคราะหพื้นฐาน 3 (3-0-6) 
 Fundamental Analytical Chemistry  

วิชาบงัคับกอน :  ตองเรียนรายวชิา   
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน  
ศึกษาเกี่ยวกับการใชเทคนิคเบื้องตนในการวิเคราะห การเก็บตัวอยาง การเตรียม

ตัวอยางกอนการวิเคราะห การวิเคราะหขอมูลเชิงสถิติและขอผิดพลาดจากการทดลอง การวิเคราะห
โดยน้ําหนัก การวิเคราะหปริมาณโดยการไทเทรต ศึกษาปฏิกิริยากรด-เบส ปฏิกิริยารีดอกซ ปฏิกิริยา
การตกตะกอน    ปฏิกิริยาการเกิดสารประกอบเชิงซอน   สเปกโทรสโกปเบื้องตน   อัลตราไวโอเลต-
วิสิเบิลสเปกโทรสโกป อะตอมมิกแอบซอรบชันและอะตอมมิกอิมิสชันสเปกโทรสโกป  การแยก
และการสกัดดวยวิธีตางๆ 
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CHEM 2602 ปฏิบตัิการเคมีวิเคราะหพื้นฐาน 1 (0-3-2) 
 Fundamental  Analytical Chemistry Laboratory  

วิชาบงัคับกอน : ตองเรียนรายวชิา   
 CHEM 1101 เคมีพื้นฐาน  
 ฝกปฏิบัติการเกี่ยวกับงานทางเคมีวิเคราะห การใชเทคนิคเบื้องตนในการ

วิเคราะห การวิเคราะหขอมูลเชิงสถิติ การวิเคราะหโดยน้ําหนัก การวิเคราะหปริมาณโดยการไทเทรต 
ศึกษาปฏิกิริยากรด-เบส ปฏิกิริยารีดอกซ ปฏิกิริยาการตกตะกอน ปฏิกิริยาการเกิดสารประกอบ
เชิงซอน การแยกดวยทินเลเยอรโครมาโทรกราฟ     การสกัดแบบแบทช    การวิเคราะหทาง
อัลตราไวโอเลต-วิสิเบิลสเปกโทรสโกป 

 
CHEM  3701 ชีวเคมีพื้นฐาน 3 (3-0-6) 
 Fundamental Biochemistry  

วิชาบงัคับกอน  :   ตองเรียนรายวชิา   
 CHEM 2401 เคมีอินทรียพื้นฐาน และ  

                                                       CHEM 2402 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน  
ศึกษาเกี่ยวกับโมเลกุลของสารในสิ่งมีชีวิต สมบัติ หนาที่ และบทบาทของเซลล 

และองคประกอบของเซลล กรด-เบส บัฟเฟอรในเซลล  โปรตีน  เอนไซม  คารโบไฮเดรต  ลิพิด 
กรดนวิคลีอิก วิตามิน และ ฮอรโมน การยอย การดดูซึม เมแทบอลิซึม ของคารโบไฮเดรต ลิพิด 
โปรตีน 

 
CHEM 3702 ปฏิบตัิการชีวเคมีพื้นฐาน 1 (0-3-2) 
 Fundamental Biochemical Laboratory  

วิชาบงัคับกอน  :   ตองเรียนรายวิชา    
 CHEM 2401 เคมีอินทรียพื้นฐาน และ  

                                                            CHEM 2402 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน  
ฝกปฏิบัติการเกี่ยวกับสารละลายบัฟเฟอร การทดสอบสมบัติและวิเคราะห

ปริมาณของกรดอะมิโน โปรตีน เอนไซม คารโบไฮเดรต ลิพิด และชีวพลังงานของเซลล 
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STAT 2401 หลักสถิติ 3 (3-0-6) 
 Principles  of  Statistics  

ความหมายของสถิติ   ขอบเขตและประโยชนของสถิติ   สถิติที่ ใช ใน
ชีวิตประจําวัน  ขั้นตอนในการใชสถิติเพื่อการตัดสินใจ  หลักเบื้องตนของความนาจะเปน  ตัวแปร
สุม  คาคาดหมายทางคณิตศาสตร โมเมนต การแจกแจงความนาจะเปนแบบทวินาม  แบบปวสซง  
และแบบปกติ  การแจกแจงคาที่ไดจากตัวอยาง  หลักการประมาณคาพารามิเตอร  การทดสอบ
สมมติฐานเกี่ยวกับคาเฉลี่ย สัดสวน และความแปรปรวนของประชากรหนึ่งกลุมและสองกลุม การ
หาสหสัมพันธและการถดถอยเชิงเสนอยางงาย วิชานี้เนนถึงตัวอยางและแบบประยุกตของวิธีการให
เหมาะสมกับแตละวิชาเอก 

 
 
82.3) ประสบการณภาคสนาม 

AGI 3801 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชพีทางอตุสาหกรรมอาหาร 1(0-3-2) 
 Preparation for Professional Experience in Food Industry   

จัดใหมีกิจกรรมเพื่อเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกประสบการณวิชาชีพ
บังคับทางเทคโนโลยีอาหาร เชน ดานอุตสาหกรรมอาหาร ในดานการรับรู ลักษณะและโอกาสของ
การประกอบอาชีพ การพัฒนาตัวผูเรียนใหมีความรู ทักษะ เจตคติ แรงจูงใจ และคุณลักษณะที่
เหมาะสมกับวิชาชีพโดยการกระทําในสถานการณหรือรูปแบบตางๆ ซ่ึงเกี่ยวของกับการเรียนรู
ปญหาทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารที่เกิดขึ้นในโรงงานอุตสาหกรรม หรือระหวาง
การผลิต แลวฝกหัดการแกปญหาโดยวิธีการทางวิทยาศาสตร รูวิธีการใชเครื่องมือดานวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีการอาหารทั้งในดานการแปรรูป การวิเคราะห และตรวจสอบคุณภาพ กับรวมถึง
การศึกษาดูงานนอกสถานที่ 
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AGI 4801 การฝกประสบการณวิชาชีพทางอุตสาหกรรมอาหาร 6(560) 
 Field Experience in Food Industry  

วิชาบังคับกอน  :  ตองเรียนรายวิชา   
 AGI 3801 การเตรยีมฝกประสบการณวิชาชพีดาน   

                    อุตสาหกรรมอาหาร  
การฝกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร หรือสถาบันการศึกษาทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารหรือหนวยงานที่เกี่ยวของกับอุตสาหกรรมอาหารหรือเร่ืองที่
ฝกใหมีประโยชนแกการศึกษา การคนควา การแปรรูป การจําหนาย  

 
COOP 3801 การเตรียมสหกิจศึกษา 1(0-3-2) 
                                 Cooperative Education Preparation 
       การปฏิบัติการ เตรียมความพรอมกอนการออกปฏิบัติ งานในสถาน
ประกอบการ  โดยใหมีองคความรูในเรื่อง หลักการ แนวคิดและปรัชญาสหกิจศึกษา  กระบวนการ
และระเบียบขอบังคับที่เกี่ยวของกับระบบสหกิจศึกษา เทคนิคการสมัครงานและการสอบสัมภาษณ  
ความรูพื้นฐานในการปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  มีความสามารถในการพัฒนาตนเองตาม
มาตรฐานวิชาชีพแตละสาขาวิชา เชน การปรับตัวในสังคม  การพัฒนาบุคลิกภาพ  ภาษาอังกฤษ  
เทคโนโลยีสารสนเทศการสื่อสาร  มนุษยสัมพันธ  การทํางานเปนทีม  โครงสรางการทํางานใน
องคกร  งานธุรการในสํานักงาน  ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับกฎหมายแรงงาน  และระบบบริหาร
คุณภาพงานคุณภาพในสถานประกอบการ  การเสริมทักษะและจริยธรรมในวิชาชีพเฉพาะสาขาวชิา  
และมีความรูความเขาใจในการจัดทําโครงงาน  การรายงานผลการปฏิบัติงาน    การเขียนรายงาน
โครงงาน  และการนําเสนอผลงานโครงงาน   
 
COOP 4801 สหกิจศึกษา 6(560) 
                                Cooperative Education 

วิชาบงัคับกอน  : ตองสอบผานรายวิชา   
 COOP 3801 เตรียมสหกิจศกึษา  

      การปฏิบัติงานดานวิชาชีพตามสาขาวิชาในสถานประกอบการหรือองคกรผูใช
บัณฑิตเปนเวลา 16 สัปดาห หรือไมนอยกวา 560  ช่ัวโมง  โดยบูรณาการความรูที่ไดจากการศึกษา
ในหลักสูตรการศึกษากับการปฏิบัติงานจริงเสมือนหนึ่งเปนพนักงาน  การจัดทําโครงงาน   การ
รายงานผลการปฏิบัติงาน การเขียนรายงานโครงงาน  และการนําเสนอโครงงานตามคําแนะนําของ



 

 

95 

พนักงานพี่เล้ียง  อาจารยที่ปรึกษาหรืออาจารยนิเทศก เพื่อใหเกิดทักษะ  องคความรูในวิชาชีพและ
คุณธรรม จริยธรรมในวิชาชีพ  มีลักษณะนิสัยหรือบุคลิกภาพที่จําเปนตอการปฏิบัติงาน  และเปน
บัณฑิตที่มีคุณสมบัติตรงตามความตองการของตลาดแรงงานที่พรอมจะทํางานไดทันทีเมื่อสําเร็จ
การศึกษา 
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ภาคผนวก  ข 
ประวัติและผลงานของอาจารยประจําหลกัสตูร 
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1. ดร. วิศนี สุประดิษฐอาภรณ 
 1.1 ตําแหนงทางวิชาการ  อาจารย 
 1.2ประวัติการศึกษา   

ระดับ ชื่อปริญญา (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน ป พ.ศ. สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาตรี 
 
 
ปริญญาโท 
 
 
ปริญญาเอก 

วท.บ.  
(วิทยาศาสตร 

การอาหารและโภชนาการ) 
วท.ม. 

(วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

วท.ด. 
(วิทยาศาสตรและ 

เทคโนโลยีการอาหาร) 

มหาวิทยาลัยศรีนครินทร 
วิโรฒ ประสานมิตร 

 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 

2537 
 
 

2541 
 
 

2537 
 

1.3 ผลงานทางวิชาการ 
       1.3.1 ผลงานวิจัย 
     วิศนี สุประดิษฐอาภรณ. ผลของอุณหภูมิและโปแทสเซียมซอรเบทที่มีตอ
คุณภาพการเก็บรักษาน้ําสม. มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2553. 
      วิศนี สุประดิษฐอาภรณ และเรณู ปนทอง. Effect of Nisin on the Keeping 
Quality of Orange Juices cv. Sai Nam Pung and cv. Khieo Wann. มหาวิทยาลัยเชียงใหม,  

2550. 
       วิศนี สุประดิษฐอาภรณ และจิราภา จารุวัฒน. ขันโตกเพื่อสุขภาพ : กรณีศึกษา
แกงแคเมืองเชียงใหม. สํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา, 2549.  

1.3.2 ตํารา  หนงัสือ บทความทางวิชาการ 
วิศนี สุประดิษฐอาภรณ.เอกสารประกอบการสอนรายวิชาวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหารเบื้องตน. เชียงใหม : คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เชียงใหม, 2550. 

. เอกสารประกอบการสอนรายวิชาหลักการแปรรูปและถนอมผลิตผล
เกษตร. เชียงใหม : คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 
2549. 
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 1.3.3 ประสบการณการทํางาน 
1.3.3.1 หัวหนาสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร  คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2552-ปจจุบัน) 
1.3.3.2 อาจารยประจําสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2548-ปจจุบัน) 
 
      2. อาจารย เกศินี  อุปลศิลป                                   

 2.1 ตําแหนงทางวิชาการ  อาจารย 
 2.2 ประวัติการศึกษา 

ระดับ ชื่อปริญญา (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน ป พ.ศ. สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาตรี 
 
 
ปริญญาโท 
 
 
 
ปริญญาเอก 

วท.บ.  
(วิทยาศาสตรและ 

เทคโนโลยีการอาหาร) 
วท.ม.  

(วิทยาศาสตรและ 
เทคโนโลยีการอาหาร) 

- 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 
- 

2543 
 
 

2549 
 
 
- 

 2.3 ผลงานทางวิชาการ 
       2.3.1 ผลงานวิจัย 
 ไมมี 
 2.3.2 ตํารา  หนังสือ บทความทางวิชาการ  
  เกศินี  อุปลศิลป. เอกสารประกอบการสอนรายวิชาเทคโนโลยีขนมอบ. เชียงใหม  : 
 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2552. 
   .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาการแปรรูปอาหาร 1. เชียงใหม  :  
คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2551. 
   .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาการแปรรูปอาหาร 2.  เชียงใหม :  
คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2551. 
 



 

 

99 

   .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาเนื้อและผลิตภัณฑเนื้อ. เชียงใหม : 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2550. 
 2.3.3 ประสบการณการทํางาน 
  2.3.3.1 อาจารยประจําสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2550-ปจจุบัน) 
  2.3.3.2 คณะอนุกรรมการศูนยบมเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
(พ.ศ. 2550-ปจจุบนั) 
 

3. อาจารย อภริดา  รินพล                                  
 3.1 ตําแหนงทางวิชาการ  อาจารย 
 3.2 ประวัติการศึกษา 

ระดับ ชื่อปริญญา (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน ป พ.ศ. สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาตรี 
 
 
ปริญญาโท 
 
 
ปริญญาเอก 

วท.บ.  
(เทคโนโลยีการ 
พัฒนาผลิตภณัฑ) 

วท.บ.  
 (วิทยาศาสตรและ 

เทคโนโลยีการอาหาร) 
- 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 
- 

2544 
 
 

2548 
 
 

- 

3.3 ผลงานทางวชิาการ 
3.3.1 ผลงานวิจัย 

อภิรดา รินพล. การศึกษาคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของธัญพืชแทงพลังงานต่ํา
ในบรรจุภัณฑประเภทตางๆ. มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2550. 

3.3.2 ตํารา  หนงัสือ บทความทางวิชาการ 
อภิรดา รินพล. เอกสารประกอบการสอนรายวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

การอาหารเบื้องตน. เชียงใหม :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 
2553. 

.เอกสารประกอบการสอนรายวิชาเทคโนโลยีเคร่ืองดื่ม. 
เชียงใหม : คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2552. 

.เอกสารประกอบการสอนรายวิชาอาหารและโภชนาการ.  
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เชียงใหม : คณะเทคโนโลยกีารเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2551. 
3.3.3 ประสบการณการทํางาน 

  3.3.3.1 อาจารยประจําสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2549-ปจจุบัน) 

4. ผูชวยศาสตราจารย สุพจน บุญแรง 
 4.1 ตําแหนงทางวิชาการ  ผูชวยศาสตราจารย ระดับ 8 
 4.2 ประวัติการศึกษา 

ระดับ ชื่อปริญญา (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน ป พ.ศ. สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาตรี 
 
 
ปริญญาโท 
ปริญญาเอก 

ทษ.บ.  
(เทคโนโลยีอุตสาหกรรม

อาหาร) 
วท.ม. (เทคโนโลยีชีวภาพ) 

- 

มหาวิทยาลัยแมโจ 
 
 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
- 

2536 
 
 

2540 
- 

 4.3 ผลงานทางวิชาการ 
       4.3.1 ผลงานวิจัย 
 Chaiyana, J., Boonraeng, S., and Sinsuwongwat, S. “Isolation and Screening of 
Bacteriocin-Producing Lactic Acid Bacteria from Fermented Meat Products”. The 19 th 
Annual Meeting of the Thai Society for Biotechnology. October, 9-12. The LC. 5 
Building, Faculty of Science and Technology, Thammasat, Rangsit Thailand.  
 Yasanga, N., Boonraeng, S., and Sinsuwongwat, S. “Screening of Bacteriocin-
Producing Lactic Acid Bacteria from Fermented Vegetable and Fruit  Products”. The 19 th 
Annual Meeting of the Thai Society for Biotechnology. October, 9-12. The LC. 5 
Building, Faculty of Science and Technology, Thammasat, Rangsit Thailand. 
 สุพจน บุญแรง และทิวาวัลย ตะการ. “พฤติกรรมและทัศนคติผูบริโภคตอการ
พัฒนาคุณภาพสินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ กรณีศึกษาน้ําพริกตาแดง ตําบลดอนแกว 
อําเภอแมริม จังหวัดเชียงใหม”. พิฆเนศวรสาร, ปที่ 1 ฉบับที่ 1 มกราคม, 2548. 
 นวพร ลํ้าเลิสกุล และสุพจน บุญแรง. “การปรับปรุงกรรมวิธีการผลิตถ่ัวเนาอาหาร
หมักพื้นบานภาคเหนือ”. วารสารวิจัยราชภัฏเชียงใหม ปที่ 5 เมษายน, 2545. 
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 4.3.2 ตํารา  หนังสือ บทความทางวิชาการ 
  สุพจน บุญแรง. คุณภาพและความปลอดภัยทางอาหารของผักอินทรียสดพรอม
บริโภค. เชียงใหม :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, แสงศิลป, 
2552. 
            . ความรูพื้นฐานเกี่ยวกับเกษตรอินทรีย. เชียงใหม :   

 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2552.   
   .การควบคุมคุณภาพอาหาร. เชียงใหม :   

 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2547. 
.เอกสารประกอบการสอนรายวิชาหลักการแปรรูปอาหารและการถนอม

อาหาร. เชียงใหม :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2547. 
   .การแปรรูปอาหารระดับอุตสาหกรรม : หลักความรูพื้นฐานการใชความ
รอน . เชียงใหม :  คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี สถาบันราชภัฏเชียงใหม, 2545. 
  สุพจน บุญแรง และ อัตถ อัจฉริยมนตรี. เกษตรอินทรีย ทฤษฎีและการประยุกตใช
สําหรับเกษตรกร. เชียงใหม :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 
2550. 
 4.3.3 ประสบการณการทํางาน 

4.3.3.1 รองคณบดีรับผิดชอบงานบริหารและวางแผน คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2552-ปจจุบัน) 

4.3 .3 .2 รองคณบดี รับผิดชอบงานวางแผน  คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2551-2552) 

4.3.3.3 รองคณบดีรับผิดชอบงานกิจการนักศึกษา คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2549-2550) 

4.3.3.4 ประธานโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2548-2549) 
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5. อาจารย นรศิรา  วิชิต                                     

 5.1 ตําแหนงทางวิชาการ  อาจารย 
 5.2 ประวัติการศึกษา 

ระดับ ชื่อปริญญา (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน ป พ.ศ. สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาตรี 
 
 
ปริญญาโท 
 
ปริญญาเอก 

วท.บ.  
(วิศวกรรรมกระบวนการ

อาหาร) 
วท.ม.  

(วิทยาการหลงัการเก็บเกีย่ว) 
- 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
- 

2541 
 
 

2548 
 
- 

 5.3 ผลงานทางวิชาการ 
       5.3.1 ผลงานวิจัย 

นริศรา วิชิต. การวิเคราะหผลทางประสาทสัมผัสของกาแฟถั่วเหลือง. 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2550. 
 5.3.2 ตํารา  หนังสือ บทความทางวิชาการ 

 นริศรา วิชิต. เอกสารประกอบการสอนรายวิชาการวางแผนการทดลองและสถิติท่ี
เก่ียวของกับอุตสาหกรรมเกษตร. เชียงใหม : คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัย 
ราชภัฏเชียงใหม, 2552. 

  .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาวิทยาการหลังการเก็บเก่ียว  
เชียงใหม : คณะเทคโนโลยกีารเกษตร มหาวทิยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2549. 

  .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาปฏิบตัิการวิศวกรรมอาหาร.  
เชียงใหม : คณะเทคโนโลยกีารเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2548. 

  .เอกสารประกอบการสอนรายวิชาวิศวกรรมอาหาร.  
เชียงใหม : คณะเทคโนโลยกีารเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม, 2548. 
 5.3.3 ประสบการณการทํางาน 

5.3.3.1 อาจารยประจําสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม (พ.ศ. 2548-ปจจุบัน) 
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ภาคผนวก ค 
ขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พุทธศักราช 2550 
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ขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภฏัเชียงใหม 
วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. ๒๕๕๐ 

-------------------------------- 
 

เพื่อเปนการรักษามาตรฐานวิชาการและวิชาชีพ ซ่ึงเปนสวนหนึ่งของการรับรองวิทยฐานะ
และมาตรฐานการศึกษา และเพื่อใหการบริหารงานดานวิชาการดําเนินไปตามประกาศ
กระทรวงศึกษาธิการ เร่ืองเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. ๒๕๔๘ และประกาศ
กระทรวงศึกษาธิการ เร่ือง แนวทางการบริหารเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 
๒๕๔๘ 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๑๘(๒) (๗) และมาตรา ๕๗ แหงพระราชบัญญัติ
มหาวิทยาลัยราชภัฏ   พ.ศ. ๒๕๔๗    สภามหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม   ในคราวประชุมครั้งที่ ๓/
๒๕๕๐ วันที่ ๒๐ มีนาคม ๒๕๕๐ จึงออกขอบังคับไวดังตอไปนี้ 

ขอ ๑ ขอบังคับนี้เรียกวา “ขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม วาดวย การศึกษาระดับ
ปริญญาตรี พุทธศักราช ๒๕๕๐” 

ขอ ๒ ใหใชขอบังคับนี้สําหรับนักศึกษาทีเ่ขาศึกษาตั้งแตปการศึกษา ๒๕๕๐ เปนตนไป 
ขอ  ๓ ใหยกเลิกขอบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม วาดวยเกณฑมาตรฐานหลักสูตร

พ.ศ. ๒๕๔๙ 
ขอ ๔ บรรดาขอบังคับ ระเบียบ คําสั่ง หรือประกาศอื่นใดในสวนที่กําหนดไวแลวหรือซ่ึง

ขัดหรือแยงกับขอบังคับนี้ใหใชขอบังคับนี้แทน 
ขอ ๕ ในขอบังคับนี้ 

“มหาวิทยาลัย”   หมายความวา มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
“สภามหาวิทยาลัย” หมายความวา สภามหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
“สภาวิชาการ”   หมายความวา สภาวิชาการมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
“อธิการบดี”   หมายความวา อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 
“คณะหรือวิทยาลัย”  หมายความวา คณะหรือวิทยาลัยที่มีหลักสูตรระดับ 

ปริญญาตรีที่นักศึกษาสังกัด 
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“คณะกรรมการประจําคณะหรือวิทยาลยั” หมายความวา คณะกรรมการประจํา
คณะหรือวิทยาลัยแตละแหง ตามกฎกระทรวงวาดวยการแบงสวนราชการของมหาวิทยาลัยราชภฏั
เชียงใหม 

 “คณบดี”   หมายความวา คณบดีของคณะหรือวิทยาลัยใน
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหมที่นักศึกษาสังกัด 

“สํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียน” หมายความวา สํานักสงเสริมวิชาการ
และงานทะเบียนมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

“หัวหนาภาควิชา”  หมายความวา หัวหนาภาควิชาของคณะหรือวิทยาลัยที่
นักศึกษาสังกัด 

“หัวหนาสาขาวิชา”  หมายความวา หัวหนาสาขาวิชาของคณะหรือวิทยาลัยที่
ศึกษาสังกัด 

“อาจารยที่ปรึกษา”  หมายคว ามว า อ า จ า ร ย ที่ ไ ด รั บก า รแต ง ตั้ ง โ ด ย
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหมเพื่อใหทําหนาที่ควบคุมแนะนํา และใหคําปรึกษาดานการเรียนและ
ดานอื่น ๆ ที่เกี่ยวของกับการพัฒนาคุณภาพของนักศึกษา 

“อาจารยผูสอน”   หมายความวา อาจารยที่คณะหรือวิทยาลัยมอบหมายให
สอนรายวิชาในหลักสูตรระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

“นักศึกษา”   หมายความวา นักศึกษาภาคปกติและนักศึกษาภาคพิเศษ
ระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

“นักศึกษาภาคปกต”ิ  หมายความวา นักศึกษาระดบัปริญญาตรีที่มหาวิทยาลัย 
ราชภัฏเชียงใหมจัดใหเรียนในเวลาราชการหรือหากมีความจําเปนมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหมอาจ 
จัดใหเรียนนอกเวลาราชการดวยก็ได 

“นักศึกษาภาคพิเศษ”  หมายความวา นักศึกษาระดับปริญญาตรีที่มหาวิทยาลัย
ราชภัฏเชียงใหมจัดใหเรียนในวันหยุดราชการหรือนอกเวลาราชการ หากมีความจําเปนมหาวทิยาลยั
ราชภัฏเชียงใหมอาจจัดใหเรียนในเวลาราชการดวยก็ได 

ขอ ๖ ใหอธิการบดีเปนผูรักษาการตามขอบังคับนี้ ใหมีอํานาจในการออกคําสั่งและ
ประกาศเพื่อประโยชนในการปฏิบัติตามขอบังคับนี้ ตลอดจนเปนผูวินจิฉัยช้ีขาดในกรณีเกิดปญหา 
จากการใชขอบังคับนี้ 
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หมวด ๑ 
หลักสูตรและการจัดการศึกษา 

 
ขอ ๗ ปรัชญาและวัตถุประสงคของหลักสูตร มุงพัฒนาบุคคลใหเปนทรัพยากรที่มีคุณคา

ในระดับสูง ทั้งดานคุณธรรม จริยธรรม วัฒนธรรม ดานวิทยาการและดานทักษะชีวิตทักษะ
กระบวนการคิด กระบวนการปฏิบัติมุงพัฒนาบุคคลใหสามารถประยุกตใชเทคโนโลยี เพื่อพัฒนา
องคความรูในการใชแกปญหาและสรางสรรคสังคมคุณภาพ และสังคมแหงภูมิปญญา ทั้งนี้คงไวซ่ึง
ความเปนไทยและความเปนสากล อันสงผลในการเสริมสรางความเขมแข็งและดุลยภาพแหงสังคม
ทองถ่ิน และสอดคลองกับแผนพัฒนาการศึกษาระดับอุดมศึกษาและมาตรฐานทางวิชาการและ
วิชาชีพของแตละสาขาวิชา 

ขอ ๘ ระบบการจัดการศึกษา ใชระบบทวิภาค โดยหนึ่งปการศึกษาแบงออกเปน ๒ ภาค
การศึกษาปกติ ใน ๑ ภาคการศึกษาปกติใหมีระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๑๕ สัปดาหหากมีการ
จัดการศึกษาภาคฤดูรอน ใหกําหนดระยะเวลาการจัดการศึกษาและจํานวนหนวยกิตในสัดสวน
เทียบเคียงกันไดกับภาคการศึกษาปกติ 

นักศึกษาภาคปกติหนึ่งปการศึกษาใหจัดการเรียนการสอน ๒ ภาคการศึกษาปกติหากมีการ
จัดการศึกษาในภาคฤดูรอนใหเปนไปตามแผนการเรียนของสาขาวิชา สําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ
หนึ่งปการศึกษาใหจัดการเรียนการสอน ๓ ภาคการศึกษา ประกอบดวย ๒ ภาคการศึกษาปกติและ
ภาคฤดูรอน 

การกําหนดและการปรับเปลีย่นวนัเปดวันปดของแตละภาคการศึกษาใหจดัทําเปนประกาศ
มหาวิทยาลัย ทั้งนี้ ตองมีระยะเวลาศึกษารวมกันในแตละภาคการศกึษาตามวรรคหนึง่และวรรคสอง 
แลวแตกรณ ี

กรณีที่มหาวิทยาลัยจะใชระบบการศึกษาอื่นเฉพาะหลักสูตรสาขาวิชาใดของคณะหรือ
วิทยาลัย ใหแสดงรายละเอียดเกี่ยวกับระบบการจัดการศึกษานั้น รวมทั้งรายละเอียดการเทียบเคียง
หนวยกิตกับระบบทวิภาคที่กําหนดไวในหลักสูตรใหชัดเจน หรือกรณีมหาวิทยาลัยจะกําหนด
วิธีการใหการศึกษาทั้งในมหาวิทยาลัยและนอกมหาวิทยาลัย หรือทั้งระบบในชั้นเรียนและนอกชั้น
เรียนตามความเหมาะสมและสอดคลองกับความตองการของทองถ่ิน แตตองสอดคลองกับเกณฑ
มาตรฐานของหลักสูตร ใหนําเสนอสภาวิชาการพิจารณาใหความเห็นและเสนอตอสภามหาวิทยาลัย
ใหความเห็นชอบ 
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ขอ ๙ การคิดหนวยกิต 
๙.๑ รายวิชาภาคทฤษฎี ที่ใชเวลาบรรยาย หรืออภิปรายปญหาไมนอยกวา ๑๕ 

ช่ัวโมง ตอภาคการศึกษาปกติ ใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิตระบบทวิภาค 
๙.๒ รายวิชาภาคปฏิบัติ ที่ใชเวลาฝกปฏิบัติหรือทดลองไมนอยกวา ๓๐ ชั่วโมงตอ

ภาคการศึกษาปกติ ใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิตระบบทวิภาค 
๙.๓ การฝกงานหรือการฝกภาคสนาม ที่ใชเวลาฝกไมนอยกวา ๔๕ ช่ัวโมงตอภาค

การศึกษาปกติ ใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิตระบบทวิภาค 
๙.๔ การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอื่นใดตามที่ไดรับมอบหมาย ที่ใชเวลา

ทําโครงงานหรือกิจกรรมนั้น ๆ ไมนอยกวา ๔๕ ช่ัวโมงตอภาคการศึกษาปกติใหมีคาเทากับ ๑ 
หนวยกิตระบบทวิภาค 

ขอ ๑๐ โครงสรางหลักสูตร ประกอบดวยหมวดวิชาศึกษาทั่วไป หมวดวิชาเฉพาะและ
หมวดวิชาเลือกเสรี โดยมีสัดสวนจํานวนหนวยกิตของแตละหมวดวิชา ดังนี้ 

๑๐.๑ หมวดวิชาศึกษาทั่วไป เปนหมวดวิชาที่มุงพัฒนาผูเรียนใหมีความรอบรูอยาง
กวางขวาง มีโลกทัศนที่กวางไกล เขาใจธรรมชาติ เขาใจตนเองและสังคม เปนผูใฝรู สามารถคิด
อยางมีเหตุผล สามารถใชภาษาในการติดตอส่ือสารความหมายไดดี เปนคนที่สมบูรณทั้งรางกาย
และจิตใจ มีคุณธรรม ตระหนักในคุณคาของศิลปะและวัฒนธรรมทั้งของไทยและของประชาคม
นานาชาติ สามารถนําความรูไปใชในการดําเนินชีวิตในสังคมไดเปนอยางดี 

การจัดรายวิชาหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ใหจัดในลักษณะเปนรายวิชาโดย
ผสมผสานเนื้อหาวิชาที่ครอบคลุมสาระของกลุมวิชาภาษาและการสื่อสาร กลุมวิชามนุษยศาสตร
กลุมวิชาสังคมศาสตร และกลุมวิชาคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ตามสัดสวนที่
เหมาะสม โดยใหมีจํานวนหนวยกิตรวมไมนอยกวา ๓๐ หนวยกิต 

การจัดการศึกษาหมวดวิชาศึกษาทั่วไปสําหรับหลักสูตรปริญญาตรี
(ตอเนื่อง) อาจไดรับการยกเวนรายวิชาที่ไดศึกษามาแลวในระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูงหรือ
ระดับอนุปริญญา ทั้งนี้จํานวนหนวยกิตของรายวิชาที่ไดรับการยกเวนดังกลาว เมื่อนับรวมกับ
รายวิชาที่ศึกษาเพิ่มเติมในหลักสูตรระดับปริญญาตรี (ตอเนื่อง) ตองไมนอยกวา ๓๐ หนวยกิต 

๑๐.๒ หมวดวิชาเฉพาะ เปนหมวดวิชาที่มุงใหผูเรียนมีความรู ความสามารถมี
ทักษะ รูเทคนิควิธีและเขาใจกระบวนการงานอาชีพ สามารถปฏิบัติงานไดและมีเจตคติที่ดีตองาน
อาชีพนั้น ๆประกอบดวยกลุมวิชาเฉพาะดาน กลุมวิชาพื้นฐานวิชาชีพ และกลุมวิชาปฏิบัติการและ
ฝกประสบการณวิชาชีพ โดยกลุมวิชาเฉพาะดาน สามารถจัดไดในลักษณะวิชาเอกเดี่ยว วิชาเอกคู
หรือวิชาเอก และวิชาโทก็ได โดยใหมีจํานวนหนวยกิตรวมและสัดสวนแตละกลุมวิชาดังนี้ 
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๑๐.๒.๑ หลักสูตรปริญญาตรี (๔ ป) ใหมีจํานวนหนวยกิต หมวดวิชา
เฉพาะรวมไมนอยกวา ๘๔ หนวยกิต 

๑๐.๒.๒ หลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) ใหมีจํานวนหนวยกิตหมวดวิชา
เฉพาะรวมไมนอยกวา ๔๒ หนวยกิต 

๑๐.๒.๓ หลักสูตรปริญญาตรี (๕ ป) ใหมีจํานวนหนวยกิตหมวดวิชา
เฉพาะรวมไมนอยกวา ๑๑๔ หนวยกิต 

กลุมวิชาเฉพาะดานที่จัดในลักษณะวิชาเอก และวิชาโท จํานวนหนวยกิตของ
วิชาเอกตองไมนอยกวา ๓๐ หนวยกิต และวิชาโทตองมีจํานวนไมนอยกวา ๑๕ หนวยกิต 

๑๐.๓ หมวดวิชาเลือกเสรี เปนหมวดวิชาที่มุงใหผูเรียนมีความรู ความเขาใจตามที่
ตนเองถนัดหรือสนใจ โดยเปดโอกาสใหผูเรียนทุกหลักสูตรเลือกเรียนรายวิชาใดๆ ในหลักสูตร มี
จํานวนหนวยกิตรวมไมนอยกวา ๖ หนวยกิต 

ทั้งนี้มหาวิทยาลัยอาจกําหนดจํานวนหนวยกิตในขอ ๑๐.๑ ๑๐.๒ และ ๑๐.๓ ใหสูง
กวาที่กําหนดไวได โดยจดัทําเปนประกาศของมหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัยอาจกําหนดมาตรฐานรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป กลุมวิชา
พื้นฐานวิชาชีพ และกลุมวิชาปฏิบัติและฝกประสบการณวิชาชีพ ใหมีการจัดการเรียนการสอนที่
เปนลักษณะเดียวกันในทุกหลักสูตร เพื่อใหนักศึกษามีคุณลักษณะที่พึงประสงคสอดคลองกับ
ปรัชญาและวัตถุประสงคของหลักสูตร โดยจัดทําเปนประกาศของมหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัยอาจยกเวนหรือเทียบโอนหนวยกิตรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป
หมวดวิชาเฉพาะ และหมวดวิชาเลือกเสรีใหกับนักศึกษาที่มีความรูที่สามารถวัดมาตรฐานไดโดย
จัดทําเปนประกาศของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๑ จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรการศึกษา 
๑๑.๑ หลักสูตรปริญญาตรี (๔ ป) ใหมีจํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรไมนอย

กวา ๑๒๐ หนวยกิต 
๑๑.๒ หลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) ใหมีจํานวนหนวยกิต รวมตลอดหลักสูตร

ไมนอยกวา ๗๒ หนวยกิตสําหรับหลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) จะตองถือเปนสวนหนึ่งของ
หลักสูตรปริญญาตรี และจะตองสะทอนปรัชญาและเนื้อหาสาระของหลักสูตรปริญญาตรีนั้น ๆโดย
ครบถวน และใหระบุคําวา “ตอเนื่อง” ในวงเล็บตอทายชื่อหลักสูตร 

๑๑.๓ หลักสูตรปริญญาตรี(๕ ป)ใหมีจํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรไมนอย
กวา ๑๕๐ หนวยกิต 
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ขอ ๑๒ จํานวนและคุณสมบัติของอาจารย ตองมีอาจารยประจําหลักสูตรที่มีคุณวุฒิตรง
หรือสัมพันธกับสาขาวิชาที่เปดสอนไมนอยกวา ๕ คน และในจํานวนนั้นตองเปนผูมีคุณวุฒิไมต่ํา
กวาปริญญาโทหรือเทียบเทา หรือเปนผูดํารงตําแหนงทางวิชาการไมต่ํากวาผูชวยศาสตราจารยอยาง
นอย ๒ คน ทั้งนี้อาจารยประจําในแตละหลักสูตรจะเปนอาจารยประจําเกินกวา ๑ หลักสูตรในเวลา
เดียวกันไมได 

กรณีไมสามารถดําเนินการตามวรรคหนึ่งได มหาวิทยาลัยอาจดําเนินการตามมติของ
คณะกรรมการการอุดมศึกษา ในคราวประชุมครั้งที่ ๒/๒๕๔๙ เมื่อวันที่ ๒ กุมภาพันธ ๒๕๔๙เรื่อง 
กําหนดแนวปฏิบัติ เกี่ยวกับจํานวนอาจารยประจําหลักสูตรตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตร
ระดับอุดมศึกษา พ.ศ. ๒๕๔๘ กําหนดใหอาจารยประจําผูใดเปนอาจารยประจําหลักสูตรระดับ
ปริญญาตรีหรือระดับบัณฑิตศึกษาในหลักสูตรใดหลักสูตรหนึ่งแลว มหาวิทยาลัยอาจกําหนดให
อาจารยประจําผูนั้นเปนอาจารยประจําหลักสูตรที่เปนหลักสูตรพหุวิทยาการ (Multidisciplinary) ได
อีก ๑ หลักสูตร โดยตองเปนหลักสูตรที่ตรงหรือสัมพันธกับหลักสูตรที่ไดประจําอยูแลว 
 

หมวด ๒ 
การรับเขาเปนนักศึกษา 

 
ขอ ๑๓ คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 

๑๓.๑ หลักสูตรปริญญาตรี (๔ ป หรือ ๕ ป) จะตองเปนผูสําเร็จการศึกษาระดับ
มัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเทา 

๑๓.๒ หลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) จะตองเปนผูสําเร็จการศึกษาระดับ
ประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูงหรือเทียบเทา หรือระดับอนุปริญญา (๓ ป ) หรือเทียบเทา ตามเกณฑ
มาตรฐานหลักสูตรของทบวงมหาวิทยาลัย หรือตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการเรื่องเกณฑ
มาตรฐานหลักสูตรระดับอนุปริญญา พ.ศ. ๒๕๔๘ 

๑๓.๓ คุณสมบัติอ่ืนตามที่หลักสูตรกําหนดและใหเปนไปตามประกาศของ
มหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๔ การขึ้นทะเบยีนเปนนักศึกษา 
๑๔.๑ ผูสมัครเปนนักศกึษาจะมีสถานภาพการเปนนกัศึกษาเมื่อมหาวิทยาลัยไดขึน้

ทะเบียนผูนั้นเปนนักศกึษาแลว 
๑๔.๒ การขึ้นทะเบียนเปนนักศึกษาและการชําระคาธรรมเนียมการศึกษาให

เปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
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หมวด ๓ 
การลงทะเบียนเรียนและระยะเวลาการศึกษา 

 
ขอ ๑๕ การลงทะเบียนเรียน 

๑๕.๑ กําหนดวันและวิธีการลงทะเบียนเรียนในแตละภาคการศึกษาใหเปนไปตาม
ประกาศของมหาวิทยาลัย 

๑๕.๒ การลงทะเบียนเรียนจะตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยที่ปรึกษาและ
เปนไปตามขอกําหนดของหลักสูตร 

๑๕.๓ การลงทะเบียนเรียนในแตละภาคการศึกษาปกติ นักศึกษาภาคปกติจะตอง
ลงทะเบียนเรียนไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต แตไมเกิน ๒๒ หนวยกิต นักศึกษาภาคพิเศษจะตอง
ลงทะเบียนเรียนไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต แตไมเกิน ๑๕ หนวยกิต สวนการศึกษาภาคฤดูรอน
ลงทะเบียนเรียนไดไมเกิน ๙ หนวยกิต ยกเวนในกรณีที่แผนการเรียนของสาขาวิชานั้นไดกําหนดไว
เปนอยางอื่น ใหปฏิบัติตามแผนการเรียนที่กําหนดไว หรือเปนนักศึกษาภาคการศึกษาสุดทายที่จะ
สําเร็จการศึกษา และมีจํานวนหนวยกิตคงเหลือที่จะลงทะเบียนเรียนต่ํากวา ๙ หนวยกิต 

การลงทะเบียนในภาคฤดูรอนของนักศึกษาภาคปกติไมนับเปนภาคการศึกษาปกติ
หากมีเหตุผลและความจําเปนพิเศษ การลงทะเบียนเรียนที่มีจํานวนหนวยกิตแตกตางไปจากเกณฑ
ขางตนก็อาจทําได แตตองไมกระทบกระเทือนตอคุณภาพและมาตรฐานการศึกษา ทั้งนี้ตองเรียนให
ครบตามจํานวนหนวยกิตตามที่ระบุไวในหลักสูตร 

๑๕.๔ นักศึกษาจะตองตรวจสอบสถานภาพของตนเองกอนการลงทะเบียนทุกครั้ง
นักศึกษาที่ไมปฏิบัติตามขอกําหนดเงื่อนไขของมหาวิทยาลัยที่ประกาศไวจะไมมีสิทธิลงทะเบียน
เรียน 

๑๕.๕ นักศึกษาที่ไมมีสิทธิลงทะเบียนเรียน แตไดลงทะเบียนเรียนและชําระ
คาธรรมเนียมการศึกษาไปแลว จะไมมีสิทธิขอคาธรรมเนียมการศึกษาคืน 

๑๕.๖ การลงทะเบียนรายวิชาจะสมบูรณตอเมื่อไดชําระคาธรรมเนียมตาง ๆ และมี
หลักฐานการลงทะเบียนรายวิชาที่สํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียนแลว 

ขอ ๑๖ การเพิ่ม และการถอนรายวิชา 
การเพิ่มหรือการถอนรายวิชาจะกระทําไดภายใน ๒ สัปดาหแรกของแตละภาค

การศึกษาและใหเปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
ขอ ๑๗ การยกเลิกรายวิชา (Withdrawal) 
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๑๗.๑ การยกเลิกรายวิชา จะกระทําไดเมื่อพนกําหนดการถอนรายวิชา และตอง
ดําเนินการใหเสร็จสิ้นกอนกําหนดการสอบปลายภาคการศึกษาไมนอยกวา ๒ สัปดาห 

๑๗.๒ การยกเลิกรายวิชาจะตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยผูสอนและ
อาจารยที่ปรึกษา 

ขอ ๑๘ ระยะเวลาการศึกษา 
๑๘.๑ หลักสูตรปริญญาตรี (๔ ป) 

๑๘.๑.๑ นักศึกษาภาคปกติ สําเร็จการศึกษาไดไมกอน ๖ ภาคการศึกษา
ปกติ และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๘ ปการศึกษา 

๑๘.๑.๒ นักศึกษาภาคพิเศษ สําเร็จการศึกษาไดไมกอน ๙ ภาคการศึกษา
และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๒๔ ภาคการศึกษา 

๑๘.๒ หลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) 
๑๘.๒.๑ นักศึกษาภาคปกติ สําเร็จการศึกษาไดไมกอน ๔ ภาคการศึกษา

ปกติ และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๔ ปการศึกษา 
๑๘.๒.๒ นักศึกษาภาคพิเศษ สําเร็จการศึกษาไดไมกอน ๖ ภาคการศึกษา 

และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๑๒ ภาคการศึกษา 
๑๘.๓ หลักสตูรปริญญาตรี (๕ ป) 

๑๘.๓.๑ นักศึกษาภาคปกติ สําเร็จการศึกษาไมกอน ๘ ภาคการศึกษาปกติ 
และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๑๐ ปการศึกษา 

๑๘.๓.๒ นักศึกษาภาคพิเศษ สําเร็จการศึกษาไมกอน ๑๒ ภาคการศึกษา
ปกติ และใชเวลาศึกษาไมเกิน ๓๐ ภาคการศึกษาการนับเวลาศึกษา ใหนับจากวันที่เปดภาค
การศึกษาแรกที่รับเขาศึกษาในหลักสูตรนั้น 
 

   หมวด ๔ 
การวัดผลและประเมินผลการศึกษา 

 
ขอ ๑๙ เวลาเรยีน 

นักศึกษาตองมีเวลาเรียนไมนอยกวา รอยละ ๘๐ ของเวลาเรียนทั้งหมดของรายวิชา
นั้นจึงจะมีสิทธิเขาสอบปลายภาคในรายวชิาดังกลาวได ในกรณีที่นักศกึษามีเวลาเรียนนอยกวารอย
ละ ๘๐ แตไมนอยกวารอยละ ๖๐ ใหอยูในดุลยพินจิของคณะกรรมการประจําคณะ 



 

 

112 

ขอ ๒๐ ใหมีการวัดผลเปนระยะ ๆ ระหวางภาคการศึกษา และมีการวัดผลเมื่อส้ินสุดการ
เรียนการสอนของภาคการศึกษานั้น โดยท่ีคะแนนระหวางภาคการศึกษาอยูในเกณฑ ไมนอยกวา
รอยละ ๕๐ 

ขอ ๒๑ การประเมินผลการศึกษา 
๒๑.๑ ระดับคะแนนที่มีคาระดับคะแนนแบงเปน ๘ ระดับ ดังนี ้
    ระดับคะแนน            ความหมาย                  คาระดับคะแนน 

A   ดีเยีย่ม (Excellent)   ๔.๐ 
B+    ดีมาก (Very Good)   ๓.๕ 
B   ดี (Good)    ๓.๐ 
C+   ดีพอใช (Fairly Good)   ๒.๕ 
C   พอใช (Fair)   ๒.๐ 
D+   ออน (Poor)   ๑.๕ 
D   ออนมาก (Very Poor)   ๑.๐ 
F   ตก (Fail)    ๐.๐ 

ระดับคะแนนที่ถือวาสอบไดในแตละรายวิชาใหถือตามเกณฑ ดังนี้ 
(๑) รายวิชาที่เรียนตามหลักสูตร ระดับคะแนนที่ถือวาสอบไดในกลุมวิชา

ปฏิบัติการและฝกประสบการณวิชาชีพตองไมต่ํากวา C 
(๒) รายวิชาทีเ่รียนตามหลกัสูตร ยกเวนขอ (๑) ระดับคะแนนที่ถือวาสอบไดตอง

ไมต่ํากวา D 
(๓) ถานักศึกษาสอบตกในรายวิชาใดตองลงทะเบียนเรียนใหมจนกวาจะสอบได 

เวนแตถาสอบตกในรายวิชาเลือกหรือเลือกเสรีสามารถเปลี่ยนไปลงทะเบียนเรียนรายวิชาอื่นตาม
เกณฑที่กําหนดในหลักสูตรได หรือถามีรายวิชาเลือกหรือเลือกเสรีที่สอบไดครบตามเกณฑที่
กําหนดในหลักสูตรแลวไมจําเปนตองลงทะเบียนเรียนอีก 

๒๑.๒ ระดับคะแนนที่ไมมีคาระดับคะแนน 
ระดับคะแนน   ความหมาย 
S   เปนที่พอใจ (Satisfactory) 
U   ยังไมเปนทีพ่อใจ (Unsatisfactory) 

๒๑.๓ สัญลักษณอ่ืน ๆ 
       สัญลักษณ    ความหมาย 

I   การวัดผลไมสมบูรณ (Incomplete) 
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IP   การศึกษายังไมส้ินสุด (In progress) 
M   นักศึกษาขาดสอบ (Missing) 
W   การยกเลิกรายวิชา (Withdrawal) 
V   เขารวมการศกึษา (Visitor) 
N   ยังไมไดรับผลการประเมิน (No report) 

๒๑.๔ การใหสัญลักษณ 
๒๑.๔.๑ การให A B+ B C+ C D+ D และ F จะกระทําไดในกรณีตอไปนี้ 

(๑) ในรายวิชาที่นักศึกษาเขาสอบ และ/หรือ มีผลงานที่
ประเมินผลไดตามระดับคะแนน 

(๒) เปลี่ยนจาก I IP และ M โดยสงผลการประเมินภายใน
ระยะเวลาที่มหาวิทยาลัยกําหนด 

๒๑.๔.๒ การให F นอกเหนือจากขอ ๒๑.๔.๑ จะกระทําไดในกรณี
ตอไปนี้ 

(๑) ในรายวิชาที่นักศึกษาไมไดรับอนุญาตใหเขาสอบตามขอ ๑๙ 
(๒) เมื่อนักศึกษาทําผิดระเบียบการสอบตามขอบังคับ

มหาวิทยาลัย 
(๓) เปลี่ยนจาก I IP และ M ในกรณีที่ผูสอนไมไดสงผลการ

ประเมินภายในระยะเวลาที่มหาวิทยาลัยกําหนด 
๒๑.๔.๓ การให S และ U จะกระทําไดในรายวิชาที่หลักสูตรบังคับให

เรียนเพิ่มตามขอกําหนดเฉพาะหรือรายวิชาที่มหาวิทยาลัยกําหนดใหมีผลการประเมินเปนที่พอใจ 
หรือยังไมเปนที่พอใจ ดังนี้ 

(๑) รายวิชาทีผ่ลการประเมินเปนที่พอใจใหไดระดับคะแนน S 
(๒) รายวิชาที่ผลการประเมินยังไมเปนที่พอใจใหไดระดับ

คะแนน U 
(๓) ถานักศึกษาไดระดับคะแนน U ในรายวิชาใด นักศึกษาตอง

ลงทะเบียนเรียนใหมจนกวาจะไดระดับคะแนน S 
๒๑.๔.๔ การให I จะกระทําไดในกรณีที่นักศึกษายังทํางานไมเสร็จและ

นักศึกษาตองดําเนินการขอรับการประเมินเพื่อเปลี่ยน I เปนระดับคะแนนที่มีคาระดับคะแนนถาไม
ดําเนินการ ใหอาจารยผูสอนประเมินเฉพาะผลงานที่มีอยูใหเสร็จสิ้นและสงผลการประเมินภายใน
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ระยะเวลาที่มหาวิทยาลัยกําหนด หากพนกําหนดใหสํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียนเปลี่ยน I 
เปน F หรือ U แลวแตกรณี ทั้งนี้ตองอยูในเวลาไมเกินกวาที่กําหนดตามขอ ๑๘ 

๒๑.๔.๕ การให IP จะกระทําไดในกรณีที่รายวิชานั้นยังมีการศึกษา
ตอเนื่องอยู ยังไมมีการวัดและประเมินผลภายในภาคการศึกษาที่ลงทะเบียน ทั้งนี้ใหใชเฉพาะ
รายวิชาที่มหาวิทยาลัยกําหนด และ IP จะถูกเปลี่ยนเมื่อไดรับการวัดผลและประเมินผลโดยสงผล
การประเมินภายในวันสุดทายของการเรียนการสอนของภาคการศึกษาถัดไป ทั้งนี้ตองอยูในเวลาไม
เกินกวาที่กําหนดตามขอ ๑๘ หากพนกําหนดใหสํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียนเปลี่ยน IP
เปน F หรือ U แลวแตกรณี 

๒๑.๔.๖ การให M จะกระทําไดในรายวิชาที่นักศึกษามีสิทธิสอบปลาย
ภาคแตขาดสอบ นักศึกษาตองยื่นคํารองขอเลื่อนสอบตามประกาศของมหาวิทยาลัย และเมื่อไดรับ
อนุมัติใหสอบ อาจารยผูสอนเปนผูดําเนินการเปลี่ยน M เปนระดับคะแนน โดยตองสงผลการ
ประเมินภายในระยะเวลาที่มหาวิทยาลัยกําหนด ทั้งนี้ตองอยูในเวลาไมเกินกวาที่กําหนดตามขอ ๑๘ 
หากพนกําหนด ใหสํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียนเปลี่ยน M เปน F หรือ Uแลวแตกรณี 

๒๑.๔.๗ การให W จะกระทําไดในกรณตีอไปนี ้
(๑) นักศึกษาไดรับอนุมัติการยกเลิกรายวิชาเมื่อพนกําหนดการ

เพิ่มถอนรายวิชา และกอนกําหนดการสอบปลายภาคการศึกษาของมหาวิทยาลัยไมนอยกวา ๒ 
สัปดาห 

(๒) นักศึกษาลงทะเบียนไวแลว และไดรับอนุมัติใหลาพัก
การศึกษาในภาคการศึกษานั้น 

(๓) นักศึกษาลงทะเบียนไวแลว แตถูกสั่งใหพักการเรียนในภาค
การศึกษานั้น 

๒๑.๔.๘ การให V จะกระทําไดในรายวิชาที่นักศึกษาไดรับอนุมัติให
ลงทะเบียนเรียนเปนผูเขารวมการศึกษาโดยไมนับหนวยกิต และสามารถปฏิบัติตามเกณฑที่อาจารย
ผูสอนกําหนด หากไมสามารถปฏิบัติตามเกณฑที่กําหนดใหถือวานักศึกษาขอยกเลิก ซ่ึงจะไดรับ
สัญลักษณ W แทน 

๒๑.๔.๙ การให N จะกระทําไดเฉพาะในรายวิชาที่สํานกัสงเสริมวิชาการ
และ งานทะเบยีนยังไมไดรับรายงานผลการประเมินการศึกษาของรายวิชานั้น ๆ ตาม 
ประกาศมหาวทิยาลัย 

๒๑.๕ รายวิชาที่มหาวิทยาลัยอนุมัติใหไดรับการยกเวนการเรียนใหมีระดับ
คะแนนดังนี้ 
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๒๑.๕.๑ รายวิชาที่ไดรับการยกเวนการเรียนจากการศึกษาในระบบให
ไดรับ ระดับคะแนน S 

๒๑.๕.๒ รายวิชาที่ไดรับการยกเวนการเรยีนจากการศึกษานอกระบบและ
หรือการศึกษาตามอัธยาศัยใหไดรับระดับคะแนน ดังนี้ 

CS (Credits from Standardized Test) กรณีไดหนวยกิตจากการ
ทดสอบมาตรฐาน (Standardized Test) 

CE (Credits from Examination) กรณีไดหนวยกิตจากการ
ทดสอบดวยการสอบที่ไมใชการทดสอบมาตรฐาน (Non-Standardized Test) 

CT (Credits from Training) กรณีไดหนวยกิตจากการประเมิน
การศึกษา หรืออบรมที่จัดโดยหนวยงานตาง ๆ ที่มหาวิทยาลัยรับรอง 

CP (Credits from Portfolio) กรณีไดหนวยกิตจากการเสนอแฟม
สะสมผลงาน 

ขอ ๒๒ คาระดับคะแนนเฉลี่ย 
คาระดับคะแนนเฉลี่ยประจําภาคการศึกษา และคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยคิดจาก

รายวิชาที่มีคาระดับคะแนนและสอบไดตามขอ ๒๑.๑ ใหคิดเปนเลขทศนิยม ๒ ตําแหนงโดยไมปด
เศษ 

๒๒.๑ คาระดับคะแนนเฉลี่ยประจําภาคการศึกษา คํานวณจากทุกรายวิชาที่
นักศึกษาลงทะเบียนเรียนและสอบไดในแตละภาคการศึกษา สําหรับรายวิชาที่ไดสัญลักษณ I IP M 
และ N ยังไมนํามาคิดคาเฉลี่ยจนกวาจะเปลี่ยนเปนระดับคะแนนตามขอ ๒๑.๑ 

๒๒.๒ คาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย คํานวณจากทุกรายวิชาที่นักศึกษาลงทะเบียน
เรียนและสอบได ตั้งแตเร่ิมเขาศึกษาจนถึงภาคการศึกษาที่ไดรับผลการศึกษาแลวสําหรับรายวิชาที่
ไดสัญลักษณ I IP M และ N ยังไมนํามาคิดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยจนกวาจะเปลี่ยนเปนระดับ
คะแนนตาม ขอ ๒๑.๑ 

๒๒.๓ นักศึกษาที่เขาศึกษาในหลักสูตรปริญญาตรี (ตอเนื่อง) จะลงทะเบียนเรียน
รายวิชาซ้ํากับรายวิชาที่ศึกษามาแลวในระดับอนุปริญญาไมได หากลงทะเบียนซ้ําใหเวนการนับ
หนวยกิตเพื่อพิจารณารายวิชาเรียนใหครบตามหลักสูตรที่กําลังศึกษาอยู 

๒๒.๔ กรณีที่นักศึกษาลงทะเบียนเรียนวิชาซ้ํากับรายวิชาที่สอบไดระดับคะแนน
ต่ํากวา C หรือลงทะเบียนเรียนรายวิชาที่เทียบเทาซึ่งระบุไวในหลักสูตร ใหนับหนวยกิตและ คา
ระดับคะแนนเฉพาะรายวิชาที่ไดรับระดับคะแนนที่ดีที่สุด 
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หมวด ๕ 
การลา การลาพักการศึกษา และการลาออก 

 
ขอ ๒๓ การลา 

๒๓.๑ การลาปวย ลากิจ ที่รวมกันแลวไมเกินรอยละ ๒๐ ของเวลาเรียนทั้งหมด
ของรายวิชานั้น ใหอยูในดุลพินิจของอาจารยผูสอน หากเกินจากนี้ ตองไดรับความเห็นชอบจาก
หัวหนาสาขาวิชา หัวหนาภาควิชา โดยคณบดีเปนผูอนุมัติ 

๒๓.๒ นักศึกษาที่ไดรับอนุมัติใหลาได มีสิทธิไดรับผอนผันดานการนับเวลาเรียน 
และสิทธิอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวของกับการเรียนและการสอบ 

ขอ ๒๔ การลาพักการศึกษา 
๒๔.๑ นักศึกษาอาจยื่นคํารองขอลาพักการศึกษาดวยเหตุผลความจําเปนแลวแต

กรณี โดยคณบดีเปนผูอนุมัติ 
๒๔.๒ การลาพักการศึกษา กระทําไดคร้ังละไมเกิน ๑ ภาคการศึกษาถาจําเปนตอง

ลาพักการศึกษาตอ ใหยื่นคํารองใหม 
๒๔.๓ นักศึกษาที่ไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาตองชําระคาธรรมเนียมการรักษา

สถานภาพนักศึกษา 
ขอ ๒๕ การลาออก 

การลาออกใหเปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
 

หมวด ๖ 
การเปล่ียนสถานภาพนักศึกษา 

 
ขอ ๒๖ การเปลี่ยนประเภทนักศึกษา 

การเปลี่ยนประเภทนักศกึษาใหเปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
ขอ ๒๗ การโอนยายสาขาวชิา 

๒๗.๑ การโอนยายสาขาวิชาภายในคณะใหปฏิบัติตามเงือ่นไขของสาขาวิชาที่รับ
โอนยาย 

๒๗.๒ การโอนยายสาขาวิชาไปคณะอืน่ใหเปนไปตามเงื่อนไข ดังตอไปนี ้
๒๗.๒.๑ นักศึกษาจะโอนยายสาขาวิชาไปคณะอื่นไดตอเมื่อไดรับความ

เห็นชอบจากอาจารยที่ปรึกษา หัวหนาสาขาวิชา หัวหนาภาควิชาและคณบดีคณะเดิม และไดเรียน
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ตามแผนการเรียนที่กําหนดในสาขาวิชาเดิมมาแลวไมนอยกวา ๒ ภาคการศึกษาปกติสําหรับ
นักศึกษาภาคปกติ หรือไมนอยกวา ๓ ภาคการศึกษาสําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ ทั้งนี้ไมนับภาค
การศึกษาที่ลาพักหรือถูกสั่งพักการเรียน 

๒๗.๒.๒ การโอนยายสาขาวิชาไปคณะอื่น จะตองปฏิบัติตามเงื่อนไข
ของสาขาวิชา ภาควิชาและคณะที่รับโอนยาย โดยทําเปนประกาศของมหาวิทยาลัย 

๒๗.๒.๓ การโอนยายสาขาวิชาไปคณะอืน่ใหอยูในดุลพินิจของสาขาวิชา 
ภาควิชาและคณะที่รับโอนยายไปสังกัด พจิารณาอนุมัต ิ

๒๗.๓ การโอนยายสาขาวิชาจะสมบูรณ เมื่อนักศึกษาไดชําระคาธรรมเนียมการ
โอนยายสาขาวิชา 

๒๗.๔ เมื่อนักศึกษาไดโอนยายสาขาวิชาแลว รายวิชาที่เคยเรียนมาแลวทั้งหมดจะ
นาํมาคํานวณหาคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยในสาขาวิชาใหมดวย 

ขอ ๒๘ การรับโอนยายนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอื่น 
๒๘.๑ มหาวิทยาลัยจะพิจารณารับโอนยายเฉพาะผูที่มีคณุสมบัติ ดังตอไปนี ้

๒๘.๑.๑ มีคุณสมบัติครบถวนตามขอ ๑๓ 
๒๘.๑.๒ เปนนักศึกษาที่ศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาที่สภามหาวิทยาลยั 

รับรองและศึกษาในหลักสูตรเดียวกันกับหลักสูตรที่มหาวิทยาลัยเปดสอน 
๒๘.๑.๓ สอบไดทุกรายวิชาที่ศึกษาในสถานศึกษาเดิม และไดคาระดบั 

คะแนนสะสมเฉลี่ยไมนอยกวา ๒.๐๐ หรือเทียบเทา 
๒๘.๒ การพิจารณารับโอนยายใหอยูในดุลยพินิจของหัวหนาสาขาวิชา 

หัวหนาภาควชิา และคณบดคีณะที่จะรับโอนยาย 
๒๘.๓ การรับโอนยายนักศึกษาจะตองมเีวลาศึกษาอยูในมหาวิทยาลัยไมนอยกวา

หนึ่งปการศกึษา การนับเวลาที่ใชในการศกึษาใหเปนไปตามขอ ๑๘ โดยใหนับระยะเวลา 
การศึกษา ทั้งในสถาบันเดิมและระยะเวลาที่ศึกษาในมหาวิทยาลัย 
 

หมวด ๗ 
การเทียบโอนผลการเรียนและการยกเวนการเรียน 

 
ขอ ๒๙ รายวิชาที่จะนํามาเทยีบโอนผลการเรียนหรือยกเวนการเรียนตองสอบไดหรือเคย 

ศึกษา ฝกอบรม หรือมีประสบการณมาแลวไมเกิน ๑๐ ป นับถึงวันที่เขาศึกษา โดยเริ่มนับจากวัน 
สําเร็จการศึกษา หรือภาคการศึกษาสุดทายที่มีผลการเรียน หรือวันสุดทายที่ศึกษา ฝกอบรม หรือ 
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มีประสบการณ 
ขอ ๓๐ ผูมีสิทธิไดรับโอนผลการเรียนไดแก ผูที่มีคุณสมบัติขอใดขอหนึ่ง ดังตอไปนี้ 

๓๐.๑ ศึกษาในมหาวิทยาลัยและยายสาขาวิชา 
๓๐.๒ เคยศึกษาในมหาวิทยาลัยและกลับมาศึกษาใหม 
๓๐.๓ สําเร็จการศึกษาระดับอนุปริญญาจากมหาวิทยาลัยและเขาศึกษาระดับ 

ปริญญาตรี 
๓๐.๔ เปลี่ยนสภาพของประเภทนักศกึษาของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๓๑ เงื่อนไขในการเทยีบโอนผลการเรียน 
๓๑.๑ ผูขอโอนผลการเรียนตองไมเคยถูกสั่งใหพนสภาพ ตามขอ ๔๐.๑ 
๓๑.๒ การโอนผลการเรียนตองโอนทั้งหมดทุกรายวิชาที่เคยศึกษามา โดยไมจํากัด

จํานวนหนวยกิตที่ขอโอนผลการเรียน 
ขอ ๓๒ ผูมีสิทธิไดรับการยกเวน การเรียน ไดแก ผูมีคุณสมบัติขอใดขอหนึ่งดังตอไปนี้ 

๓๒.๑ สําเร็จการศึกษาหรือเคยศึกษาจากมหาวิทยาลัย หรือสถาบันอุดมศึกษาอื่นที่
สภามหาวิทยาลัยรับรอง 

๓๒.๒ ผานการศึกษาอบรมเนื้อหาสอดคลองตามหลักสูตร ที่จัดโดยหนวยงานที่
มหาวิทยาลัยรับรอง 

๓๒.๓ ผานการศึกษาจากการศึกษานอกระบบ หรือ การศึกษาตามอัธยาศัยหรือ
จากประสบการณการทํางาน 

ขอ ๓๓ เงื่อนไขการยกเวนการเรียน 
๓๓.๑ เปนรายวิชาที่ไดรับระดับคะแนนไมต่ํากวา C หรือเทียบเทา 
๓๓.๒ เปนรายวิชาที่ไดจากการศึกษานอกระบบ การศึกษาตามอัธยาศัยการฝก

อาชีพ หรือจากประสบการณการทํางาน ใหมหาวิทยาลัยกําหนดวิธีการประเมินเพื่อยกเวนการเรียน 
โดยความเห็นชอบของสภามหาวิทยาลัย 

๓๓.๓ ผูที่สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีจากสถาบันอุดมศึกษาที่สภาหา
วิทยาลัยรับรอง ใหไดรับการยกเวนการเรียนรายวิชาในหมวดศึกษาทั่วไปทั้งหมดโดยไมนําเงื่อนไข
ขอ ๒๙ และ ๓๓.๑ มาพิจารณา 

๓๓.๔ จํานวนหนวยกิตที่ไดรับการยกเวนการเรียนรายวิชา รวมแลวตองไมเกิน
สามในสี่ของจํานวนหนวยกิตที่กําหนดไวในหลักสูตรสาขาวิชาที่กําลังศึกษาในมหาวิทยาลัย 

๓๓.๕ รายวิชาที่ไดรับการยกเวนการเรียน ใหบันทึกไวในระเบียนผลการเรียน
ของนักศึกษา โดยใชสัญลักษณตามขอ ๒๑.๕ ในชองระดับคะแนน สําหรับผูที่ไดรับการยกเวนการ
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เรียนตามขอ ๓๓.๓ ใหนับหนวยกิตหมวดวิชาศึกษาทั่วไปรวมในเกณฑการสําเร็จการศึกษา โดยไม
ตองบันทึกผลการเรียนเปนรายวิชา 

ขอ ๓๔ ผูที่จะขอเทียบโอนผลการเรียนและยกเวนการเรียน ตองกระทําใหเสร็จสิ้นตามที่
มหาวิทยาลัยกําหนด 

ขอ ๓๕ การนับจํานวนภาคการศึกษาของผูที่ไดรับการเทียบโอนผลการเรียน หรือยกเวน
การเรียนรายวิชาใหถือเกณฑดังนี้ 

๓๕.๑ นักศึกษาภาคปกติ ใหนับจํานวนหนวยกิต ๒๒ หนวยกิต เปน ๑ภาค
การศึกษาปกติ 

๓๕.๒ นักศึกษาภาคพิเศษ ใหนับจํานวนหนวยกิต ๑๒ หนวยกิต เปน ๑ภาค
การศึกษา 

๓๕.๓ การเทียบโอนผลการเรียนของนักศึกษาตามขอ ๓๐.๑ ใหนับจํานวนภาค
การศึกษาตอเนื่องกันจากเดิม สําหรับนักศึกษาตามขอ ๓๐.๒ ใหนับเฉพาะภาคการศึกษาที่เคยศึกษา
และมีผลการเรียน 

ขอ ๓๖ การโอนผลการเรียนหรือการยกเวนการเรียน นักศึกษาตองชําระคาธรรมเนียมตาม
ประกาศของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๓๗ นักศึกษาที่ขอเทียบโอนผลการเรียนหรือขอยกเวนการเรียนจะตองมีเวลาศึกษาอยู
ในมหาวิทยาลัยอยางนอยหนึ่งปการศึกษา โดยไมนับภาคการศึกษาที่มีการลาพักการเรียน 

ขอ ๓๘ ใหมหาวิทยาลัยแตงตั้งคณะกรรมการเพื่อพิจารณาการเทียบโอนผลการเรียนและ
การยกเวนการเรียนรายวิชา 

ขอ ๓๙ ผูไดรับการเทียบโอนผลการเรียนไมเสียสิทธิที่จะไดรับปริญญาเกียรตินิยมแตผูที่
ไดรับการยกเวนการเรียนไมมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรตินิยม 
 

หมวด ๘ 
การพนสภาพนักศึกษา 

 
ขอ ๔๐ นักศึกษาจะพนสภาพในกรณีดังตอไปนี ้

๔๐.๑ นักศึกษาจะพนสภาพการเปนนักศึกษา ตามเกณฑการประเมินผลการศึกษา 
ขอใดขอหนึ่ง โดยพิจารณาผลการประเมินคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยตั้งแตเร่ิมเขาศึกษาจนถึงภาค
การศึกษาที่กําหนดใหประเมิน ทั้งนี้การนับจํานวนภาคการศึกษาใหนับทั้งภาคการศึกษาที่มีการลา
พักการศึกษาดวย ดังนี้ 
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๔๐.๑.๑ ระดับปริญญาตรี (๔ ป หรือ ๕ ป) มีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย
ต่ํากวา ๑.๕๐ เมื่อส้ินภาคการศึกษาปกติที่ ๒ สําหรับนักศึกษาภาคปกติ หรือส้ินภาคการศึกษาที่ ๓ 
สําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ 

๔๐.๑.๒ ระดับปริญญาตรี (๔ ป หรือ ๕ ป) มีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย
ต่ํากวา ๑.๗๐ เมื่อส้ินภาคการศึกษาปกติที่ ๔ สําหรับนักศึกษาภาคปกติ หรือส้ินภาคการศึกษาที่ ๖ 
สําหรับ นักศึกษา ภาคพิเศษ 

๔๐.๑.๓ ระดับปริญญาตรี (๔ ป หรือ ๕ ป) มีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย
ต่ํากวา ๑.๘๐ เมื่อส้ินภาคการศึกษาปกติที่ ๖ ที่ ๘ ที่ ๑๐ ที่ ๑๒ ที่ ๑๔ สําหรับนักศึกษาภาคปกติ หรือ
ส้ินภาคการศึกษาที่ ๙ ที่ ๑๒ ที่ ๑๕ ที่ ๑๘ ที่ ๒๑ สําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ 

๔๐.๑.๔ ระดับปริญญาตรี (๕ ป) มีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยต่ํากวา
๑.๘๐ เมื่อส้ินภาคการศึกษาปกติที่ ๑๖ และที่ ๑๘ สําหรับนักศึกษาภาคปกติหรือส้ินภาคการศึกษาที่ 
๒๔ และที่ ๒๗ สําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ 

๔๐.๑.๕ ระดับปริญญาตรี (ตอเนื่อง) มีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยต่ํากวา 
๑.๘๐ เมื่อส้ินภาคการศึกษาปกติที่ ๒ ที่ ๔ และที่ ๖ สําหรับนักศึกษาภาคปกติ หรือส้ินภาค
การศึกษาที่ ๓ ที่ ๖ และที่ ๙ สําหรับนักศึกษาภาคพิเศษ 

๔๐.๑.๖ นักศึกษาลงทะเบียนเรียนครบตามหลักสูตร แตไดคาระดับ
คะแนนสะสมเฉลี่ยต่ํากวา ๑.๘๐ 

๔๐.๑.๗ มีสภาพการเปนนักศึกษาเกินกวาระยะเวลาการศึกษากําหนดใน
ขอ ๑๘ 

๔๐.๑.๘ ลงทะเบียนเรียนครบตามหลักสูตร และไดคาระดับคะแนน
สะสมเฉลี่ย ตั้งแต ๑.๘๐ แตไมถึง ๒.๐๐ นักศึกษาสามารถเลือกเรียนรายวิชาเพิ่มเติม เพื่อทําคา
ระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยใหถึง ๒.๐๐ ทั้งนี้ตองอยูในระยะเวลาที่กําหนดไวตามขอ ๑๘ ถาใช
ระยะเวลาเกินกวาที่กําหนดไวและไดคะแนนสะสมเฉลี่ยไมถึง ๒.๐๐ นักศึกษาตองพนสภาพ 

๔๐.๒ สําเร็จการศึกษาและไดรับปริญญา 
๔๐.๓ ตาย 
๔๐.๔ ลาออก 
๔๐.๕ กระทําผิดระเบียบของมหาวิทยาลัยและมหาวิทยาลัยมีคําสั่งใหพนสภาพ

การเปนนักศึกษา 
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หมวด ๙ 
เกณฑการสําเร็จการศึกษาและการใหปริญญา 

 
ขอ ๔๑ เกณฑการสําเร็จการศึกษาและขอรับปริญญา 

๔๑.๑ ผูสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรตองมีคุณสมบัติดังนี้ 
๔๑.๑.๑ ศึกษารายวิชาตาง ๆ ครบถวนตามหลักสูตร และขอกําหนด

เฉพาะ โดยมีคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยตลอดหลักสูตร ไมต่ํากวา ๒.๐๐ จากระบบ ๔ ระดับ 
คะแนน และ ไมมีผลการเรียนสอบตกในรายวิชาบังคับ 

๔๑.๑.๒ มีระยะเวลาในการศึกษาเปนไปตามขอ ๑๘ 
๔๑.๑.๓ มีความประพฤติดี 
๔๑.๑.๔ ไมมีภาระหนี้สินคางชําระตอมหาวิทยาลัย 
๔๑.๑.๕ ผานการเขารวมกิจกรรมตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
๔๑.๑.๖สอบผานการประเมินความรูและทักษะตามที่มหาวิทยาลัยกาํหนด 

๔๑.๒ การขออนุมัติสําเร็จการศึกษาและขอรับปริญญา 
๔๑.๒.๑ นักศึกษาที่มีคุณสมบัติครบถวนตามที่ระบุไวในขอ ๔๑.๑ตองยืน่

คํารองขอสําเร็จการศึกษาและขอรับปริญญาตอมหาวิทยาลัยภายในระยะเวลาที่กําหนดมิฉะนั้นอาจ
ไมไดรับการพิจารณาเสนอชื่อเพื่ออนุมัติปริญญาในภาคการศึกษานั้น 

๔๑.๒.๒ กรณีที่นักศึกษายังไมขออนุมัติสําเร็จการศึกษา ดวยมีความ
ประสงคจะลงทะเบียนรายวิชาเพิ่มเติมในภาคการศึกษาถัดไป นักศึกษาตองยื่นคํารองขออนุมัติตอ
มหาวิทยาลัยภายใน ๒ สัปดาห กอนการสอบปลายภาค โดยมีระยะเวลาที่ศึกษาเพิ่มเติมรวมกับ
ระยะเวลาที่ศึกษาตามหลักสูตรแลวตองไมเกินระยะเวลาที่กําหนดตามขอ ๑๘ 

๔๑.๒.๓ นักศึกษาที่มีคุณสมบัติครบถวนตามที่ระบุไวในขอ ๔๑.๑แต
มิไดยื่นคํารองขอสําเร็จการศึกษาและขอรับปริญญาตามขอ ๔๑.๒ (๑) และไมไดขออนุมัติ
ลงทะเบียนเพิ่มเติมรายวิชาตางๆ ตามขอ ๔๑.๒ (๒) มหาวิทยาลัยอาจรวบรวมรายชื่อเสนอตอสภา 
มหาวิทยาลัย เพื่ออนุมัติปริญญาในภาคการศึกษาถัดไป ทั้งนี้นักศึกษาจะตองรักษาสถานภาพการ 
เปนนกัศึกษาในภาคการศึกษาถัดไป 

ขอ ๔๒ การใหปริญญา 
คณบดีโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําคณะ พิจารณาเสนอชื่อ

นักศึกษาที่สําเร็จการศึกษาและขอรับปริญญาตามขอ ๔๑ ตอสภาวิชาการเพื่อใหความเห็นการให 
ปริญญาและนําเสนอสภามหาวิทยาลัยเพื่ออนุมัติการใหปริญญา 
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ขอ ๔๓ การใหปริญญาเกียรตินิยม 
๔๓.๑ ผูจะไดรับปริญญาเกียรตินิยม ตองมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

๔๓.๑.๑ นักศึกษาภาคปกติมีระยะเวลาศึกษาไมเกิน ๘ ภาคการศึกษาปกติ 
สําหรับปริญญาตรี (๔ ป) หรือมีระยะเวลาศึกษาไมเกิน ๑๐ ภาคการศึกษาปกติ สําหรับปริญญาตรี 
(๕ ป) หรือมีระยะเวลาศึกษาไมเกิน ๔ ภาคการศึกษาปกติ สําหรับปริญญาตรี(ตอเนื่อง)นักศึกษา
ภาคพิเศษมีระยะเวลาศึกษาไมเกิน ๑๒ ภาคการศึกษาสําหรับปริญญาตรี (๔ ป) หรือมีระยะเวลา
ศึกษาไมเกิน ๑๕ ภาคการศึกษาสําหรับปริญญาตรี(๕ ป) หรือมีระยะเวลาศึกษาไมเกิน ๘ ภาค
การศึกษาสําหรับปริญญาตรี (ตอเนื่อง) 

๔๓.๑.๒ สอบไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตรภายในกําหนดเวลาตาม
ขอ ๔๓.๑ (๑) 

๔๓.๑.๓ ไมมีรายวิชาใดที่เคยไดระดับคะแนน U หรือต่ํากวา C 
๔๓.๒ นักศึกษาจะไดรับปริญญาเกียรตินิยมอันดับหนึ่ง ตองมีคุณสมบัติตามขอ 

๔๓.๑ และไดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย ตั้งแต ๓.๕๐ ขึ้นไป 
๔๓.๓ นักศึกษาจะไดรับปริญญาเกียรตินิยมอันดับสอง ตองมีคุณสมบัติตามขอ 

๔๓.๑ และไดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ย ไมนอยกวา ๓.๒๕ แตไมถึง ๓.๕๐ 
๔๓.๔ ในกรณีที่เปนนักศึกษาปริญญาตรี (ตอเนื่อง) จะไดรับปริญญาเกียรตินิยม

อันดับ ๑ ตองไดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยจากระดับอนุปริญญาหรือเทียบเทา ไมนอยกวา ๓.๕๐ 
และเรียนครบตามหลักสูตรไดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยจากการศึกษาในมหาวิทยาลัยไมนอยกวา 
๓.๕๐ กรณีไดคาระดับคะแนนสะสมเฉลี่ยจากการศึกษาในสถาบันเดิม และในมหาวิทยาลัยแตละ
แหงไดไมนอยกวา ๓.๒๕ แตไมถึง ๓.๕๐ จะไดรับเกียรตินิยมอันดับสอง 

๔๓.๕ นักศึกษาที่ไดรับการยกเวนการเรียนไมมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรตินิยม
๔๓.๖ คณบดีโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําคณะ พิจารณาเสนอชื่อนักศึกษาที่สําเร็จ
การศึกษาและขอรับปริญญาตามขอ ๔๑ และ ๔๓ ตอสภาวิชาการเพื่อใหความเห็นการใหปริญญา
เกียรตินิยมและนําเสนอสภามหาวิทยาลัยเพื่ออนุมัติการใหปริญญาเกียรตินิยม 

ขอ ๔๔ ช่ือปริญญา ใหใชช่ือปริญญาตามที่ตราไวในพระราชกฤษฎีกาวาดวยปริญญาใน
สาขาวิชาและอักษรยอสําหรับสาขาวิชา ในกรณีที่ปริญญาใดยังมิไดกําหนดชื่อไวในพระราช
กฤษฎีกาหรือกรณีที่ยังไมมีการตราพระราชกฤษฎีกา ใหใชช่ือปริญญาตามหลักเกณฑการกําหนด
ช่ือปริญญาของสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 
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หมวด ๑๐ 
อาจารยท่ีปรึกษา 

 
ขอ ๔๕ อํานาจหนาที่ของอาจารยที่ปรึกษา 

อาจารยที่ปรึกษามีอํานาจหนาที่ใหคําปรึกษาและแนะนําในเรื่องตางๆ ดังนี้ 
๔๕.๑ ดานการเรียนของนักศึกษาใหถูกตองตามหลักสูตร 
๔๕.๒ ดานการศึกษาตามขอบังคับนี้ 
๔๕.๓ รับผิดชอบในการลงทะเบียนเรียน การเปล่ียนแปลงรายวิชาจากที่กําหนด

ในแผนการเรียนการสอน การเพิ่มถอนรายวิชา การยกเลิกรายวิชาและจํานวนหนวยกิตที่ลงทะเบียน
ในแตละภาคการศึกษาของนักศึกษา 

๔๕.๔ วิธีเรียนและติดตามผลการเรียนของนักศึกษา 
๔๕.๕ พิจารณาคํารองตางๆ ของนักศึกษา และดําเนินการใหถูกตอง 
๔๕.๖ ดานคุณธรรม จริยธรรม การเขารวมกิจกรรม และความเปนอยูของ

นักศึกษาในขณะที่ศึกษาอยูในมหาวิทยาลัย 
๔๕.๗ รับผิดชอบดูแลความประพฤติของนักศึกษาใหเปนไปตามระเบียบวินัยที่

มหาวิทยาลัยกําหนด ในกรณีที่นักศึกษากระทําความผิดวินัยใหอาจารยที่ปรึกษารายงานใหหัวหนา
สาขาวิชาและคณบดีทราบเพื่อพิจารณานําเสนอรองอธิการบดีที่อธิการบดีมอบหมายในการ 
พิจารณาโทษทางวินัยตอไป 

 
หมวด ๑๑ 

การประกันคณุภาพของหลกัสูตร 
 

ขอ ๔๖ การติดตามและการควบคุมมาตรฐานหลักสูตร ใหมีการติดตามและควบคุม
มาตรฐานหลักสูตร เพื่อใหเปนไปตามขอบังคับนี้ และตามปรัชญาและวัตถุประสงคของหลักสูตร 
แตละสาขาวิชา 

ขอ ๔๗ การพัฒนาหลักสูตร ใหทุกหลักสูตรมีการพัฒนาหลักสูตรใหทันสมัย แสดงการ
ปรับปรุงดัชนีดานมาตรฐานและคุณภาพการศึกษา โดยเสนอตอสภาวิชาการและสภามหาวิทยาลัย
เปนระยะ ๆ อยางนอยทุก ๆ ๕ ป และมีการประเมินเพื่อพัฒนาหลักสูตรอยางตอเนื่องทุก ๕ ป 

ขอ ๔๘ ในกรณีที่ไมสามารถปฏิบัติตามขอบังคับนี้ได ใหเสนอตอสภาวิชาการสภา
มหาวิทยาลัย เพื่อพิจารณาเสนอคณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเปนกรณีไป 



 

 

124 

บทเฉพาะกาล 
 

ขอ ๔๙ นักศึกษาที่เขาศึกษาในมหาวิทยาลัยกอนที่ขอบังคับนี้ประกาศใช ใหใชขอบังคับ
ระเบียบ และประกาศที่เกี่ยวของสําหรับนักศึกษาดังกลาวจนสําเร็จการศึกษา 
 
 

ประกาศ ณ วนัที่ ๒๓ เมษายน พ.ศ. ๒๕๕๐ 
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ภาคผนวก ง 
คําสั่งแตงตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร 
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  คําสั่งคณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชยีงใหม 

   ท่ี    ๒๗ / ๒๕๕๒ 
     เร่ือง  แตงตั้งคณะกรรมการดําเนินการปรับปรงุหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ. ๒๕๔๘ 
...................................................... 

 
 ตามที่คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม ไดดําเนินการโครงการปรับปรุง
หลักสูตรคณะเทคโนโลยีการเกษตร  พ.ศ. ๒๕๔๗-๒๕๔๘ เพื่อใหเปนไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 
เร่ืองมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. ๒๕๔๘ และประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เร่ือง
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  พ.ศ. ๒๕๕๒ ใหแลวเสร็จและประกาศใชได  ใน
วันที่ ๑ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๕๓ จํานวน ๕ หลักสูตร  ดังนั้น คณะเทคโนโลยีการเกษตร  จึงขอแตงตั้ง
คณะกรรมการยกรางหมวดวิชาเฉพาะ (กลุมวิชาเอกและกลุมวิชาปฏิบัติการและฝกประสบการณวิชาชีพ) 
ของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร โดยใหมีหนาที่
นําขอมูลพื้นฐานจากการจัดเวทีประชาคม การสังเคราะหงานวิจัยสถาบันและผลการประเมิน
หลักสูตรมายกรางหลักสูตร  ปรับปรุงหลักสูตรฉบับรางใหสมบูรณแลวสงตนฉบับหลักสูตรให
คณะเทคโนโลยีการเกษตร  เพื่อดําเนินการวิพากษหลักสูตรจากผูทรงคุณวุฒิ  ดังมีรายช่ือตอไปนี้ 
 ๑. รองศาสตราจารย นายสัตวแพทยศุภชัย ศรีธิวงค  ประธานกรรมการ 

 ๒. อาจารยทิพยา    สิงหลักษณ        รองประธานกรรมการ 

 ๓. รองศาสตราจารย ดร. สุรีย   นานาสมบัต ิ ผูทรงคุณวุฒ ิ

 ๔. ผูชวยศาสตราจารย ดร. เมธนิี   เหวซ่ึงเจริญ ผูทรงคุณวุฒ ิ

 ๕. ผูชวยศาสตราจารยอุมาพร   ศิริพินทุ  ผูทรงคุณวุฒ ิ

 ๖. ผูชวยศาสตราจารยสุพจน   บุญแรง  กรรมการ 

 ๗. อาจารยอภิรดา    รินพล  กรรมการ 

 ๘. อาจารยอภิชญา    ทองทับ  กรรมการ 
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 ๙. อาจารยนักสิทธิ์    ปญโญใหญ กรรมการ 

 ๑๐. อาจารยเกศนิ ี  อุปลศิลป  กรรมการ 

 ๑๑. อาจารย ดร.วิศนี  สุประดิษฐอาภรณ กรรมการและเลขานุการ 
 ๑๒.อาจารยนริศรา  วิชิต   กรรมการและผูชวยเลขานุการ 

 
ส่ัง ณ วันที่  ๒๘ พฤศจิกายน ๒๕๕๒ 
 

 
      (รองศาสตราจารยนายสัตวแพทยศุภชัย  ศรีธิวงค) 
                                                                                คณบดี คณะเทคโนโลยกีารเกษตร 
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  คําสั่งคณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชยีงใหม 

   ท่ี    ๓๒ / ๒๕๕๒ 
     เร่ือง  แตงตั้งคณะกรรมการวิพากษหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  

สาขาวิชา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ. ๒๕๔๘ 
...................................................... 

 
 ตามที่คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม ไดดําเนินการโครงการปรับปรุง
หลักสูตรคณะเทคโนโลยีการเกษตร  พ.ศ. ๒๕๔๗-๒๕๔๘ เพื่อใหเปนไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง
มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. ๒๕๔๘ และประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เร่ืองกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  พ.ศ. ๒๕๕๒ ใหแลวเสร็จและประกาศใชได  ในวันที่ ๑ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๕๓ 
จํานวน ๕ หลักสูตร  ดังนั้น คณะเทคโนโลยีการเกษตร  จึงขอแตงตั้งคณะกรรมการวิพากษหลักสูตรของ
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร โดยใหมีหนาที่ใหความ
คิดเห็นและขอเสนอแนะเกี่ยวกับหลักสูตรฉบับรางและปรับปรุงหลักสูตรฉบับรางใหสมบูรณแลวสง
ตนฉบับหลักสูตรใหสํานักสงเสริมวิชาการและงานทะเบียน ดังมีรายช่ือตอไปนี้ 
 ๑. รองศาสตราจารย นายสัตวแพทยศุภชัย ศรีธิวงค  ประธานกรรมการ 

 ๒. อาจารยทิพยา    สิงหลักษณ        รองประธานกรรมการ 

 ๓.  รองศาสตราจารย ดร. สงวนศร ี  เจริญเหรียญ ผูทรงคุณวุฒ ิ

 ๔. รองศาสตราจารยรัตนา   อัตตปญโญ ผูทรงคุณวุฒ ิ

 ๕. ผูชวยศาสตราจารยสุพจน   บุญแรง  กรรมการ 

 ๖. อาจารยเกศนิ ี    อุปลศิลป กรรมการ 

 ๗. อาจารยอภิรดา    รินพล  กรรมการ 

 ๘. อาจารยอภิชญา    ทองทับ  กรรมการ 

 ๙. อาจารยนักสิทธิ์    ปญโญใหญ กรรมการ 
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 ๑๐. อาจารย ดร.วิศนี  สุประดิษฐอาภรณ กรรมการและเลขานุการ 
 ๑๑. อาจารยนริศรา  วิชิต   กรรมการและผูชวยเลขานุการ 

 
ส่ัง ณ วันที่  ๒๘ พฤศจิกายน ๒๕๕๒ 
 

 
 
      (รองศาสตราจารยนายสัตวแพทยศุภชัย  ศรีธิวงค) 
                                                                                คณบดี คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

 
 

 




